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SPECIAL 
MEAT PROCESSING EQUIPMENT 

 
COGEMAT: 50 Years of innovation 
in slaughtering systems and meat 
technology 

n the occasion of the 2025 
edition of IFFA in Frankfurt 
(3-8 May) we interviewed 
Eng. Raimondo Damigella 
the new Managing Director 
of Cogemat SRL, who 
recently replaced in this 

role the  founder of the 
Company, Gioacchino  Arena, 
after the celebration of his 
50th anniversary of activity. 
Cogemat is an Italian Com- 
pany, one of the most im- 
portant firms in Europe and 
very known worldwide, for 
its activity in design, 
manufacturing and 
installation of slaughtering 
systems and meat process- 
ing plants. Among the major 
projects you have success- 
fully completed, could you 
tell me some? 
It is not easy, being more than four 
hundred, from America to Far East, 
therefore I will limit myself indicating 
the oldest in Makkah, value of our 
contract USD 21,6 millions, till now 

PIG CARCASS AUTOMATICALLY PUSHED IN 
FAST CHILLER BY MECHANISED CONVEYOR, 
JUST AT SLAUGHTERING END. 

 
 

 
the biggest sheep slaughterhouse in 
the world, with a slaughtering 
capacity of 200.000 sheep per day 
during Hajj, and our latest, in Egypt for 
Armament Authority, con- tract value 
€ 39,3 Millions, for the realization of 
three complete “turn- key” 
slaughterhouses, including the 
canned meat facility. 

positive result. Instead, if we are 
appointed since beginning, we are 
able to assist the Customer at 360 
degrees until the successful commis- 
sioning. 

 
It means that we are able to do the 
civils works (by local contractor under 
our responsibility),electrical and 
plumbing plants, the required 

cessing and rendering plant for fat- 
bone, sub products processing and 
manure collection, refrigeration, air 
conditioning, freezing, compressed 
air, hot water and steam generator, 
air suction and exchange. 

 
The slaughterhouse is often 
seen as a polluting factor. 
How Cogemat responds to 

pig/cattle/camel/sheep/ostrich slaugh    today’s world challenges to- 
You said “turn key” project. 
Could you please explain in 
detail what do you mean? 
Of course, and it is a good ques- 
tion because, most of the time, the 
Customer willing to set up a slaugh- 
terhouse ask to a not expert Consult- 

ant for design, 
hence often without 

tering lines, water purification unit and waste 
water treatment, debon- ing lines, vacuum 
packing/ ther- moshrinking/ drying,
 sausage/ hamburger/ luncheon 
meat pro- duction, cartoning line with metal 
detector, veterinarian lab, incinera- tor, 
traceability system, blood pro- 

           

 
           

 

COGEMAT SRL : 50 YEARS OF INNOVATION 
IN SLAUGHTERING SYSTEMS AND MEAT 
TECHNOLOGY - pg. 80/83

NEWS

CESARIN SPA : THE CONFECTIONERY SECTOR 
IN THE ERA OF HEALTHY FOOD - pg. 98/101

PASTA
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WHEN PACKAGING BUILDS IDENTITY: THE HIDDEN 
LANGUAGE OF ASIAN DESIGN

H ere, packaging is far more than protection or 
visual appeal. It’s a silent form of storytelling 
that connects past, present, and future. Every 

color, symbol, flower, or animal featured on a packa-
ge carries an ancient tale, evokes deep emotion, and 
forges a connection between the product and the con-
sumer.

This ability to weave together aesthetics, tradition, and 
meaning transforms packaging into a powerful tool 
of identity-building. Every graphic element speaks a 
language rich in cultural and spiritual references. To 
outsiders-such as Europeans-this language may seem 
cryptic, hidden in the details. But for Asian consumers, 

In Asia-and particularly in the Far East-packaging 
doesn’t merely dress a product: it tells its story. 

Through symbols, colors, and centuries-old narratives, each package 
becomes an invisible bridge between tradition and contemporary desire. 

A silent language that holds identity, emotion, and collective memory.

“ “

latest news

by

Sonia V. Maffizzoni
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its meanings are immediate and intuitive: each symbol, 
each color or image, resonates with shared cultural un-
derstanding.

While in Europe packaging often highlights design or 
function, in Asia it becomes a true narrative device—
rich in identity and cultural memory. 

A recent Nielsen study confirms this distinction: in Asia, 
over 60% of consumers place high value on cultural 
references in packaging, whereas in Europe, aesthetic 
value tends to far outweigh symbolic meaning. Each 
box, then, contains an entire universe waiting to be 
discovered and understood.

Symbols and myths: the invisible power of 
images
In Asian packaging, animals, plants, and colors are 
never chosen at random. Each element holds a specific 
meaning rooted in millennia of cultural tradition.

The crane, for instance, symbolizes long life and happi-
ness. A traditional confectionery box adorned with styli-
zed cranes suggests the product is meant for a special 
celebration or as a gift of longevity. 

The koi carp-famous for swimming upstream-is a symbol 
of perseverance and personal achievement. It often ap-
pears on packaging associated with work, exams, or 
new beginnings.

The dragon, another powerful figure, stands for 
strength, protection, and success. It is considered a 
bringer of luck and prosperity, and is commonly used 
on packaging for Chinese New Year, major festivities, 
or products aiming to evoke power and prestige.

Among flowers, the cherry blossom (sakura) takes cen-
ter stage: it symbolizes the fleeting beauty of life and 
the importance of living in the moment. Products with 
sakura-themed packaging bloom on store shelves du-
ring spring, creating an immediate emotional connec-
tion.

Colors also serve as narrative codes: red symbolizes 
luck and joy, white signifies purity and new beginnings, 
and gold stands for prosperity and success. A red-and-
gold box, perhaps with a dragon motif, becomes a 
powerful message of good fortune.

Seasons and cycles: packaging as a reflec-
tion of time
The Asian sensibility toward the rhythm of the seasons is 
deeply reflected in packaging design. Packages chan-

latest news
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ge with the time of year, celebrating not only major 
holidays but also the natural cycles of life. In spring, 
cherry blossom-themed boxes celebrate hanami; in au-
tumn, chrysanthemums and maple leaves mark the be-
auty of fall foliage; while in winter, packages adorned 
with pine trees and snow motifs align with year-end 
festivities.
Spring packaging features floral motifs-cherry, plum, 
and wisteria. In summer, designs cool down with water 
imagery, fans, and bamboo leaves. 

Autumn brings chrysanthemums, full moons, and gol-
den fields. Winter embraces pine trees, snow, and 
more subdued yet elegant tones.

This seasonality isn’t merely decorative. It anchors the 
product in a precise emotional moment. Buying a food 
item or cosmetic in seasonal packaging means parti-
cipating in a shared ritual-a collective memory that re-
news itself every year.

Packaging as an emotional bridge betwe-
en brand and consumer
As we’ve seen, packaging’s value in Asia extends 
beyond beauty or cultural references. It’s a tool for emo-
tional connection. The most perceptive brands know 

that choosing the right symbol, color, or story can turn 
a product from a simple commodity into a trusted com-
panion.

Consider Japan’s limited-edition snack lines, where 
each season brings new flavors and new packaging 
inspired by local legends or natural events. Or tea con-
tainers shaped like ancient Zen gardens, and cosme-
tic cases designed to resemble miniature temples. This 
quiet storytelling builds trust, a sense of belonging, and 
often even affection for the brand. Packaging becomes 
not just a vessel of aesthetic value, but of emotional and 
identity-based significance.

In Asia-and especially in the Far East-packaging is far 
more than a product’s outer skin. It is a silent story, a 
coded message, a window into a rich cultural world. 
To understand this language is to access a deeper di-
mension, where each package is not just “pretty” or 
“functional,” but a small bridge between ancient stori-
es, present desires, and future dreams.

For those looking from the outside, this universe is an in-
vitation to listen, to be curious, and to show respect-be-
cause behind every decorated box, every bold color, 
and every stylized animal lies a piece of shared soul.

latest news
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I
n the world of food, packa-
ging is one of the most deli-
cate and essential steps in 
the production process for a 

number of reasons (food preser-
vation and shelf life, visual appea-
rance of the finished product, 
etc.).

A food company - whatever its 
sector: bakery, fruit and vegeta-
bles, pasta, meat or anything else 
- needs to rely on a packaging sys-
tem able to ensure safety, conti-
nuity of preservation, quality and
flexibility.

Therefore, it is very important to 
choose the right partner. Relying 
on a trusted, serious and expe-
rienced partner guarantees a 
fruitful relationship, without nasty 
surprises, just like in  life...

Thanks to a great team of reliable 
and experienced professionals, 
who closely follow each client all 
the way through, TECNO PACK 
can boast of long-standing rela-
tionships with clients all around 
the globe. 
For all these reasons, small, me-
dium and big food companies, 
such as Barilla, Granarolo, Kraft 
and Nestlé, have entrusted TEC-
NO PACK with the packaging of 
their production.  

The Group provides a complete 
service dealing with the product 
from the process line to the pallet, 
ensuring a complete and cons-
tant assistance, also during the 
start-up of a plant. Its extensive 
experience allows TECNO PACK 

PACKAGING AROUND 
THE GLOBE
edited by S.V. Maffizzoni

Packaging
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การบรรจุหีบห่อทั่วโลก
แก้ไขโดย S.V. MAFFIZZONI

การถนอมอาหารเป็นข้ันตอนอันดับแรกของ
อุตสาหกรรมอาหาร การบรรจุภัณฑ์เป็นข้ัน
ตอนสุดท้ายของกระบวนการผลิต ซ่ึงเป็นกระ
บวนท่ีสำ�คัญอย่างหน่ึงในการรับรองคุณภาพ 
และความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์

ใ นโลกของอาหาร การบรรจุภัณฑ์เป็นหน่ึงใน
ข้ันตอนท่ีละเอียดอ่อนท่ีสุดด้วยหลายเหตุผล  
และเป็นข้ันตอนท่ีสำ�คัญอีกข้ันตอนหน่ึงใน

กระบวนการผลิต   เช่นเดียวกันกับการถนอมอาหาร
และอายุผลิตภัณฑ์ สภาพของสินค้าท่ีมองเห็นได้เม่ือ
กระบวนการแปรรูปเสร็จส้ินสมบูรณ์	
บริษัทผู้ผลิตอาหารในทุกภาคส่วน เช่น ในธุรกิจเบเก
อร่ี ผลไม้และผัก พาสต้า เน้ือสัตว์ หรือไม่ว่าจะเป็น
ธุรกิจอ่ืนใดก็ตาม จำ�เป็นท่ีจะต้องพ่ึงพาระบบบรรจุ
ภัณฑ์ท่ีสามารถรับประกันความปลอดภัย ความต่อ
เน่ืองของการเก็บรักษาคุณภาพ และความยืดหยุ่นใน
การสายผลิต  ดังน้ัน การเลือกคู่ค้าท่ีเหมาะสมจึงเป็น
ส่ิงท่ีสำ�คัญมาก การพ่ึงพาพันธมิตรท่ีเช่ือถือได้ จริงจัง
และมีประสบการณ์ เป็นการรับประกันความสัมพันธ์
ท่ีผลิดอกออกผล ปราศจากเร่ืองแย่ ๆ ชวนหัวเสีย  
จะว่าไปก็เหมือนกับในชีวิตของคนเราน่ันแหละ...
จากประสบการณ์ของทีมงานมืออาชีพท่ีน่าเช่ือ
ถือ และการติดตาม เอาใจใส่ลูกค้าแต่ละรายอย่าง
ใกล้ชิด ตลอดระยะเวลาท่ีผ่านมา TECNO PACK 
สามารถบอกเล่าถึงความสัมพันธ์อันแน่นแฟ้นท่ีมี
มายาวนานกับลูกค้าจากท่ัวทุกมุมโลก ด้วยเหตุผล
ท้ังหมดท้ังมวลน้ีเอง ท่ีทำ�ให้บริษัทผู้ผลิตอาหารราย

Food preservation is the primary objective of the food industry: 
packaging is the final stage of the production process, a key 
factor in ensuring the product quality and safety

TECNO PACK asean_doppia.indd   5 28/05/19   17:51



to operate in any type of food sector as well as 
to satisfy even the most demanding requests 
coming from companies in need of complex so-
lutions or tailor-made designs. 
Being able to solve complicated technical issues 
and to handle difficult situations with attention 
and determination, TECNO PACK is the ideal 
partner. 

The price-quality ratio, the after-sales service 
and the spare parts service are just some of the 
strengths of the Group, which boasts highly qua-
lified and committed staff in every department, 
beginning with the management.

The constant research and the technological 
evolution have helped creating highly flexible and 
long-lasting packaging lines.

TECNO PACK offers extremely high-quality pac-
kaging lines, modified atmosphere packaging 
solutions - suitable for the food industry as well 
as for other sectors such as the biomedical and 
pharmaceutical industries -, vertical and hori-
zontal packaging lines, vacuum packing, plastic 
or cardboard trays filling, end of line systems, 
case packing, pick-and-place lines and palletizing 
systems. 

One of the latest line is FP100E, a high-speed 
horizontal wrapping machine.

Whenever there is a need for packaging, there 
is TECNO PACK.  

www.tecnopackspa.it 
www.ifppackaging.it
www.gsp.it

ย่อย ไปจนถึงผู้ประกอบการขนาดกลางและขนาดใหญ่ เช่น 
BARILLA, GRANAROLO, KRAFT และ NESTLÉ ต่างก็ให้
ความไว้วางใจแก่ TECNO PACK ในการบรรจุผลิตภัณฑ์
สินค้าของทุกบริษัทท่ีได้กล่าวไปแล้วน้ัน
TECNO PACK ให้บริการเก่ียวกับผลิตภัณฑ์ตลอดทุกข้ัน
ตอน ต้ังแต่การเร่ิมสายการผลิตไปจนถึงสินค้าผลิตแล้ว
เสร็จพร้อมวางในพาเลท ซ่ึงรับรองได้ว่าจะได้รับความช่วย
เหลือท่ีสมบูรณ์แบบและไม่ขาดตกบกพร่อง เช่นเดียวกันกับ
ระหว่างการต้ังโมเดลธุรกิจ ด้วยประสบการณ์อันกว้างไกล
ของ TECNO PACK ท่ีสามารถดำ�เนินธุรกิจในทุกประเภท
ของอุตสาหกรรมอาหาร การตอบสนองความต้องการพิเศษ
ของผู้ประกอบการ เช่น ความต้องการการแก้ปัญหาท่ีซับ
ซ้อน หรือการดีไซน์ในลักษณะเฉพาะ
ความสามารถในการแก้ปัญหาทางเทคนิคท่ียุ่งยาก และ
การจัดการกับสภาวะท่ียากลำ�บากด้วยความเอาใจใส่และ
ความมุ่งม่ัน ทำ�ให้กล่าวได้ว่า TECNO PACK เป็นพันธมิตร
ทางธุรกิจในอุดมคติ เม่ือเปรียบเทียบราคาและคุณภาพ 
การบริการหลังการขาย และการบริการอะไหล่ ส่ิงเหล่าน้ีก็
เป็นอีกหน่ึงในจุดแข็งของทาง TECNO PACK  พร้อมด้วย
พนักงานทุกคนทุกแผนกท่ีมีความมุ่งม่ันและความชำ�นาญ
สูง ซ่ึงเร่ิมมาจากระบบการจัดการท่ีดี
การวิจัยและการพัฒนาทางเทคโนโลยีอย่างต่อเน่ือง มีส่วน
ช่วยสร้างกระบวนการบรรจุภัณฑ์ท่ีมีความยืดหยุ่นและ
มีอายุการใช้งานยาวนาน
TECNO PACK นำ�เสนอสายการบรรจุภัณฑ์ท่ีมีคุณภาพสูง 
โดยระบบ MODIFIED ATMOSPHERE PACKAGING(MAP) 
หรือการบรรจุแบบปรับบรรยากาศ เพ่ือยืดอายุการเก็บ
รักษาผลิตภัณฑ์ ซ่ึงเหมาะสำ�หรับการใช้งานในอุตสาหกรรม
อาหาร ตลอดจนอุตสาหกรรมในภาคส่วนอ่ืน ๆ เช่นการ
แพทย์และเภสัชกรรม ท้ังในสายบรรจุภัณฑ์แนวต้ังและแนว
นอน การบรรจุสุญญากาศ การบรรจุลงในถาดพลาสติก
หรือกระดาษแข็ง ระบบโปรแกรมประมวลEOL การบรรจุ
หีบห่อ สายการหยิบยกช้ินงานและระบบการวางพาเลทไม้ 
หน่ึงในสายการผลิตล่าสุดก็คือ เคร่ืองห่อแนวนอนความเร็ว
สูง รุ่น FP100E 
คิดถึง PACKAGING, คิดถึง TECNO PACK 

WWW.TECNOPACKSPA.IT
WWW.IFPPACKAGING.IT
WWW.GSP.IT 

Packaging
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T
he switch from manual to automatic sys-
tems often requires packaging redesigns. 
But if you don’t have the luxury of being 
able to change, you need to call Cama, the 

secondary packaging experts!

Many convenience foods are no longer seen as a 
lazy shortcut to a simple meal. New varieties, fla-
vours and formats – coupled to difficult shopping 
conditions during the pandemic – have created a 
level of demand that is eclipsing other food and bev-
erage formats.

Instant noodles are part of this revolution. Histori-
cally a staple element of local cuisines and students 
across the globe, instant noodles are now gaining 
ground as a regular shopping basket item in a huge 
number of new countries.

Some markets are well established, such as Japan 
and China, but India and Malaysia are also grow-
ing and even overtaking China. And in these tradi-
tional and emerging markets customers are spoilt 
for choice when it comes to flavours and varieties; 
some formats even constitute a full meal on their 
own.

This explosion in demand in the newer markets has 
not been lost on the noodle manufacturers, who 
are now looking to introduce additional economies 
of scale as their noodle operations ramp up to cater 
for this elevated local demand.

In many cases, these economies are realised us-
ing greater automation and digitalisation within the 
manufacturing and packaging processes. By re-
moving irregularities and inefficiencies and replac-

Packaging

AUTOMATED SPEED AND 
REPEATABILITY FOR NOODLES 
PACKAGING MARKET WITH 
MANUAL ABILITY

Packaging
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SCALE) เพื่อรองรับกำ�ลังการผลิตที่ขยายตัวอย่างต่อ
เนื่องตามความต้องการในประเทศของตนเองที่เพิ่ม
ขึ้น

ในหลายกรณี การสรา้งความได้เปรียบในเชิง
เศรษฐศาสตร์ของขนาดเหล่านี้เกิดขึ้นได้จากการนำ�
ระบบ อัตโนมัติและดิจิทัล มาใช้ในกระบวนการผลิต
และบรรจุภัณฑ์มากยิ่งขึ้น การลดความไม่สม่ำ�เสมอ
และความไร้ประสิทธิภาพในระบบเดิม แล้วแทนที่
ด้วยคุณภาพที่สูงขึ้นและความแม่นยำ�ที่สามารถทำ�ซ้ำ�
ได้ ส่งผลให้ผู้ผลิตสามารถเพิ่มผลผลิตและปริมาณการ
ผลิตต่อรอบได้อยา่งดีเยี่ยม ซึ่งทา้ยที่สุดแล้วช่วยเสริม
สร้างผลประกอบการให้เติบโตอยา่งมั่นคง
CAMA ได้รับความไว้วางใจจากผู้ผลิตอาหารและขนม
รายใหญ่ระดับโลกในภูมิภาคเอเชีย ที่ต้องการปรับปรุง
กระบวนการบรรจุภัณฑ์ทุติยภูมิปลายสาย (END-OF-
LINE SECONDARY PACKAGING) สำ�หรับบะหมี่กึ่ง
สำ�เร็จรูปให้เป็นระบบอัตโนมัติอยา่งเต็มรูปแบบ
การติดต้ังระบบครั้งนี้ถือเป็นก้าวแรกของโรงงานใน
การเปลี่ยนจากการบรรจุกล่องด้วยแรงงานคน ไปสู่
ระบบบรรจุกล่องอัตโนมัติเต็มรูปแบบ และไม่ใช่แค่
ครั้งแรกของโรงงานเท่านั้น แต่ยังเป็นครั้งแรกของ
บริษัทสำ�หรับผลิตภัณฑ์ประเภทนี้ในตลาดเอเชีย
ด้วย จึงทำ�ให้ทุกฝ่ายในบริษัทให้ความสนใจและตั้ง
ความหวังกับโครงการนี้มาก ว่าระบบของ CAMA จะ
สามารถตอบสนองต่อความต้องการของสายการผลิต
ได้ดีแค่ไหน
โซลูชันใหม่นี้ถูกออกแบบมาเพื่อแทนที่การทำ�งานของ
พนักงาน 8 คนต่อกะ ที่เดิมต้องทำ�หนา้ที่ประกอบ
กล่อง บรรจุสินค้า และปิดกล่อง RSC ซึ่งภายใน
บรรจุบะหมี่กึ่งสำ�เร็จรูปแบบห่อฟิล์ม (FLOW WRAP) 
ความต้องการผลิตที่เพิ่มขึ้นอย่างมาก ประกอบกับ
ปัญหาขาดแคลนแรงงานในช่วงการระบาดของโควิด-
19 ทำ�ให้ช่วงเวลานั้นเหมาะสมอย่างยิ่งสำ�หรับการ
ปรับเปลี่ยนเขา้สู่ระบบอัตโนมัติ โดยปกติเมื่อเปลี่ยน
จากการบรรจุแบบแมนนวลไปสู่ระบบอัตโนมัติ มัก
จะต้องมีการปรับขนาดของกล่องบรรจุให้เหมาะสม
กับเครื่องจักรใหม่ แต่ในโครงการนี้ หนึ่งในเปา้หมาย
สำ�คัญคือการ คงขนาดของกล่องไว้เหมือนเดิม เพื่อ
รักษาต้นทุนวัสดุบรรจุภัณฑ์และคา่ขนส่งให้คงที่ ซึ่ง

ระบบบรรจุภัณฑ์สำ�หรับระบบบรรจุภัณฑ์สำ�หรับ
บะหมี่กึ่งสำ�เร็จรูป: อัตโนมัติบะหมี่กึ่งสำ�เร็จรูป: อัตโนมัติ
แต่รองรับงานแมนนวลได้แต่รองรับงานแมนนวลได้
อย่างลงตัวอย่างลงตัว  

ในการเปลี่ยนผ่านจากการบรรจุแบบแมน
นวลสู่ระบบอัตโนมัติ ผู้ประกอบการ
มักต้องเผชิญกับความท้าทายด้านการ

ออกแบบบรรจุภัณฑ์ใหม่ แต่หากไม่มีความยืดหยุ่นเพียง
พอในการเปลี่ยนแปลงดังกล่าว CAMA ผู้เชี่ยวชาญด้าน
ระบบบรรจุภัณฑ์ทุติยภูมิคือคำ�ตอบที่เหมาะสมที่สุด
ทุกวันนี้ อาหารสะดวกซื้อไม่ได้ถูกมองว่าเป็นแค่ของ
งา่ย ๆ หรือทางเลือกฉุกเฉินอีกต่อไป เพราะมีทั้งรสชาติ
ที่หลากหลาย รูปแบบที่ทันสมัย และตอบโจทย์ไลฟ์
สไตล์ของคนยุคใหม่ โดยเฉพาะหลังโควิด-19 ที่เปลี่ยน
พฤติกรรมการซื้อของ ทำ�ให้ความต้องการในกลุ่มนี้
เติบโตเร็วกว่าอาหารและเครื่องดื่มประเภทอื่น ๆ อยา่ง
ชัดเจน
บะหม่ีก่ึงสำ�เร็จรูปเป็นหนึ่ งในสินค้าท่ีสะท้อนการ
เปลี่ยนแปลงของตลาดอาหารยุคใหม่อย่างชัดเจน จากที่
เคยเป็นอาหารพื้นฐานของนักศึกษาและครัวเรือนทั่วไป 
ปัจจุบันได้กลายเป็นสินค้าหลักในตะกร้าของผู้บริโภคใน
หลายประเทศทั่วโลก ตลาดดั้งเดิมอย่างญี่ปุ่นและจีนยัง
คงมีความแข็งแกร่ง แต่ในขณะเดียวกัน ตลาดเกิดใหม่
อย่างอินเดียและมาเลเซีย กำ�ลังเติบโตอยา่งรวดเร็ว และ
ในบางพื้นที่มีแนวโน้มจะแซงหน้าจีนด้วยซ้ำ� สิ่งที่ทำ�ให้
บะหมี่กึ่งสำ�เร็จรูปเป็นที่นิยมมากขึ้น คือ ความหลาก
หลายของรสชาติและขนาดบรรจุภัณฑ์ ซึ่งบางแบบ
สามารถทานเป็นอาหารจานหลักได้เลย ตอบโจทย์ทั้ง
ความสะดวก รวดเร็ว และรสชาติที่หลากหลาย ทำ�ให้ผู้
บริโภคมีทางเลือกมากขึ้นอย่างต่อเนื่อง
การเติบโตของความต้องการในตลาดใหม่ ๆ ได้ผลักดัน
ให้ผู้ผลิตบะหมี่กึ่งสำ�เร็จรูปเร่งปรับปรุงกระบวนการผลิต
เพื่อเพิ่ม การประหยัดจากขนาด (ECONOMIES OF 
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ing them with higher quality and repeatability, manu-
facturers are seeing greater yield and throughput, 
ultimately boosting output and the bottom line.

Automation is widely used to replace what are often 
highly manual processes. Once output starts to rise, 
the argument for automation strengthens as the ex-
tra flexibility and the savings per product are easier 
to justify. It also means that companies can relocate 
their employees to areas where they have more of 
an impact.

A case in point would be a recent project Cama 
undertook in Asia, where a leading global food and 
snack manufacturer was looking to automate its 
end-of-line secondary packaging operations for in-
stant noodles.

This Installation represented the first step to move 
from manual case packing to a fully automatic case 
packing process. In fact, not only was it the first one 
for this plant, but it was the first one for the com-
pany, in the Asian market for this specific type of 
products. As a result, the interest and expectations 
in seeing how the Cama solution would match plant 
and production requirements was high at all levels 
of the company.

The new solution was to replace an eight-operator-
per-shift rotation that was erecting, filling and closing 
RSC boxes, containing flow wrapped noodle packs. 
The pressures of the extra output the company was 
producing had been compounded by the staffing is-
sues it faced during the pandemic. It was the perfect 
time to automate!

When you switch from manual operation to auto-
matic operation, it is often the case that the boxes 
need to be adapted in terms of their dimensions but, 
in this instance, one of the key project goals was to 
keep the box dimensions identical to maintain the 
current costs of materials and transportation. This 
was a real challenge, as there was no extra space 
available inside the box to absorb any inflexibility.

With these size constraints in mind, Cama had to 
approach the challenge on two fronts: in the first 
instance, the team worked together with the cus-
tomer to identify the product variables that would 
have an impact on the packaging arrays, and then 
Cama developed a cutting-edge solution with high 
adaptability, which would absorb and equalise the 
different configuration of products and properly fit 
them inside the box. In fact, the attention to detail 

at the case-packaging stage had a ripple effect on fur-
ther downstream process improvements.

Cama’s solution is a Breakthrough Generation (BTG) 
monoblock system that is capable of receiving prod-
ucts from multiple flow-wrappers simultaneously, at 
a rate of 1000 parts per minute. Each arrival lane 
is managed independently in a dedicated loader unit 
where a multi race tracker system groups the prod-
ucts and composes the desired packaging configura-
tions. The product groupings are then transferred to 
the next station for side loading into cases.

The monobloc’s modular, scalable and hygienically 
designed frameworks houses contemporary automa-
tion solutions – including advanced rotary and linear 
servo technology to deliver the all-important flexibility 
and adaptability required by modern packaging opera-
tions. Its digital platform also supports full Industry 4.0 
capabilities, including AR, VR and virtual testing, train-
ing, operation maintenance and even spares. From an 
operator perspective, the design exhibits maximum 
accessibility, allowing a single operator to manage the 
entire line.  

www.camagroup.com

Packaging
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ต่อเนื่องMULTI-RACE TRACKER ที่ทำ�หนา้ที่จัด
กลุ่มผลิตภัณฑ์และสร้างรูปแบบการจัดเรียงตามที่
ต้องการ เมื่อจัดกลุ่มเสร็จแล้ว สินค้าจะถูกส่งต่อ
ไปยังสถานีถัดไปสำ�หรับการบรรจุดา้นข้าง (SIDE 
LOADING) ลงในกล่องอย่างแม่นยำ�และต่อเนื่อง
โครงสร้างของระบบ MONOBLOC BTG ถูก
ออกแบบให้มีความ โมดูลาร์ (MODULAR) และ 
ปรับขนาดได้ (SCALABLE) พร้อมทั้งคำ�นึงถึง
มาตรฐานสุขอนามัยในอุตสาหกรรมอาหารอย่าง
เคร่งครัด ภายในเครื่องติดตั้งโซลูชันระบบอัตโนมัติ
ที่ทันสมัย รวมถึงเทคโนโลยีเซอร์โวแบบหมุน 
(ROTARY SERVO) และแบบเชิงเส้น (LINEAR 
SERVO) ซึ่งช่วยเพิ่มความยืดหยุ่นและความ
สามารถในการปรับเปล่ียนให้เหมาะสมกับสายการ
บรรจุในยุคปัจจุบัน

นอกจากนี้ ระบบยังมาพร้อม แพลตฟอร์มดิจิทัล 
ที่รองรับฟังก์ชันตามแนวทาง INDUSTRY 4.0 
อย่างเต็มรูปแบบ ไม่ว่าจะเป็น AR (AUGMENTED 
REALITY), VR (VIRTUAL REALITY), การจำ�ลอง
การทำ�งานเสมือนจริง, การฝึกอบรมออนไลน์, การ
บำ�รุงรักษา และการจัดการอะไหล่แบบอัตโนมัติ
ในมุมของผู้ปฏิบัติงาน ตัวเครื่องถูกออกแบบมา
ให้ เข้าถึงและใช้งานได้สะดวกสูงสุด ทำ�ให้สามารถ
ควบคุมสายการผลิตทั้งไลน์ได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
โดยใช้พนักงานเพียงคนเดียว้   

www.camagroup.com

ถือเป็นความท้าทายอยา่งมาก เพราะกล่องเดิมไม่มี
พื้นที่เผื่อเหลือไว้สำ�หรับความไม่ยืดหยุ่นในการจัด
เรียงสินค้าเลยแม้แต่น้อย ด้วยข้อจำ�กัดด้านขนาด
กล่องที่เคร่งครัด CAMA จึงต้องรับมือกับความ
ท้าทายนี้ในสองด้านหลัก ๆ ดา้นแรกคือการทำ�งาน
ร่วมกับลูกคา้อย่างใกล้ชิด เพื่อวิเคราะห์สินค้าแต่ละ
ชนิดที่อาจส่งผลต่อรูปแบบการจัดเรียงในกล่อง
บรรจุ  
CAMA จึงพัฒนาโซลูชันที่ล้ำ�สมัยและมีความยืดหยุ่น
สูง สามารถรองรับความแตกต่างของรูปแบบสินค้า
แต่ละประเภท และจัดเรียงให้ลงตัวภายในกล่อง
ได้อย่างแม่นยำ� ความใส่ใจในรายละเอียด ณ ขั้น
ตอนการบรรจุกล่องนี้เอง ยังส่งผลต่อเนื่องไปสู่การ
ปรับปรุงกระบวนการผลิตในขั้นตอนถัดไปได้อย่างมี
ประสิทธิภาพอีกด้วย

โซลูชันของ CAMA คือระบบ MONOBLOCK รุ่น 
BREAKTHROUGH GENERATION (BTG) ซึ่ง
สามารถรับสินค้าจากเครื่องห่อฟิล์มหลายไลน์พร้อม
กันได้ที่ความเร็วสูงถึง 1,000 ชิ้นต่อนาที โดยแต่ละ
ไลน์จะถูกจัดการแยกอิสระผ่านชุดโหลดสินค้า
เฉพาะทาง ซึ่งภายในติดตั้งระบบ
MULTI-RACE TRACKER ที่ทำ�หน้าที่จัดกลุ่ม
ผลิตภัณฑ์และสร้างรูปแบบการจัดเรียงตามท่ี
ต้องการ เมื่อจัดกลุ่มเสร็จแล้ว สินคา้จะถูกส่ง
ต่อไปยังสถานีถัดไปสำ�หรับการบรรจุด้านข้าง 
(SIDE LOADING) ลงในกล่องอยา่งแม่นยำ�และ
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SMART PACKAGING: TRANSFORMING 
FOOD SAFETY AND CONSUMER EXPERIENCE

T he global food packaging industry is in the midst 
of an exciting transformation, driven by advance-
ments in smart packaging technologies. Across 

Asia, especially in dynamic markets like South Korea, 
smart packaging is quickly becoming an essential tool 
for ensuring food safety, extending shelf life, and enri-
ching consumer engagement.

Smart packaging includes intelligent systems such as 
freshness indicators, temperature-sensitive labels, and 
digital traceability solutions. These technologies offer 
real-time monitoring of product conditions, providing 
consumers with clear, trustworthy information on food 
quality and safety. For instance, temperature-sensitive 
labels indicate whether products like dairy, seafood, or 
meats have been stored correctly, significantly reducing 
health risks and food waste.

Digital traceability is also transforming consumer trust, 
enabling end-users to access detailed information 

about the origin, handling, and authenticity of food pro-
ducts through simple smartphone scans. Technologies 
such as QR codes, NFC tags, and blockchain-based 
platforms are driving this revolution, allowing complete 
transparency from farm to fork—a feature increasingly 
demanded by health-conscious and ethically-aware 
Asian consumers.

Additionally, smart packaging enhances consumer 
experience through augmented reality (AR), allowing 

“
latest news

“

by the editorial staff
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brands to offer interactive, engaging con-
tent directly on packaging. Leading Asian 
brands, particularly in South Korea, are 
adopting AR technologies for marketing 
purposes, enhancing brand storytelling, 
product education, and creating unique 
purchasing experiences.
The growing emphasis on sustainability 
also supports smart packaging adoption. 
Combining intelligent packaging with 
sustainable materials, such as biodegra-
dable films and recyclable paperboards, 
is becoming increasingly common. This 
hybrid approach not only responds to strin-
gent environmental regulations prevalent in 
Asia but also aligns brands with consumer 
preferences toward sustainability.
As the industry meets at ProPak Asia in 
Seoul, smart packaging solutions will be 
in sharp focus, illustrating how technology-
driven innovation can solve complex food 
industry challenges while delivering genu-
ine added value to businesses and consu-
mers alike.

latest news

MULTISPECIES ABATTOIR IN              CAMEL KILLING BOX 
40’  FEET CONTAINER                HALAL ITALIA CERTIFIED 

We are proud to affirm that COGEMAT 
thanks to the time spent in search and 
technology development to better serve its 
Muslim Customers, is the only European 
Company with Certification issued by Halal 
Italia recognizing all our model of killing box 
compliant with Halal Standards COREIS DTP 
HLL 02, UAE.S 2055-1, UAE.S 993, GSO 2055-
1, GSO 993, OIC/SMIIC 1, MS 1500, MUIS 
SMHS 

NEW!NEW!

MOBILEMOBILE
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ARTIFICIAL INTELLIGENCE ON BOARD. 
THE FUTURE OF LABELLING 
BY P.E. LABELLERS

ปัญญาประดิษฐ์บนสายการปัญญาประดิษฐ์บนสายการ
ผลิต: อนาคตของระบบติดผลิต: อนาคตของระบบติด
ฉลากโดย P.E. LABELLERSฉลากโดย P.E. LABELLERS
P.E. LABELLERS ผู้นำ�ระดับโลกที่มีประสบการณ์กว่า 50 ปีในการ
ออกแบบเครื่องติดฉลากที่ล้ำ�สมัยและปรับเปลี่ยนได้ตามความ
ต้องการ เปิดตัว TELESCOPE โซลูชันใหม่ล่าสุดที่พร้อมจะพลิกโฉม
อุตสาหกรรมการติดฉลากอย่างสิ้นเชิง

ไม่ใช่แค่เครื่องติดฉลากที่ล้ำ�หน้า ยืดหยุ่นสูง และออกแบบตามหลักเอ
อร์โกโนมิกส์เท่านั้น—แต่ตอนนี้ “ฉลาด” ด้วย
TELESCOPE คือโซลูชันการแปลงเครื่องจักรเป็นดิจิทัลด้วย
เทคโนโลยี ปัญญาประดิษฐ์ (AI) ซึ่งทำ�ให้เครื่องติดฉลากสามารถเรียน
รู้ด้วยตนเอง กลายเป็น “คู่คิด” ที่แท้จริงในทุกขั้นตอนของการผลิต ผู้
ใช้งานสามารถเข้าถึงข้อมูลสำ�คัญได้อย่างงา่ยดาย ซึ่งก่อนหน้านี้อาจ
กระจัดกระจายหรือยากต่อการวิเคราะห์ ในขณะที่บริษัทจะได้ข้อมูล
เชิงลึกที่ลึกซึ้งขึ้นเกี่ยวกับกระบวนการทั้งหมด
AI จะเรียนรู้จากข้อมูลทั้งในอดีตและแบบเรียลไทม์ เพื่อให้คำ�แนะนำ�
เฉพาะเจาะจงในการเพิ่มประสิทธิภาพโดยรวมของการผลิต
โซลูชัน TELESCOPE ให้คำ�แนะนำ�ในการปรับปรุงกระบวนการ
ตา่งๆ รวมถึงงานที่ต้องการความแม่นยำ�สูง เช่น การเปลี่ยนรูปแบบ
ผลิตภัณฑ์ (FORMAT CHANGES) โดยระบบจะช่วยแนะนำ�ทีละขั้น

Digital Ecosystem AI-based

P.E. 
Labellers, a 
global leader 
with fifty years 
of experience 

in designing innovative and modular 
labelling machines, is launching Tel-
escoPE, the latest solution set to rev-
olutionize the labelling industry. Not 
just highly advanced, ultra-flexible, and 
fully ergonomic labelling machines—
now they are intelligent too.

TelescoPE is a machine digitalization 
solution based on Artificial 
Intelligence: the labeller evolves with 
self-learning capabilities, becoming 
a true partner at every stage of 
production. Operators benefit from 
intuitive access to valuable data that 
was previously difficult to aggregate, 
while companies gain deeper insights 
into their processes. Artificial 
Intelligence learns from historical 
and real-time data, providing targeted 
recommendations to improve overall 
efficiency.

The TelescoPE solution suggests 
optimizations for various processes, 
including delicate tasks such as 
format changes, guiding operators 
through each transition smoothly. 
It also offers valuable maintenance 
recommendations—both routine and 
extraordinary—minimizing the need 
for external technical interventions, 
simplifying necessary activities, and 
proactively analyzing potential issues.

TelescoPE is a revolutionary solution 
for the entire production line, not just 
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TelescoPE i s the innovative AI-based digitalization machine solution by P.E. Labellers, that supports 
in every step of production process.

    The labeller becomes proactive, interprets data, and evolves with self-learning capabilities, 
becoming a true help for optimizing even the most delicate processes such as changeover and 
providing useful suggestions for ordinary and extraordinary maintenance.

Machine digitalization solution
AI-based
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labelling machines. It optimizes 
production management and 
enhances the productivity of the 
whole line, fostering continuous 
improvement.

TelescoPE is the smart solution 
for all companies, including small 
and medium-sized businesses.

Key Benefits
1. Improved operational

efficiency
2. Reduced maintenance costs
3. Enhanced quality and waste re-

duction
4. Data-driven decision support

Data Protection
Data access is fully secured. 
The encryption technology used 
ensures the confidentiality of 
both transmitted and stored 
information.

The TelescoPE solution was 
presented at the latest edition 
of SIMEI trade show (Milan – 
Italy) and won the prestigious 
Innovation Challenge “Lucio 
Mastroberardino” SIMEI 2024 
award.   

www.PELabellers.com

Packaging

ตอน พร้อมให้คำ�แนะนำ�ด้านการบำ�รุงรักษา ทั้งแบบตามรอบและแบบ
พิเศษ เพื่อลดการพึ่งพาช่างเทคนิคจากภายนอก ลดความซับซ้อนของ
งานบำ�รุงรักษา และวิเคราะห์ปัญหาเชิงคาดการณ์ล่วงหนา้
TELESCOPE ไม่ได้ปฏิวัติเฉพาะเครื่องติดฉลากเท่านั้น แต่ยังครอบคลุม
การจัดการทั้งสายการผลิต เพิ่มประสิทธิภาพการบริหารและยกระดับ
การทำ�งานของทุกหน่วยในสายการผลิต ส่งเสริมวัฒนธรรม “ปรับปรุง
อย่างต่อเนื่อง”
นอกจากนี้ TELESCOPE ยังเป็นโซลูชันอัจฉริยะที่เข้าถึงได้ง่ายสำ�หรับทุก
บริษัท ไม่เว้นแม้แต่ธุรกิจขนาดกลางและขนาดย่อม

ประโยชน์หลักของ TELESCOPE
1. เพิ่มประสิทธิภาพการดำ�เนินงาน
2. ลดต้นทุนการบำ�รุงรักษา
3. ยกระดับคุณภาพสินคา้และลดของเสีย
4. รองรับการตัดสินใจด้วยข้อมูล (DATA-DRIVEN DECISION SUPPORT)

การปกป้องข้อมูล
ระบบมีความปลอดภัยสูงในการเขา้ถึงข้อมูล เทคโนโลยีการเข้ารหัสช่วย
ปกป้องข้อมูลทั้งในระหว่างการส่งผ่านและการจัดเก็บไว้ในระบบ เพื่อ
รับรองความเป็นส่วนตัวอย่างสูงสุด

TELESCOPE ได้เปิดตัวครั้งแรกในงานแสดงสินค้า SIMEI ที่จัดขึ้น
ล่าสุด ณ กรุงมิลาน ประเทศอิตาลี และคว้ารางวัลนวัตกรรมยอดเยี่ยม 
“LUCIO MASTROBERARDINO” SIMEI 2024 อย่างภาคภูมิ    

www.PELabellers.com
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TOP LOADING SOLUTIONS

END OF LINE SOLUTIONS
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T
he food packaging industry is one of the 
most dynamic and rapidly evolving sec-
tors, mainly due to changes in consumer 
preferences and the growing focus on the 

aesthetic and functional aspects of packaging. One 
of the most significant developments is the innova-
tion in display cases, which not only meet the needs 
for visibility and practicality but also cater to mod-
ern trends such as customization and the creation 
of mixed product assortments.

Vimco’s Innovative Solutions: The Wrap-Around Ma-
chine for Mixed Assortments
Vimco has perfectly understood the needs for cus-
tomization and flexibility, developing advanced ma-
chines such as the wrap-around machine to man-
age mixed assortments of food products within the 
same case.
A prime example is the wrap-around machine for 
olives in cups, designed to accommodate up to five 
entries for five different flavors. This allows produc-
ers to create unique product combinations in a sin-
gle package. Vimco’s machine can handle over 20 
different configurations, providing a wide range of 
options for creating custom packaging.

Versatility and Optimization: Vimco’s Comprehen-
sive Approach to Food Packaging
The solutions offered by Vimco go beyond the crea-
tion of display cases with mixed assortments. The 
company offers a range of machinery designed to 
tackle other common challenges in food packaging, 
such as the need to produce cases with pre-cuts 

or with a bottom and lid. This versatility allows pro-
ducers to adapt the packaging to the specific needs 
of each product and market. Thanks to these ad-
vanced solutions, manufacturers can save time and 
resources while improving the quality and presenta-
tion of their products.

Packaging as a Marketing Tool: The Importance 
of Differentiation
In the highly competitive world of food packaging, 
customizing display cases and mixed assortments 
is a strategic lever for companies looking to differ-
entiate themselves from the competition. Display 
cases not only enhance product visibility but also be-
come a powerful marketing tool that allows brands 
to communicate their message to consumers.

Packaging That Looks Toward the Future
Food packaging is increasingly becoming a deci-
sive factor in the success of products in the mar-
ket. In this context, Vimco stands out for its ability 
to respond to these challenges with highly innova-
tive, versatile, and customizable solutions. With the 
adoption of advanced technologies and a constant 
commitment to innovation, Vimco has managed to 
anticipate market trends, offering food producers 
the best solutions to meet the new needs of con-
sumers and retailers. As the future of food packag-
ing continues to focus on customization, efficiency, 
and innovation, Vimco will remain a key partner for 
companies looking to stay ahead of the curve and 
face the challenges of the global market.  

www.vimco.it

Packaging

THE FUTURE OF FOOD PACKAGING: 
INNOVATIVE DISPLAY CASES AND 
MIXED ASSORTMENTS
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ความยืดหยุ่นและประสิทธิภาพ: แนวทางครบวงจรของ 
VIMCO ในโลกบรรจุภัณฑ์อาหาร
VIMCO ไม่ได้หยุดอยู่แค่การพัฒนาเคร่ืองจักรสำ�หรับกล่อง
โชว์สินค้าท่ีรวมสินค้าหลายรสชาติไว้ในกล่องเดียว แต่ยัง
นำ�เสนอเคร่ืองจักรท่ีตอบโจทย์ความท้าทายอ่ืน ๆ ท่ีพบได้
บ่อยในอุตสาหกรรมบรรจุภัณฑ์อาหาร เช่น การผลิตกล่อง
แบบมีรอยตัดล่วงหน้า (PRE-CUTS) หรือกล่องแบบแยกฝา
และฐาน (BOTTOM & LID) เคร่ืองจักรเหล่าน้ีถูกออกแบบ
มาให้ ปรับเปล่ียนได้ตามลักษณะของสินค้า และ รองรับ
ความหลากหลายของตลาด ได้อย่างยืดหยุ่น ด้วยโซลูชันท่ี
ล้ำ�สมัยเหล่าน้ี ผู้ผลิตสามารถ ลดเวลาในการผลิต ประหยัด
ทรัพยากร และในขณะเดียวกันก็ ยกระดับคุณภาพและ
ภาพลักษณ์ของสินค้า ให้โดดเด่นและมีความพร้อมในการ
แข่งขันในตลาดท่ีเปล่ียนแปลงอย่างรวดเร็ว

บรรจุภัณฑ์ในฐานะเคร่ืองมือการตลาด: ความสำ�คัญของ
การสร้างความแตกต่าง
ในโลกของบรรจุภัณฑ์อาหารท่ีมีการแข่งขันสูง การ
ออกแบบกล่องโชว์สินค้าและการจัดชุดสินค้าหลายรสชาติ
ให้มีเอกลักษณ์เฉพาะตัว ถือเป็นกลยุทธ์สำ�คัญท่ีช่วยให้
แบรนด์ โดดเด่นเหนือคู่แข่ง กล่องโชว์สินค้าไม่ได้มีบทบาท
แค่เพ่ิมการมองเห็นผลิตภัณฑ์เท่าน้ัน แต่ยังทำ�หน้าท่ีเป็น 
เคร่ืองมือการตลาดทรงพลัง ท่ีช่วยให้แบรนด์สามารถ 
ส่ือสารเร่ืองราวและภาพลักษณ์ ไปยังผู้บริโภคได้อย่าง
ชัดเจนและน่าจดจำ�

ทิศทางใหม่ของบรรจุภัณฑ์อาหารเพ่ืออนาคต
บรรจุภัณฑ์อาหารในปัจจุบันกลายเป็นปัจจัยสำ�คัญที่มี
ผลโดยตรงต่อความสำ�เร็จของสินค้าในตลาด ท่ามกลาง
การแข่งขันที่เข้มข้น VIMCO โดดเด่นขึ้นมาในฐานะผู้
เช่ียวชาญที่สามารถตอบโจทย์ความท้าทายเหล่านี้ได้
ด้วยโซลูชันที่ ล้ำ�สมัย ยืดหยุ่น และปรับแต่งได้ตามความ
ต้องการ ด้วยการนำ�เทคโนโลยีขั้นสูงมาใช้ร่วมกับการ
พัฒนาอย่างต่อเนื่อง VIMCO สามารถ คาดการณ์แนว
โน้มของตลาดล่วงหน้า และนำ�เสนอเครื่องจักรที่ตอบ
สนองต่อความต้องการใหม่ ๆ ของทั้งผู้บริโภคและผู้จัด
จำ�หน่ายได้อย่างลงตัว ในขณะที่อนาคตของบรรจุภัณฑ์
อาหารยังคงมุ่งเน้นไปที่ ความเฉพาะตัว ประสิทธิภาพ 
และนวัตกรรม VIMCO จะยังคงเป็นพันธมิตรที่แข็งแกร่ง
สำ�หรับผู้ผลิตที่ต้องการก้าวนำ�หน้าคู่แข่ง และพร้อม
เผชิญทุกความท้าทายในตลาดระดับโลก.   

www.vimco.it

อนาคตของบรรจุภัณฑ์อาหาร: อนาคตของบรรจุภัณฑ์อาหาร: 
กล่องโชว์สินค้า และชุดสินค้ากล่องโชว์สินค้า และชุดสินค้า
หลากรสในกล่องเดียวหลากรสในกล่องเดียว  

อตสาหกรรมบรรจุภัณฑ์อาหารเป็นหน่ึงในกลุ่มท่ี
เปล่ียนแปลงเร็วท่ีสุด เพราะพฤติกรรมของผู้บริโภค
เปล่ียนตลอดเวลา ผู้ผลิตจึงต้องหาทางทำ�ให้บรรจุ

ภัณฑ์ดูดี ใช้งานง่าย และตอบโจทย์การตลาดมากข้ึน หน่ึงใน
เทรนด์ท่ีมาแรง คือ กล่องโชว์สินค้า ท่ีไม่ใช่แค่ใส่ของได้ แต่ยัง
จัดชุดสินค้าหลายรสชาติในกล่องเดียวได้ด้วย

นวัตกรรมจาก VIMCO: เคร่ือง WRAP-AROUND สำ�หรับ
บรรจุสินค้าหลายรสชาติในกล่องเดียว
VIMCO เข้าใจความต้องการของผู้ผลิตในเร่ือง ความยืดหยุ่น
และการปรับแต่งบรรจุภัณฑ์ ได้อย่างลึกซ้ึง จึงได้พัฒนา
เคร่ืองจักรอัตโนมัติข้ันสูง เช่น เคร่ืองห่อกล่องแบบ WRAP-
AROUND ท่ีสามารถจัดชุดสินค้าหลากหลายรสชาติไว้ใน
กล่องเดียวได้อย่างมีประสิทธิภาพ

ตัวอย่างท่ีดี เคร่ือง WRAP-AROUND สำ�หรับถ้วยมะกอก ซ่ึง
ออกแบบให้รองรับได้ถึง 5 ช่องสำ�หรับ 5 รสชาติ ท่ีแตกต่าง
กันในกล่องเดียว ช่วยให้ผู้ผลิตสามารถสร้างชุดสินค้าท่ีแตก
ต่างและน่าสนใจสำ�หรับตลาดเป้าหมาย เคร่ืองของ VIMCO 
ยังสามารถจัดการได้มากกว่า 20 รูปแบบการบรรจุ ทำ�ให้มี
ทางเลือกหลากหลายในการออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้เหมาะกับ
กลยุทธ์ทางการตลาดของแต่ละแบรนด์อย่างแท้จริง
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UNDER THE SIGN OF COLOR: ASIAN PACKAGING 
BETWEEN EMOTION AND SUSTAINABILITY

I n a vast and complex region like Asia, consumers 
are redefining the idea of ideal packaging. Rapid 
urbanization, a growing focus on sustainability, 

and the search for increasingly engaging aesthetic ex-
periences are profoundly transforming the packaging 
landscape, following dynamics that diverge significan-
tly from those in Europe.

In Asia, the relationship with packaging extends well 
beyond its protective function: the container becomes 
an integral part of the perceived value of the product. 
It tells stories, conveys emotions, and meets practical 
needs rooted in lifestyle. 

One example is the popularity of confectionery gift bo-
xes in South Korea, designed to be reused as elegant 
home containers. Another can be seen in Japanese co-
smetic cases, often featuring seasonal nature-inspired 
designs that turn the packaging into a collectible item.

For Western companies, understanding the value that 
packaging holds in the Asian context-and the meanings 
attached to it-is essential for developing strategies that 
are both effective and culturally sensitive.

Sustainability: a growing priority
In recent years, environmental awareness has gained 
ground in Asian markets. Issues like plastic pollution, 
climate change, and waste impact are resonating with 

Amid vibrant colors and creative solutions, Asian packaging tells a story 
of emotions, practicality, and innovation. In a continent constantly on the 
move, packaging is not just about protecting the product—it becomes a 

sensory and cultural experience.

“ “

latest news

by

Elisa Crotti
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increasingly wider segments of the population. Howe-
ver, the concept of sustainability in Asia takes on diffe-
rent nuances than in Europe: it is not always a primary 
purchasing driver, and the willingness to pay more for 
eco-friendly packaging varies greatly from one country 
to another.

In markets such as Japan, South Korea, and Singapore, 
consumers are more mindful and willing to recognize 
an economic value in sustainable choices. 

According to a 2023 McKinsey report, about 60% of 
Japanese consumers and 55% of Singaporeans are 
willing to pay a premium for sustainably packaged 
products, while in South Korea, over 50% consider 
packaging sustainability an important purchasing cri-
terion. 

Conversely, in emerging areas like Vietnam, India, or 
Indonesia, sustainability is acknowledged as impor-
tant but often takes a back seat to price and conve-
nience.

Among the most appreciated materials are composta-
ble bioplastics, grease-resistant recycled paper, and in 
some cases, innovative solutions like algae-based films 
or woven natural fiber packaging, which combine low 
environmental impact with local artisanal traditions.

The triumph of practicality: 
urban vs rural lifestyles
Asia is a mosaic of diverse realities, where megacities 
with millions of inhabitants coexist with rural areas still 
deeply rooted in traditional rhythms. This heterogeneity 
is reflected in expectations surrounding packaging.

In major urban centers like Tokyo, Shanghai, Bangkok, 
or Mumbai, fast-paced lifestyles have fueled demand 
for extremely practical solutions: single-serve formats 
for immediate consumption, resealable packaging for 
smart food management, and lightweight, easy-to-carry 
formats for on-the-go living. 
In these contexts, packaging must fulfill a core function: 
simplifying consumption, reducing waste, and accom-
panying consumers seamlessly through their daily rou-
tines.

In less urbanized settings, practicality takes on different 
forms: more durable packaging is favored for long-
distance transport, materials must withstand extreme 
climates, and solutions should minimize the need for 
refrigeration or prolonged preservation.

This dual identity-urban and rural-requires companies to 
demonstrate a high level of adaptability, with flexible 
and modular packaging strategies tailored to different 
geographical needs.

latest news
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The power of design: when aesthetics and 
emotion drive purchasing
In Asia, the visual impact of packaging is a critical 
factor in the purchasing process. More than elsewhe-
re, Asian consumers want to be surprised, moved, 
and engaged by what they see-often even before they 
touch the product. According to a recent Nielsen study, 
around 64% of Asian consumers say they are strongly 
influenced by packaging design in their purchasing 
decisions, a figure well above the global average of 
about 50%.
Bright, saturated colors like red, gold, emerald green, 
or vivid blue evoke luck, energy, and vitality-values 
deeply embedded in many Asian cultures. Packaging 
design tends to be playful and narrative, filled with 
mascots, stylized illustrations, and pop or traditional 
references. A standout example is the packaging of 
Japanese snack products, often featuring custom-drawn 
characters that tell a story linked to the product.
Innovative formats also play a key role: foldable packa-
ging, flower- or animal-shaped boxes, and designs that 
turn the unboxing process into a playful experience are 
particularly appreciated. Lastly, tactile sensations are 
given significant attention: velvety, embossed, or rice-
paper-like surfaces invite physical interaction, enriching 
the consumer experience.
Compared to the European market-where minimalist 
and natural aesthetics often prevail-Asian packaging 
fully embraces sensory opulence. Here, the container 
is expected to seduce, captivate, and even offer “Insta-
grammable” value for social sharing.

Innovation made in Asia: where tradition 
meets the future
The creative energy that drives the Asian packaging 
sector is also propelling sustainable innovation. Solu-
tions rooted in tradition are evolving into contemporary 
forms, resulting in surprising projects.

One example is edible seaweed-based packaging 
developed in Indonesia, aimed at reducing single-use 
plastic in food delivery. In Vietnam, reusable fabric 
bags made from handwoven hemp fibers are gaining 
traction. In South Korea, emerging startups are creating 
biodegradable wrappers derived from fermented agri-
cultural waste, blending science and tradition with a 
circular economy mindset.

Although still niche, these solutions are paving the way 
for new approaches, proving that the future of Asian 
packaging can be not only emotionally engaging and 
visually stunning but increasingly responsible as well.
Asian consumers’ preferences in packaging reflect the 
dynamism and complexity of a continent in transforma-
tion. Practicality, aesthetics, and a growing attention to 
sustainability coexist in a delicate balance, shaping a 
landscape full of opportunity.
For those entering these markets, understanding local 
specificities—from urban needs to aesthetic codes, 
from environmental concerns to cultural innovations—is 
not just a competitive advantage: it’s the key to building 
authentic, lasting connections with an ever-evolving au-
dience.

latest news
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T
he PND mango peeler positions itself in in-
ternational markets as a paragon of Italian 
engineering ingenuity. This machine, the 
best-selling of its kind, stands out as the 

ideal solution for the food industry, thanks to its abil-
ity to adapt to fresh, frozen, and dehydrated sectors.

A Range for Every Need
From the compact PL4M model with 4 heads, ca-
pable of processing 700 kg/h, to its larger coun-
terpart with 8 heads nearing 112 fruits per minute, 
PND has considered everything. 

Each machine in the line is a powerhouse of strength 
and precision, designed to optimize production pro-
cesses without compromising the quality of the fin-
ished product. These machines are the key to an 

industry aiming for peak efficiency while maintaining 
high processing standards.

Efficiency and Environmental Respect
The PND mango peeler is distinguished by its abil-
ity to handle fruits of any ripeness level, ensuring 
a near-perfect yield post-peeling. This not only en-
sures resource optimization but also places the 
company at the forefront of promoting sustainable 
practices, minimizing food waste. The ease of main-
tenance and cleaning, thanks to the use of stainless 

PND MANGO PEELER: 
EFFICIENCY, SPEED, VERSATILITY

Preserving industry

PND - FP ASEAN 2025_corr.indd   4PND - FP ASEAN 2025_corr.indd   4 14/05/25   10:2514/05/25   10:25

28



ทางเลือกที่หลากหลายสำ�หรับทุกความต้องการ
เครื่องจักรในนไลน์นี้ออกแบบมาเพื่อตอบโจทย์
การผลิตในนทุกรูปแบบ ตั้งแต่รุ่นขนาดกะทัดรัด 
PL4M ที่มาพร้อมหัวปอก 4 หัว รองรับการผลิตได้
ถึง 700 กิโลกรัมต่อชั่วโมง ไปจนถึงรุ่นขนาดในหญ่
ที่ติดตั้งหัวปอก 8 หัว ซึ่งสามารถรองรับผลผลิต
ได้สูงถึง 112 ผลต่อนาที ทุกเครื่องได้รับการออก
แบบในห้มีโครงสร้างแข็งแรง แม่นยำ� และเน้นการ
เพิ่มประสิทธิภาพของกระบวนการผลิต โดยไม่ลด
ทอนคุณภาพของผลิตภัณฑ์ เครื่องจักรเหล่านี้เป็น
ตัวอย่างสำ�คัญของการพัฒนาแนวคิดอุตสาหกรรมที่
มุ่งเน้นประสิทธิภาพและมาตรฐานการผลิต

ประสิทธิภาพสูง ควบคู่ไปกับการรักษ์สิ่งแวดล้อม
เครื่องปอกมะม่วงจาก PND โดดเด่นในนการจัดการ
กับผลไม้ในนทุกระดับความสุก ด้วยอัตราการได้เนื้อ
สูงเกือบทั้งหมด ช่วยลดการสูญเสียวัตถุดิบ ส่งเสริม
แนวทางการผลิตที่ยั่งยืนและลดของเสียจากอาหาร 
โครงสร้างเครื่องผลิตจากสเตนเลส พร้อมดีไซน์ที่
เอื้อต่อการทำ�ความสะอาดและบำ�รุงรักษา ลดเวลา
ในนการหยุดเครื่อง และยืดอายุการในช้งานของ
เครื่องจักรอย่างมีประสิทธิภาพ

ความสำ�เร็จในนระดับสากล
เบื้องหลังความสำ�เร็จของ PND คือความ
อเนกประสงค์ของเครื่องปอกผลไม้ที่สามารถตอบ
สนองความต้องการของตลาดทั่วโลกได้อย่างลงตัว 
ตั้งแต่ทวีปอเมริกาในต้ ซึ่งเป็นแหล่งปลูกมะม่วง
ขนาดในหญ่ ไปจนถึงยุโรป ที่มีความต้องการโซลูชัน
ด้านเทคโนโลยีที่ล้ำ�หน้าเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง ความ
แพร่หลายของเครื่องจักร PND เป็นตัววัดถึงความ
เป็นสากลของโซลูชันที่สามารถปรับในช้ได้กับหลาก
หลายสถานการณ์และรูปแบบการผลิต

มากกว่าแค่เครื่องจักร: บริการหลังการขายและ
การสนับสนุน
PND ไม่ได้หยุดอยู่แค่การจัดจำ�หน่ายเครื่องจักร
คุณภาพสูงเท่านั้น แต่ยังในห้บริการหลังการขาย
ระดับพรีเมียม รวมถึงระบบสนับสนุนจากระยะไกล
เพื่อในห้ลูกค้าสามารถดำ�เนินการผลิตได้อย่างต่อ

เครื่องปอกมะม่วงอัตโนมัติ เครื่องปอกมะม่วงอัตโนมัติ 
PND: ประสิทธิภาพ ความPND: ประสิทธิภาพ ความ
รวดเร็ว และความหลากหลายรวดเร็ว และความหลากหลาย
ในนการในช้งานในนการในช้งาน  

เ ครื่องปอกมะม่วงจาก PND แสดงในห้เห็นถึง
ความล้ำ�หน้าทางวิศวกรรมของประเทศอิตาลี
อย่างแท้จริง โดยครองตำ�แหน่งเครื่องปอกมะม่วง

ที่มียอดขายสูงสุดในตลาดโลก และเป็นโซลูชันที่ได้รับ
การยอมรับในนภาคอุตสาหกรรมอาหาร ทั้งในนสาย
การผลิตผลไม้สด แช่แข็ง และอบแห้ง
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steel and intuitive design, translates into reduced 
machine downtime and greater longevity of the ma-
chinery, essential aspects in a modern production 
context.

International Success
The secret to PND’s success lies in the versatility of 
its peelers, which have conquered markets around 
the world, from South America, rich in mango plan-
tations, to Europe, where the demand for techno-
logically advanced solutions is constantly rising. This 
spread testifies to the universality of the solution 
proposed by PND, capable of adapting to different 
contexts and production needs.

Beyond the Machine: Assistance and Support
PND does not limit itself to providing cutting-edge 
machinery; it also offers top-level post-sale assis-

tance, with remote support to ensure operational 
continuity and efficiency for its clients. This custom-
er-focused approach confirms the company’s phi-
losophy: to innovate not only in products but also in 
service.

The Excellence of Italian Innovation
The story of the PND mango peeler is a shining ex-
ample of how the company is capable of creating 
solutions that significantly improve the modus op-
erandi and efficiency of hundreds of companies in 
the fruit processing world. With a constant focus on 
sustainability and efficiency, PND reaffirms itself as 
a benchmark in the sector.
To complete the mango line, we find the machine 
SS8, designed for destoning and cutting mango into 
slices, fingers and chunks, which processes 40 fruits 
per minute. It is a semi-automatic machine, very sim-
ple in use and maintenance, versatile and incredibly 
fast in changing cuttings thanks to replacement of 
cutters and plungers. The operator loads the prod-
uct and the automatic mechanism pushes the prod-
uct through the cutter, allowing the product to be cut 
and output on the appropriate belt. For a complete 
line we recommend the use of a peeling machine and 
two SS8 cutting machines, one for destoning and the 
other for slicing or chunking.  

We invite you to discover the PND world by visiting 
our website, for more information you can write to 
www.pndsrl.it / info@pndsrl.it

Preserving industry
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ถึง 40 ผลต่อนาที เครื่อง SS8 เป็นเครื่องกึ่งอัตโนมัติ
ที่ในช้งานง่าย ไม่ซับซ้อนในนการดูแลรักษา มีความ
ยืดหยุ่นสูง และสามารถเปลี่ยนชุดในบมีดและลูกกลิ้ง
สำ�หรับตัดได้อย่างรวดเร็ว ซึ่งช่วยในห้สามารถสลับรูป
แบบการตัดได้ตามความต้องการของสายการผลิต

ผู้ปฏิบัติงานเพียงแค่นำ�ผลไม้เข้าเครื่อง จากนั้นระบบ
อัตโนมัติจะดันผลไม้ผ่านในบมีดตัด และลำ�เลียง
ผลิตภัณฑ์ออกทางสายพานที่จัดเตรียมไว้

เพื่อความสมบูรณ์แบบของสายการผลิต PND แนะนำ�
การในช้เครื่องปอกมะม่วงร่วมกับเครื่อง SS8 จำ�นวน 
2 เครื่อง – เครื่องหนึ่งสำ�หรับการคว้านเมล็ด และอีก
เครื่องสำ�หรับการหั่นเป็นชิ้นหรือรูปแบบอื่น ๆ ตาม
ต้องการ
ขอเชิญทุกท่านเปิดประสบการณ์ในนนโลกของ PND 
ได้ที่เว็บไซต์ WWW.PNDSRL.IT
หรือสอบถามข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่อีเมล 
INFO@PNDSRL.IT   

เนื่องและมีประสิทธิภาพ สะท้อนถึงปรัชญาองค์กร
ที่ เน้นนวัตกรรมทั้ งในนด้านผลิตภัณฑ์และการ
บริการ

ความเป็นเลิศของนวัตกรรมจากอิตาลี
เรื่องราวของเครื่องปอกมะม่วง PND คือบทพิสูจน์
ของการพัฒนาเครื่ องจักรที่ สามารถยกระดับ
กระบวนการผลิตในห้กับอุตสาหกรรมแปรรูปผลไม้
ได้อย่างแท้จริง ด้วยความมุ่งมั่นในนการสร้างสรรค์
นวัตกรรมที่ทั้งมีประสิทธิภาพและเป็นมิตรกับสิ่ง
แวดล้อม PND ยังคงยืนหยัดในนฐานะผู้นำ�ที่เป็น
แบบอย่างในนวงการ

สริมไลน์การผลิตมะม่วงในห้สมบูรณ์แบบด้วย
เครื่อง SS8
อีกหนึ่งเครื่องจักรสำ�คัญในนไลน์การแปรรูปมะม่วง
ของ PND คือ เครื่อง SS8 ซึ่งออกแบบมาเพื่อการ
คว้านเมล็ดและหั่นมะม่วงเป็นชิ้นบาง รูปนิ้ว หรือ
แบบชิ้นเต๋า โดยสามารถรองรับการผลิตได้สูงสุด
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N ICOFRUIT is a registered 
trademark, owned and 
distributed by Frutthe-
ra Growers, an Italian 

company located in a town called Me-
tapontino, in the Basilicata region, in 
the south of the Country. This area is 
well known and is ideally suited to the 
growing of strawberries, grapes, kiwi 
and citrus. These fruits find their na-
tural habitat here and are included in 
the most representative made-in-Italy 
productions.

Adopting the integrated production 
quality system means employing en-
vironmentally friendly production me-
thods, protecting the health of both 
workers and consumers, making use 
of technical and economic features 
of the most modern production sys-
tems.

Special care to the environmental 
issues led the company to achieve 
an important result: the drastic re-
duction of pesticides, implementing 
specific natural technics and recu-
rring to a massive use of antagonis-
tic insects. Natural protection of the 
plants gave a large contribution to 
get a “zero residues” pesticides for a 
lot of the fruit we produce.

Packaging represents another way 
to respect Earth. A totally brand new 
compostable packaging has been im-
plemented in our production lines, be-
ing entirely degradable and used as 
a natural fertilizer. Great help for the 
environment! 

Frutthera adopts the integrated pro-
duction quality system that consists 
of a combination of eco-friendly pro-
duction methods, the protection of 

Preserving industry
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PAST, PRESENT AND FUTURE
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both workers and consumers’ health, and technical 
and economic requirements of the most modern pro-
duction systems.
Storage and conditioning are controlled by a softwa-
re cell that provides constant monitoring of the pro-
ducts’ temperature and humidity, from the countrysi-
de until their final destination into targeted markets.

Monitoring the correct temperature during transport 
is guaranteed by small electronic recorders installed 
on the means of transport. NICOFRUIT products are 
traceable and trackable. 
Thanks to a computerized system, the product will 
be followed through all the stages of processing, pac-
kaging and storage to the sale moment so that the 
consumer can trace back the soil where the fruits 
and vegetables have grown.
Today FRUTTHERA Growers can count on more than 
40 partners that cultivate more than 500 hectares 
of land.

On average, 160 seasonal workers are employed 
with a max of 350 in the most intense harvest pe-
riods.

The factory is 12.300 sqm (indoor and outdoor). It is 
newly built and it has been designed to guarantee the 
quality of the products.

Sustainable development is the only possible model 
for NICOFRUIT - solar panels are located on the sto-
rage and on the processing plants, and they are su-
fficient to feed most of the company’s energy needs. From the very beginning, dynamism and long-term 

outlook have allowed the company to reach internal 
large-scale retailers and important market spaces 
from South America to the Middle East. 

Analysing percentage shares, the products are sold 
50% in the foreign market, 30% in the internal retail 
and 20% in the general market.

Since commercial aggregation is a very important 
target to achieve, Frutthera joined one of the biggest 
Producers Organization in south Italy, with a total 
turnover > 70 mln €, Asso Fruit Italia, that is also a 
partner of Italia Ortofrutta, the biggest Italian Natio-
nal Union.

As a natural consequence of environmental aware-
ness, Frutthera takes part in a lot of projects to achie-
ve this target, organized by Universities, Research 
Institutions and many other reliable partners. 

www.nicofruit.it

Preserving industry
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T
he last few years have been full of great 
news for Tropical Food Machinery: first 
and foremost, the design and installation 
of a one-of-a-kind banana puree processing 

line. The innovative element that makes this project 
important is the use of the Cerere 6000 automatic 
banana peeler, a machine entirely developed by Tro-
pical Food Machinery capable of revolutionizing the 
processing process of this particular fruit.

Traditionally, banana processing lines still involve ma-
nual peeling of the fruit and a high level of manpower; 
furthermore, the rapid oxidation times of the pulp 
make banana processing extremely delicate. With 
Cerere 6000, the separation of the peels from the 
pulp is completely automatic: its technology guaran-
tees precise and complete peeling of the fruits while, 
at the same time, respecting a high production yield. 
Moreover, the machine ensures the preservation of 
the quality of the product since the pulp is kept in an 
inert atmosphere thanks to the use of nitrogen in the 
extraction chamber. Cerere 6000 can represent a 

fundamental step forward in the banana processing 
sector and was the cornerstone for the development 
of this new plant.

The processing line was installed in South-East Asia 
and includes a double automatic banana pulp extrac-
tion line, one for yellow bananas and one for green 
bananas: Cerere 6000 was installed on both. Tro-
pical Food Machinery took care of the entire design 
and construction of the machines, from washing the 
fruits to refining the pulp, up to the sterilization and 
aseptic filling of the banana puree. Finally, the sys-
tem includes the Aroma Recovery System, a special 
machine that extracts and concentrates natural aro-
mas and essences which would otherwise be lost in 

Preserving industry

BANANA INNOVATION: TROPICAL 
FOOD MACHINERY AUTOMATES 
PUREE PROCESSING
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นวัตกรรมกล้วยแปรรูป: นวัตกรรมกล้วยแปรรูป: 
TROPICAL FOOD TROPICAL FOOD 
MACHINERY ยกระดับMACHINERY ยกระดับ
การผลิตเพียวเร่ด้วยการผลิตเพียวเร่ด้วย
ระบบอัตโนมัติิระบบอัตโนมัติิ

ในช่วงไม่กี่ปีที่ผ่านมา TROPICAL 
FOOD MACHINERY ได้รับข่าวดีครั้ง
สำ�คัญ ในการพัฒนาการออกแบบ

และติดตั้งสายการผลิตกล้วยเพียวเร่ (BANANA 
PUREE) ที่ทันสมัยและไม่เหมือนใคร จุดเด่นที่
ทำ�ให้โครงการนี้โดดเด่นคือการนำ�เครื่อง CERE-
RE 6000 มาใช้งาน — เครื่องปอกกล้วยอัตโนมัติ
ที่พัฒนาขึ้นโดยบริษัทเอง ซึ่งมีศักยภาพในการยก
ระดับกระบวนการแปรรูปกล้วยอย่างแท้จริง

โดยทั่วไปแล้ว สายการแปรรูปกล้วยยังคงต้อง
พึ่งพาการปอกเปลือกด้วยแรงงานคน อีกทั้ง
เนื้อกล้วยยังเกิดการออกซิไดซ์ได้รวดเร็ว ทำ�ให้
กระบวนการแปรรูปต้องควบคุมอย่างละเอียด
อ่อน แต่ด้วย CERERE 6000 การแยกเปลือกออก
จากเนื้อกล้วยสามารถทำ�ได้แบบอัตโนมัติเต็มรูป
แบบ เทคโนโลยีของเครื่องนี้ช่วยให้การปอกกล้วย
แม่นยำ�และครบถ้วน พร้อมรักษาปริมาณผลผลิต
ให้คงที่ ในขณะเดียวกันก็ยังรักษาคุณภาพของเนื้อ
กล้วยได้อย่างดี ด้วยการควบคุมในสภาวะเฉื่อย 
(INERT ATMOSPHERE) โดยใช้ก๊าซไนโตรเจนใน
ห้องสกัด
เครื่อง CERERE 6000 จึงถือเป็นจุดเปลี่ยนสำ�คัญ
ของอุตสาหกรรมแปรรูปกล้วย และเป็นหัวใจหลัก
ในการพัฒนาโรงงานแห่งใหม่นี้
สายการผลิตดังกล่าวได้รับการติดตั้งในภูมิภาค
เอเชียตะวันออกเฉียงใต้ โดยเป็นระบบสกัดเพียวเร่
แบบคู่ แยกสำ�หรับกล้วยสุก (สีเหลือง) และกล้วย
ดิบ (สีเขียว) ซึ่งทั้งสองไลน์ติดตั้ง CERERE 6000 
ครบถ้วน TROPICAL FOOD MACHINERY รับ
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the puree extraction process. The processing line 
came into operation in mid-2023 and can pro-
cess up to 6 t/h of fresh bananas.
Tropical Food Machinery is an international com-
pany with two headquarters in Italy and Brazil, 
leading in the global field of fruit processing ma-
chinery. The company currently has liaison offices 
in India, Costa Rica and the Asia-Pacific and West 
African regions.

The company production also includes the de-
velopment of multifruit processing lines. These 
systems combine different extraction machines, 
each one dedicated to a specific type of fruit – 
whether with thick skin like pineapple, or stone 
fruit as mango or even fruit with seeds like ma-
racuja. In this way, it is possible to use a single 
multifruit line for the processing of different types 
of products according to the harvesting season, 
guaranteeing a continuous productivity at high 
efficiency.

Every production plant is designed and built 
in-house to satisfy a wide range of multipurpose 
technological solutions: mobile small-size plants 
can be used by producers or farmers in decen-
tralized areas, diminishing management costs 
and generating local economy; large-scale plants 
can meet high production demands, optimizing 
energy consumption and expanding the produ-
cers’ market.   

www.tropicalfood.net

ผิดชอบทั้งระบบ ตั้งแต่ขั้นตอนล้างผลไม้ การ
บดและกรองเนื้อกล้วย ไปจนถึงกระบวนการฆ่า
เชื้อ (STERILIZATION) และการบรรจุปลอดเชื้อ 
(ASEPTIC FILLING)

ไฮไลต์ของระบบนี้ยังรวมถึงเครื่อง AROMA 
RECOVERY SYSTEM ซึ่งออกแบบมาเป็นพิเศษ
เพื่อสกัดและเข้มข้นกลิ่นและรสธรรมชาติจาก
กล้วย ที่มักสูญเสียไประหว่างกระบวนการสกัด
เพียวเร่ โรงงานแห่งนี้เริ่มเดินเครื่องจริงในช่วง
กลางปี 2023 และสามารถรองรับการแปรรูป
กล้วยสดได้สูงถึง 6 ตันต่อชั่วโมง

TROPICAL FOOD MACHINERY เป็นบริษัท
ระดับนานาชาติ มีสำ�นักงานใหญ่ทั้งในประเทศ
อิตาลีและบราซิล โดยมีจุดแข็งในฐานะผู้นำ�ด้าน
เครื่องจักรแปรรูปผลไม้ พร้อมสำ�นักงานตัวแทน
ในอินเดีย คอสตาริกา ภูมิภาคเอเชียแปซิฟิก และ
แอฟริกาตะวันตก
สายการผลิ ตขอ งบริ ษั ท ไม่ ไ ด้ จำ � กั ด อยู่ แ ค่
กล้วยเท่านั้น แต่ยังรวมถึงไลน์แปรรูปมัลติ
ฟรุต (MULTIFRUIT PROCESSING LINES) ซึ่ง
สามารถรวมเครื่องสกัดหลายประเภทไว้ในระบบ
เดียว รองรับผลไม้เปลือกแข็ง เช่น สับปะรด ผล
ไม้มีเมล็ด เช่น มะม่วง หรือผลไม้ที่มีเมล็ดจำ�นวน
มาก เช่น เสาวรส ช่วยให้โรงงานสามารถใช้สาย
การผลิตเดียวสำ�หรับผลไม้หลากชนิดตามฤดูกาล 
ช่วยให้การผลิตต่อเนื่องและมีประสิทธิภาพสูง

ทุกโรงงานผลิตได้รับการออกแบบและประกอบ
ขึ้นโดยทีมวิศวกรของบริษัทเอง โดยคำ�นึงถึง
โซลูชันเทคโนโลยีที่ตอบโจทย์ทุกระดับ ไม่ว่า
จะเป็นโรงงานขนาดเล็กแบบเคลื่อนที่ ที่เหมาะ
สำ�หรับผู้ผลิตในพื้นที่ห่างไกล ซึ่งช่วยลดต้นทุน
การดำ�เนินงานและส่งเสริมเศรษฐกิจท้องถิ่น 
หรือโรงงานขนาดใหญ่ ที่รองรับกำ�ลังผลิตใน
ระดับอุตสาหกรรม ช่วยเพิ่มประสิทธิภาพด้าน
พลังงานและขยายตลาดได้ในระยะยาว   

www.tropicalfood.net
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T
he synergy of a group 
of professionals and 
their over 25 years of 
experience in the Food 

Pro-cessing & Beverage sector 
started the company Orion Engi-
neering S.r.l.

Its core business focuses on the 
development of tailor-made solu-
tions and on the construction of 
machines and processing plants 
for the agro-food sector. At the 
level of sustainable innovation, 
Orion Engineering S.r.l. proposes 
solutions that can reduce the 
energy requirement and the en-vi-
ronmental impact generated by 
agro-food production waste, in a 
logic of circular economy.
We are a partner always ready 
to support you in every phase of 
your project with a multidisci-pli-
nary team-work of collaborators 
and experts in the sector, who 
will offer you a range of dedicated 
products and services from the 
development of the concept to its 
start-up.

Orion Engineering S.r.l. carries out 
ordinary and extraordinary main-
tenance activities on your sys-
tems with specialized technical 
staff. Predictive management of 
machinery maintenance can ge-
nerate a 30% increase in the use 
of plants; in addition to savings 
of up to 40% in costs due to the 
shutdown of production lines and 
machinery.

Our maintenance activity can be 
carried out both on our own and 
third-party machines with the sup-
ply of original spare parts or adap-
ted to the current conditions of 
the machine in use.

Preserving industry

TAILOR-MADE SOLUTIONS 
FOR AGRI-FOOD PROCESSING PLANTS
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ORION ENGINEERING SRL ORION ENGINEERING SRL 
กระบวนการท่ีออกแบบได้ สำ�หรับกระบวนการท่ีออกแบบได้ สำ�หรับ
โรงงานแปรรูปอาหารการเกษตรโรงงานแปรรูปอาหารการเกษตร

บริษัท ORION ENGINEERING S.R.L. ก่อตั้งขึ้นจากการทำ�งานร่วมกันของกลุ่ม
ผู้เชี่ยวชาญที่มีประสบการณ์กว่า 25 ปีในภาคอุสาหกรรมการผลิตอาหารและ
เครื่องดื่ม  

ธุรกิจหลักของ บริษัท มุ่งเน้นไปที่การพัฒนากระบวนการแก้ไขที่ออกแบบได้และการ
ก่อสร้างเครื่องจักรและโรงงานแปรรูปสำ�หรับภาคเกษตร - อาหาร ในระดับนวัตกรรมที่
ยั่งยืน บริษัท ORION ENGINEERING S.R.L. เสนอแนวทางแก้ปัญหาที่สามารถลดความ
ต้องการการใช้พลังงานและผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมที่เกิดจากขยะจากการผลิตอาหาร
การเกษตรในเชิงทฤษฎีของเศรษฐกิจหมุนเวียน (CIRCULAR ECONOMY)
การจัดการการบำ�รุงรักษาเครื่องจักรเชิงคาดการณ์เปนหนึ่งไหนวิถีทีเราไช้ในการนำ�หลัก
เศรษฐกิจหมุนเวียน สามารถเพิ่มการใช้พืชได้ถึง 30% นอกเหนือนั้นยังประหยัดต้นทุนได้
ถึง 40% เนื่องจากการปิดสายการผลิตและเครื่องจักร

บริษัทพร้อมเสมอที่จะสนับสนุนกลุ่มลูกค้าในทุกขั้นตอนของโปรเจค ด้วยการทำ�งานเป็น
ทีมแบบสหสาขาวิชาของทีมงานและผู้เชี่ยวชาญในภาคส่วนซึ่งจะนำ�เสนอผลิตภัณฑ์และ
บริการเฉพาะที่หลากหลายตั้งแต่การพัฒนาแนวความคิดจากจุดเริ่มต้น
ORION ENGINEERING S.R.L. เจ้าหน้าที่ด้านเทคนิคที่เชี่ยวชาญของเรา ดำ�เนินกิจกรรม
การบำ�รุงรักษาระบบตามปกติและระบบพิเศษอื่นๆ ในรูปแบบทีลูกค้าต้องการ 
การจัดการการบำ�รุงรักษาเครื่องจักรเชิงคาดการณ์ สามารถเพิ่มการใช้พืชได้ถึง 30% 
นอกเหนือนั้นยังประหยัดต้นทุนได้ถึง 40% เนื่องจากการปิดสายการผลิตและเครื่องจักร

การบำ�รุงรักษาของ ORION ENGINEERING S.R.L สามารถทำ�งานได้ทั้งในเครื่องของ
บริษัท ORION ENGINEERING S.R.L เอง และร่วมกับบริษัทอื่นๆ โดยใช้ชิ้นส่วนอะไหล่
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• Technical assistance in the pre-pro-
duction season & during the produc-
tion period

• Supply of Original & Adapted Parts
Guaranteed

“Hub from the Earth to packaging”
As in any other sector, the entire agri-
food chain follows specific rules and 
dyna-mics. Only a careful analysis of 
the interaction between its phases 
can give con-crete results. Here sen-
sitive factors come into play, such as 
tradition and excel-lence, values that 
need special attention. The cohesion 
of all activities (from harvesting to 
packaging) together with constant 
innovation making the final product a 
successful product.

For some time now, we have been 
studying a new agro-business develo-
pment concept called “Hub from the 
Earth to packaging”. The aim is to com-
bine en-vironment, production and so-
cial aspects in development areas. Be-
cause we firmly believe that man and 
the environment must remain at the 
center of an ethical business.  

www.orion-eng.it

Preserving industry

ดั้งเดิมหรือปรับให้เข้ากับสภาพปัจจุบันของเครื่องที่ใช้งาน
•ความช่วยเหลือด้านเทคนิคในช่วงก่อนการผลิตและในช่วง
ระหว่างการผลิต
•รับประกันการจัดหาอะไหล่แท้และดัดแปลง

“ศูนย์กลางของโลกบรรจุภัณฑ์คือพื่นดิน”
อุ ตสาหกรรมการ เกษตรมี แนวทาง เช่ น เดี ยวกั บ ในภาค
อุตสาหกรรมอื่น ๆ ห่วงโซ่อาหารเกษตรทั้งหมดเป็นไปตามกฎ
เกณฑ์ที่จำ�เฉพาะและตามหลักพลศาสตร์ การวิเคราะห์อย่าง
รอบคอบเกี่ยวกับปฏิสัมพันธ์ระหว่างขั้นตอนของห่วงโช่เท่านั้นที่
สามารถให้ผลลัพธ์ที่เป็นไปได้ ยิ่งไปกว่านั้นปัจจัยที่ละเอียดอ่อนได้
เข้ามามีบทบาทอีกด้วย อย่างเช่นการใช้ชีวิตหรือขนบธรรมเนียม
ประเพณีและความเป็นเลิศทางค่านิยมท่ีต้องให้ความสนใจเป็น
พิเศษ การประสานงานกันทุกขั้นตอน (ตั้งแต่การเก็บเกี่ยวจนถึง
การบรรจุหีบห่อ) ร่วมกับนวัตกรรมที่คงที่ทำ�ให้ผลิตภัณฑ์ขั้น
สุดท้ายเป็นผลิตภัณฑ์ที่ประสบความสำ�เร็จ
ในตอนนี้เราได้ศึกษาแนวคิดการพัฒนาธุรกิจเกษตรแบบใหม่ที่
เรียกว่า “ศูนย์กลางของโลกบรรจุภัณฑ์คือพื่นดิน”
จุดมุ่งหมายของแนวคิด“ศูนย์กลางของโลกบรรจุภัณฑ์คือพื่นดิน”
คือการผสมผสานด้านสิ่งแวดล้อมการผลิตและด้านสังคมในพื้นที่
การพัฒนา เพราะเราเชือว่าการทำ�ธุรกิจที่มีจริยธรรมต้องคำ�นึงถึง
ปัจจัยมนุษยและปัจจัยทางธรรมชาต.ิ  
www.orion-eng.it
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E
ffective planning and 
controlling of pro-
cesses are one of 
the most important 

things when it comes to fresh 
food. However, the reality is diffe-
rent: Many producers, importers 
or packing houses still work with 
manual entries in confusing Excel 
tables. 

Planning errors are based on this 
and on insufficient networking 
of the systems. How can this be 
avoided?

Smart, individual, digital: Food 
production 4.0. with 30% effi-
ciency increase
Although Industry 4.0 is a hot to-
pic for decision-makers, there are 
only a few software providers de-
dicated to Food Production 4.0. 
An example of this digitalization 
offensive is the “PECS” tool. The 
Production Efficiency Control Sys-
tem covers the complete produc-
tion control and networks plants 
and machines - regardless of the 
maker. Production lines are set 
up in just a few clicks, personnel 
planning is carried out in no time, 
and the performance data of the 
respective production is made 
available in a clear manner. 
Future orders and activities can 
be forecast to the minute. An ave-
rage 30% increase in production 
efficiency can be expected.

Import & maturity planning: Pre-
venting sources of error that of-
ten cannot be taken into in the 
daily business routine

ALL ABOUT FOOD: 
MAXIMUM EFFICIENCY 
FOR ALL PRODUCTION LINES!

ALL 
ABOUT 
FOOD:
MAXIMUM
EFFICIENCY FOR
ALL PRODUCTION
LINES!

Preserving industry
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Effective planning and controlling of processes 
are one of the most important things when it 
comes to fresh food.

ACTIVEIT - FP ASEAN 2023.indd   4ACTIVEIT - FP ASEAN 2023.indd   4 17/05/23   15:0217/05/23   15:02



Especially in the case of peri-
shables, it`s necessary to know 
exactly at which time which quan-
tity is available at which location. 

This is the only way to minimize 
over- or underdeliveries and the 
spoilage of goods. 

Planning is usually based on Ex-
cel lists, which then have to be 
manually converted into orders 
in the ERP system. The fact that 
errors happen here can hardly be 
avoided. The changeover to a da-

tabase-based solution opens new 
potential. 
The Fruit Import Planning System 
“FIPS” generates orders based 
on a planning quantity and consi-
ders live data such as sales quan-
tities, spoilage, lead times, trans-
port times and ripening cycles. 

This guarantees supply chain 
traceability and detailed planning 
of ripening chamber utilization. 
Underdeliveries are immediately 
apparent and appropriate repla-
cements can be provided at an 
early stage.

ERP: Making yields visible even 
before the harvest
In many ERP systems, a compre-
hensive data exchange and thus 
a continuous, clear planning and 
control is only possible to a limi-
ted extent. The step towards an 
industry-specific solution such 

as “traceNET”, which can map 
the processes of food-producing 
companies, is therefore obvious 
and necessary. Instead of manual 
entries, it works with automatis-
ms that make everyday produc-
tion easier. 

The complex processes of food 
producers are mapped and opti-
mised in detail. Crop and harvest 
reporting, ordering, packaging 
material planning, batch tracing 
and certificate management are 
just some of the comprehensive 
functions.

Individual software solutions for 
food producing companies, mo-
bile solutions, real-time overview 
& business intelligence tools 
can be found at “activeIT-Sof-
tware & Consulting GmbH”.  

www.active-it.at
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Bottling

JUICY PERFORMANCE: 
ZACMI MONOBLOCKS 
QUENCHING THAILAND’S THIRST 
FOR INNOVATION

““ ““Over 70 years of Italian engineering excellence 
powering F&B innovation worldwide

with ProPak Asia 2025 as the next showcase.
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ประสิทธิภาพชุ่มฉ่ำ�: ประสิทธิภาพชุ่มฉ่ำ�: 
ZACMI MONOBLOCK ZACMI MONOBLOCK 
ตอบโจทย์ความกระหายตอบโจทย์ความกระหาย
นวัตกรรมของไทยนวัตกรรมของไทย  

กว่า 70 ปีแห่งความเชี่ยวชาญด้านวิศวกรรมจากกว่า 70 ปีแห่งความเชี่ยวชาญด้านวิศวกรรมจาก
อิตาลี ขับเคลื่อนนวัตกรรมอุตสาหกรรมอาหารอิตาลี ขับเคลื่อนนวัตกรรมอุตสาหกรรมอาหาร
และเครื่องดื่มทั่วโลก — โดยมีเวที PROPAK และเครื่องดื่มทั่วโลก — โดยมีเวที PROPAK 
ASIA 2025 เป็นจุดหมายสำ�คัญครั้งถัดไปASIA 2025 เป็นจุดหมายสำ�คัญครั้งถัดไป  

ด้วยประสบการณ์กว่าเจ็ดทศวรรษ ZAC-
MI — ผู้เชี่ยวชาญด้านเทคโนโลยีการ
บรรจุและปิดฝาระดับโลกจากเมือง

W
ith over 7 decades of ex-
perience, ZACMI – the 
Italian specialist in filling 
and seaming technolo-

gies – continues to raise the bar in food 
and beverage processing. From its head-
quarters in Parma, the company has be-
come a global benchmark for tailor-made, 
high-performance machinery. 

This international outlook was further rein-
forced in February 2024, when ZACMI 
joined ProMach, a worldwide leader in pro-
cessing and packaging solutions, unlocking 
new synergies and expanding its global 
reach.

The power of the monoblock
Among ZACMI’s flagship solutions are its 
Monoblock Filling and Closing Units, desig-
ned to deliver seamless efficiency and top 
hygiene in a compact footprint. 

These monoblocs are engineered to hand-
le a wide variety of liquid and semi-liquid 
products — including fruit juices, sauces, 
and flavored waters — and are widely adop-
ted across global markets.
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ZACMI Monoblocks stand out for 
their:
• Integrated filling and closing systems

in a single compact unit

• High-speed performance with consis-
tent precision

• Tool-free format changeover for flexi-
bility and minimal downtime

• Advanced hygiene design with full
cleanability

• Customizable configurations based
on product and container type

• Energy-efficient operation with redu-
ced footprint

ปาร์มา ประเทศอิตาลี — ยังคงเดินหน้ายกระดับมาตรฐาน
ในกระบวนการผลิตอาหารและเครื่องดื่มอย่างต่อเนื่อง โดย
เฉพาะหลังจากที่เข้าร่วมเป็นส่วนหนึ่งของกลุ่ม PROMACH 
ในเดือนกุมภาพันธ์ 2024 ซึ่งเป็นผู้นำ�ระดับโลกด้านโซลูชัน
กระบวนการและบรรจุภัณฑ์ การควบรวมในครั้งนี้ช่วยเสริม
สร้างพลังร่วมและขยายขอบเขตธุรกิจของ ZACMI บนเวที
โลกอย่างชัดเจน

พลังของระบบ MONOBLOCK
หนึ่งในโซลูชันเรือธงของ ZACMI คือ ระบบ MONO-
BLOCK สำ�หรับการบรรจุและปิดฝา ที่ออกแบบมาเพื่อ
มอบประสิทธิภาพสูงสุดในพื้นที่การใช้งานที่กะทัดรัด พร้อม
รักษามาตรฐานด้านสุขอนามัยระดับสูงสุด MONOBLOCK 
รุ่นนี้สามารถรองรับผลิตภัณฑ์ได้หลากหลาย ทั้งของเหลว

และกึ่งของเหลว เช่น น้ำ�ผลไม้ ซอส และ
น้ำ�ปรุงแต่งรส ซึ่งเป็นที่นิยมในตลาดโลก

จุดเด่นของ ZACMI MONOBLOCKS:
• รวมระบบบรรจุและปิดฝาไว้ในเครื่อง
เดียว
• ทำ�งานด้วยความเร็วสูง พร้อมความ
แม่นยำ�สม่ำ�เสมอ
• เปลี่ยนรูปแบบการผลิตได้โดยไม่ต้องใช้
เครื่องมือ ลดเวลา DOWNTIME
• ออกแบบเพื่อทำ�ความสะอาดง่าย และ
เข้าถึงได้ทุกจุด
• ปรับแต่งได้ตามประเภทสินค้าและ
บรรจุภัณฑ์
• ประหยัดพลังงาน พร้อมลดพื้นที่การติด
ตั้งในสายการผลิต

จากเวทีโลก สู่รากฐานในท้องถิ่น
จากยุ โรปสู่ เอเชียตะวันออกเฉียงใต้  
เครื่องจักรของ ZACMI กลายเป็นหัวใจ
สำ�คัญท่ีช่วยให้ผู้ผลิตเพิ่มประสิทธิภาพ
การผลิต พร้อมคงคุณภาพของสินค้า
อย่างมั่นใจ โดยเฉพาะในประเทศไทย 
ซึ่งถือเป็นหนึ่งในกรณีศึกษาความสำ�เร็จ
ของแบรนด์ — ด้วยการติดตั้งหลาย
ยูนิ ตที่ ปั จจุบันกำ �ลั ง เดิน เค ร่ือง เต็ม

Bottling
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กำ�ลัง เป็นเครื่องพิสูจน์ถึงการเติบโตของ ZACMI ใน
ภูมิภาคนี้ และความสามารถในการตอบโจทย์ตลาดที่
เปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็ว

พันธมิตรระยะยาว พร้อมบริการถึงหน้างาน
การติดตั้งในระดับนานาชาติของ ZACMI ไม่เพียงแสดง
ถึงความไว้วางใจจากผู้ผลิตทั่วโลก แต่ยังสะท้อนถึง
ความมุ่งมั่นในการสร้างความสัมพันธ์ระยะยาว บริษัท
สนับสนุนเครื่องจักรของตนด้วยบริการช่วยเหลือและ
บำ�รุงรักษาหน้างานอย่างครบวงจร ทีมบริการของ 
ZACMI ทำ�งานเคียงข้างผู้ผลิตในแต่ละพื้นที่ ให้การ
สนับสนุนแบบเรียลไทม์ พร้อมโซลูชันที่ออกแบบมาให้
เหมาะสมกับความต้องการเฉพาะของแต่ละโรงงาน

จุดหมายถัดไป: PROPAK ASIA 2025
ในปีนี้ ZACMI เตรียมนำ�เสนอนวัตกรรมล่าสุดใน
งาน PROPAK ASIA 2025 ที่กรุงเทพฯ — งานแสดง
เทคโนโลยีด้านการแปรรูปและบรรจุภัณฑ์ที่ทรง
อิทธิพลที่สุดในภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ ผู้เข้า
ร่วมงานจะได้สัมผัสเทคโนโลยีการบรรจุเคร่ืองด่ืม
ชั้นนำ�ระดับโลก และเรียนรู้แนวทางการขยายกลุ่ม
ผลิตภัณฑ์ของ ZACMI ในตลาดเครื่องดื่ม ซึ่งเป็นกลุ่ม
ธุรกิจที่บริษัทให้ความสำ�คัญอย่างยิ่งในอนาคตอันใกล้
มองไปข้างหน้า

แม้ว่านวัตกรรมบางส่วนยังไม่ได้เปิดเผยอย่างเป็น
ทางการ แต่การเข้าร่วมงาน PROPAK ASIA ของ ZAC-
MI ถือเป็นสัญญาณที่ชัดเจนถึงการมุ่งเน้นตลาดเครื่อง
ดื่มอย่างจริงจัง — การพัฒนาที่ขับเคลื่อนด้วยความ
แม่นยำ� ความน่าเชื่อถือ และคุณภาพระดับช่างฝีมือ
อิตาเลียน ที่เป็นรากฐานของบริษัทมาตั้งแต่ปี 1954  

www.zacmi.com

A global success story – with local 
roots
From Europe to Southeast Asia, ZAC-
MI’s monoblocks are helping produ-
cers enhance productivity and ensure 
product integrity. 

Thailand stands out as a key success 
story, where several units have been 
installed and are running at full capa-
city — a testament to ZACMI’s growing 
presence in the region and its ability to 
meet the needs of fast-evolving mar-
kets.

Long-term partnership, on-site su-
pport
These international installations reflect 
not only the trust of F&B manufactu-
rers worldwide, but also ZACMI’s deep 
commitment to building long-term 
partnerships. 

The company backs its machines with 
dedicated on-site assistance and main-
tenance services, ensuring lasting per-
formance. As highlighted in a recent 
blog post, ZACMI’s service team works 
side-by-side with local producers, offe-
ring real-time support and tailored so-
lutions.

Next stop: ProPak Asia 2025
This year, ZACMI will showcase its ex-
pertise at ProPak Asia 2025 in Ban-
gkok – one of the region’s most influen-
tial trade shows for processing and 
packaging innovation. The event offers 
a valuable opportunity to discover ZAC-
MI’s cutting-edge technology and learn 
more about its approach to beverage 
processing, a sector where the com-
pany is strategically expanding.
Looking ahead

While some innovations are still under 
wraps, ZACMI’s presence at ProPak 
Asia signals its growing focus on the 
beverage sector – a natural evolution 
powered by the same precision, reliabi-
lity, and Italian craftsmanship that have 
defined the company since 1954.  

www.zacmi.com
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R
ice paddies as far as the eye can see, 
and magical temples make Cambodia a 
small treasure
In the heart of Phnom Kulen National 

Park, an area rich in wonderful waterfalls and con-
sidered holy by the local population, Kulen Spring 
Co. invested in a 31,800 bottles/hour plant of the 
latest generation supplied by SMI for bottling Elan 
and Eragold water in PET containers.
The new line includes a stretch-blow moulding, filling 
and capping system from the ECOBLOC® ERGON 
range, a wrap-around cardboard packer from the 
LWP ERGON range, an automatic palletizing sys-
tem from the APS ERGON range and conveyors for 
handling loose bottles and packs.

The attention of Kulen Spring Co. towards the envi-
ronment pushes the company to continuous invest-
ments to preserve the surrounding environment, 
use only energy from renewable sources and adopt 
sophisticated plants and equipment that preserve 
the quality of the water and ensure a higher produc-
tion efficiency.

The growing demand for Elan water, rich in pre-
cious natural minerals, made necessary to increase 
production capacities of the Banteay Srei District, 
which is located near the archeological site of Ang-
kor Wat and Kulen National Park. The recent supply 
of SMI has allowed the Cambodian company to au-
tomate the whole bottling and packaging process of 
the 31,800 bottles/hour line to produce 0.5 L and 
1.5 L PET bottles.

SMI and SMI ASIA branch have supported Kulen 
Spring in the design, construction and installation 
phases of a turn-key line, with the presence of ma-
chines of the latest generation:

Bottling

ELAN: THE WATER THAT COMES 
FROM THE SACRED MOUNTAINS 
OF CAMBODIA
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ECOBLOC® ERGON 16-48-18 E EV – ระบบครบ
วงจร
ฟังก์ชัน: เป่าข้ึนรูป, บรรจุ และปิดฝาขวด PET ขนาด 0.5 
ลิตร และ 1.5 ลิตร สำ�หรับน้ำ�แร่ธรรมดา กำ�ลังผลิตสูงสุด 
31,800 ขวด/ช่ัวโมง (ขนาด 0.5 ลิตร)
•	 โครงสร้างกะทัดรัด รวมการเป่าข้ึนรูป บรรจุ และปิด

ฝาไว้ในระบบเดียว ไม่ต้องใช้เคร่ืองล้างและสายลำ�เลียง
ลมระหว่างเคร่ืองเป่ากับเคร่ืองบรรจุ

•	 โซลูชันท่ียืดหยุ่น
•	 ลดการใช้พลังงาน
•	 โมดูลให้ความร้อนพรีฟอร์มติดต้ังหลอด IR ท่ีประหยัด

พลังงาน
•	 โมดูลเป่าข้ึนรูปมีระบบการกู้คืนอากาศแรงดันสูงแบบ 

2 ข้ันตอน ช่วยลดต้นทุนพลังงานท่ีใช้ผลิตลมแรงดันสูง

LWP 30 ERGON – เครื่องบรรจุกล่องกระดาษแข็ง
แบบ WRAP-AROUND

ประเภทแพ็กที่ผลิต:
• ขวด PET 0.5 ลิตร บรรจุในกล่องขนาด 4X6
• ขวด PET 1.5 ลิตร บรรจุในกล่องขนาด 3X4
• กระบวนการบรรจุแบบ WRAP-AROUND ที่ทำ�กล่อง

ให้ห่อรอบขวดโดยไม่ต้องหยุดเครื่อง
•	 เหมาะอย่างยิ่งสำ�หรับการสร้างบรรจุภัณฑ์ที่แข็งแรง 

ปกป้องสินค้าในระหว่างการขนส่ง
•	สามารถพิมพ์ลวดลายหรือกราฟิกบนกล่องเพ่ือดึงดูด

ความสนใจของผู้บริโภค

APS 1570 ERGON – ระบบจัดเรียงพาเลทอัตโนมัติ
•	 ระบบแบบเสาเดี่ยว ขับเคลื่อนด้วยแกน CARTESIAN 

สองแกน ปรับได้อย่างยืดหยุ่นตามพื้นที่ปลายสาย
การผลิต

•	 ใช้ได้กับกล่อง มัดสินค้า ถาด และแพ็กสินค้าประเภท
ต่างๆ มีโมดูลหลากหลายให้ปรับแต่งตามความ
ต้องการ

•	ลดต้นทุนการบำ�รุงรักษาและใช้พลังงานต่ำ� ด้วย
โครงสร้างเครื่องที่เรียบง่ายและระบบอัตโนมัติ

•	ควบคุมการทำ�งานได้อย่างง่ายดายด้วยอินเทอร์เฟซ
ที่เป็นมิตรกับผู้ใช้งาน

ELAN: น้ำ�แร่จากขุนเขาELAN: น้ำ�แร่จากขุนเขา
ศักดิ์สิทธิ์แห่งกัมพูชาศักดิ์สิทธิ์แห่งกัมพูชา  

ทุ่งนาสุดลูกหูลูกตาและวัดวาอารามอันน่า
หลงใหล ทำ�ให้กัมพูชากลายเป็นขุมทรัพย์
เล็กๆ แห่งเอเชีย

ในใจกลางอุทยานแห่งชาติพนมกุเลน ซ่ึงอุดมไปด้วยน้ำ�ตก
สวยงามและถือเป็นสถานท่ีศักด์ิสิทธ์ิของชาวกัมพูชา บริษัท 
KULEN SPRING CO. ได้ลงทุนในสายการผลิตรุ่นใหม่ล่าสุด 
กำ�ลังการผลิต 31,800 ขวด/ช่ัวโมง ซ่ึงจัดหาโดย SMI เพ่ือ
บรรจุน้ำ�แร่แบรนด์ ELAN และ ERAGOLD ลงในขวด PET
สายการผลิตใหม่น้ีรวมถึงระบบเป่าข้ึนรูป-บรรจุ-ปิดฝาจาก
ซีรีส์ ECOBLOC® ERGON, เคร่ืองบรรจุกล่องกระดาษ
แข็งแบบ WRAP-AROUND จากซีรีส์ LWP ERGON, ระบบ
จัดเรียงพาเลทอัตโนมัติจากซีรีส์ APS ERGON และระบบ
ลำ�เลียงสำ�หรับขวดและแพ็กสินค้า

ความใส่ใจของ KULEN SPRING CO. ต่อส่ิงแวดล้อม ทำ�ให้
บริษัทลงทุนอย่างต่อเน่ืองเพ่ือรักษาธรรมชาติรอบข้าง ใช้
พลังงานจากแหล่งหมุนเวียนเท่าน้ัน และเลือกใช้เคร่ืองจักร
ท่ีทันสมัยซ่ึงรักษาคุณภาพของน้ำ�ไว้ได้อย่างดีเย่ียม พร้อม
ยกระดับประสิทธิภาพการผลิต

ความต้องการบริโภคน้ำ� ELAN ท่ีอุดมด้วยแร่ธาตุธรรมชาติ
ท่ีเพ่ิมสูงข้ึน ส่งผลให้จำ�เป็นต้องเพ่ิมกำ�ลังการผลิตในเขต 
BANTEAY SREI ซ่ึงอยู่ใกล้กับแหล่งโบราณสถานอังกอร์
วัดและอุทยานแห่งชาติพนมกุเลน การติดต้ังสายการผลิต
โดย SMI ล่าสุดน้ีทำ�ให้บริษัทกัมพูชาสามารถทำ�งานระบบ
อัตโนมัติท้ังกระบวนการบรรจุและบรรจุภัณฑ์ได้ท้ังหมด 
ด้วยกำ�ลังผลิต 31,800 ขวด/ช่ัวโมง สำ�หรับขวด PET ขนาด 
0.5 ลิตร และ 1.5 ลิตร

SMI และบริษัทสาขา SMI ASIA ได้ให้การสนับสนุน KULEN 
SPRING ในทุกข้ันตอน ต้ังแต่การออกแบบ ก่อสร้าง และ
ติดต้ังสายการผลิตแบบครบวงจร โดยใช้เคร่ืองจักรรุ่นล่าสุด
ดังน้ี:
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ECOBLOC® ERGON 16-48-18 E EV INTEGRATED 
SYSTEM
Functions: stretch-blow moulding, filling and capping 
of 0.5 L and 1.5 L of flat water in PET bottles with a 
production capacity up to 31,800 bottles/hour (0.5 
L format).
• �compact structure that groups the stretch-blow

moulding, filling and capping operations of PET bot-
tles and does not require the rinser and the air
conveyors between the blow moulder and the filler

• �flexible solution
• �reduced energy consumption
• �the preform heating module mounts energy-effi-

cient IR lamps
• �the stretch-blow moulding module is equipped with

a double-stage air recovery system, that allows to
reduce the energy costs related to the production
of high-pressure compressed air.

LWP 30 ERGON CARDBOARD PACKER
Packs created: the PET 0.5 L bottles are packed in 
wrap-around boxes in 4x6 format, while 1.5 L PET 
bottles in boxes in a 3x4 format.
• �packaging process with wrap-around system form-

ing the cardboard box around the bottles in transit
without making machine stops

• �ideal solution to obtain impact-resistant packaging,
able to protect the product during transport

• �possibility to graphically customize the cardboard
box to capture the consumer’s attention.

APS 1570 ERGON AUTOMATIC PALLETIZING 
SYSTEM
• �single-column system with two Cartesian axes, ex-

tremely flexible and easily adaptable to the logisti-
cal conditions of the end-of-line area

• �system suitable for palletizing boxes, bundles, trays
and packs in general, consisting of different mod-
ules that can be configured in a personalized way

• �reduced maintenance costs and low energy con-
sumption, thanks to the mechanical simplicity of
the machine and the use of robotics extremely sim-
ple automation and management control, thanks
to the intuitive human-machine interface.

CONVEYORS
• �smooth and constant handling without stops of

PET containers outcoming from the ECOBLOC®

integrated system and incoming to the LWP 30
cardboard packer and of the boxes at the entrance
to the APS ERGON palletizer

• �easy to use by the operator during the production
cycle

• �use of high-quality components and wear-resistant

Bottling

materials, which reduce friction and noise,
• �preserving the quality of the transported packs
• �reduced format changeover times for quickly switch-

ing from one product to another.

SMI ASIA SERVICES SDN BHD
Since 2012, SMI has been present in South-East Asia 
with the subsidiary SMI ASIA SERVICES SDN BHD, 
established with the aim of responding promptly and 
effectively to the increasing needs of the numerous 
customers in the area. Competence, professionalism 
and availability of the commercial and technical staff, 
currently composed of 21 people, are the key factors 
that underlie the activity of the branch, which is based 
in the city of Shah Alam, a few kilometres from Kuala 
Lumpur (Malaysia), in a 1500m2 structure used both 
as commercial and technical offices and spare parts 
warehouse.

“Compared to 15 years ago, production facilities in 
Asia have become larger and larger and meet higher 
production speeds with 24-hour shifts running 6/7 
days a week. With these work rhythms, the speed in 
delivering spare parts and offering a technical service 
on site has become a necessity for all our customers. 
For this reason, when customers decide to invest in 
a new production plant, the after-sales technical as-
sistance structure is one of the decisive criteria in 
the evaluation and choice of supplier. For this reason, 
SMI has invested in Asia to create an important base, 
which grows year by year, to meet all the needs of lo-
cal customers” explains Mister Davide Danna, Manag-
ing Director of SMI ASIA SERVICES SDN BHD.  

www.smigroup.it
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กัวลาลัมเปอร์ (มาเลเซีย) บนพ้ืนท่ีขนาด 1,500 
ตารางเมตร ใช้เป็นสำ�นักงานเชิงพาณิชย์ ฝ่ายเทคนิค 
และคลังอะไหล่

“เม่ือเทียบกับ 15 ปีท่ีแล้ว โรงงานผลิตในเอเชียมี
ขนาดใหญ่ข้ึนและทำ�งานด้วยความเร็วท่ีสูงข้ึน โดย
ใช้ระบบ 24 ช่ัวโมงต่อวัน 6 วันต่อสัปดาห์ ด้วย
จังหวะการทำ�งานเช่นน้ี ความเร็วในการจัดส่งอะไหล่
และการให้บริการเทคนิคในสถานท่ีจึงเป็นส่ิงจำ�เป็น
อย่างมากสำ�หรับลูกค้าทุกราย ดังน้ันเม่ือลูกค้าตัดสิน
ใจลงทุนในโรงงานผลิตแห่งใหม่ โครงสร้างการให้
บริการหลังการขายจึงกลายเป็นปัจจัยสำ�คัญในการ
พิจารณาเลือกซัพพลายเออร์

ด้วยเหตุน้ี SMI จึงได้ลงทุนในเอเชียเพ่ือจัดต้ังฐาน
ปฏิบัติการท่ีสำ�คัญ ซ่ึงเติบโตข้ึนทุกปี เพ่ือรองรับทุก
ความต้องการของลูกค้าในพ้ืนท่ี”

— คุณ DAVIDE DANNA, กรรมการผู้จัดการ SMI 
ASIA SERVICES SDN BHD   
www.smigroup.it

สายพานลำ�เลียง
• เคล่ือนย้ายขวด PET จากระบบ ECOBLOC® ไปยัง
เคร่ืองบรรจุกล่อง LWP 30 และขนส่งกล่องเข้าสู่ระบบ
จัดเรียงพาเลท APS ERGON ได้อย่างราบร่ืนต่อเน่ือง
• ใช้งานง่ายสำ�หรับผู้ควบคุมในระหว่างการผลิต
• ใช้วัสดุคุณภาพสูง ทนต่อการสึกหรอ ลดแรงเสียด
ทานและเสียงรบกวน
• ช่วยรักษาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ขณะลำ�เลียง
• เปล่ียนขนาดผลิตภัณฑ์ได้อย่างรวดเร็วระหว่างแต่ละ
รูปแบบ

SMI ASIA SERVICES SDN BHD
ต้ังแต่ปี 2012 เป็นต้นมา SMI ได้มีการจัดต้ังสำ�นักงาน
สาขาในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ภายใต้ช่ือ SMI ASIA 
SERVICES SDN BHD เพ่ือให้สามารถตอบสนองความ
ต้องการของลูกค้าในภูมิภาคน้ีได้อย่างรวดเร็วและมี
ประสิทธิภาพ

ทีมงานเชิงพาณิชย์และเทคนิคท่ีมีความเช่ียวชาญ
และพร้อมให้บริการประกอบด้วยพนักงาน 21 
คน มีสำ�นักงานต้ังอยู่ท่ีเมืองชาห์อาลาม ใกล้กรุง
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A
lso in the Food Indus-
try, Air Motors are 
excellent solutions, 
exploiting the use of 

compressed air, that can be used 
as integrable components on ma-
chinery or to hand tools, and can 
be therefore effective in numerous 
applications. 

Their use in the Food Sector is, in 
fact, really heterogeneous, being 
incorporated into machinery to stir 
substances or liquids, to mix, to dri-
ve clipping machines in meat pro-
cessing or to cap recipients.

The Case Study described by 
Mr. Nicola Pellizzari, Fiam Group’s 
Product Manager for Air Motors, 
and related to a company in the 
Food Industry producing synthetic 
casings, refers to this specific func-
tion. 

In fact, the above-mentioned syn-
thetic casings, used to cover cured 

meats, have to be kept in appro-
priate jars, immersed in a 25 % 
saltwater solution for their per-
fect/proper preservation. The cus-
tomer was looking for an effective 
technology that could eliminate the 
manual work of closing the lids of 
plastic jars in the production line, 
thus optimizing production opera-
tions even at this stage.

AIR MOTORS: INTEGRATION 
WITHIN CAPPING MACHINES 
IN THE FOOD INDUSTRY

Bottling

FIAM - FP asean 2023.indd   3FIAM - FP asean 2023.indd   3 16/05/23   17:3016/05/23   17:30

56



For this purpose, Fiam has desig-
ned and produced a customized 
air motor to be combined with a 
capping head, with the function of 
rotating it to tighten the plastic lid 
of casing jars. 

The capping is done by taking ad-
vantage of the stall torque of the 
air motor.

Considering the highly humid and 
corrosive environment, the cus-
tomer discarded from the begin-
ning the idea of installing an elec-
tric motor, to avoid short circuits 
that would be created due to the 
presence of a high percentage of 
humidity, and secondly, to avoid co-
rrosive phenomena resulting from 
the presence of water and salt in 
the solution contained inside the 
jars containers.  

The application involved an air 
motor made with an outer casing 
of plastic material of the type of 
POM C Ertacetal, a material that 
gives high mechanical strength 
as well as excellent dimensional 
stability. 

In addition, stainless steel AISI316 
has been used for the output shaft 
in order to definitively avert the risk 
of corrosive phenomena.

From this Case Study we can see 
the main advantages of an Air Mo-
tor for Food machinery, an indus-
try characterized by high humidity 
and with strict cleaning and ste-
rilization requirements, for which 
Motors have all the necessary 
features:
•	 IP67 degree of protection that 

prevents water/steam/dust 
from entering the motor and da-
maging it

•	 Safe and reliable operation even 
at high temperatures 

•	 High corrosion resistance due to 
galvanic treatments that make 
them highly resistant to aggres-
sive agents  

• 	Fabrication with high-quality 
stainless steel according to ISO 
standards 

• 	Gears lubricated with food-grade 
lubricant 

•	 Cavity-free outer surfaces that 
prevent dust and dirt accumula-
tion and ensure ease of cleaning 
and sterilization

Not only Fiam offers a wide ca-
talog range of models in the 
stainless steel version with IP67 
Protection and with ATEX Certifi-
cation, perfect for application in 
the Food industry, but there are 
also numerous “unique” custo-
mized solutions, often designed 
together with the customer in 
co-engineering mode. A truly im-
portant aspect of distinction of 
Fiam and our R&D.  
www.fiamgroup.com
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NEW SUCCESS FOR AKOMAG

R
ecently the company delivered, insta-
lled and tested a new machine inten-
ded for washing recycled glass bottles. 
The machine for the PepsiCo group is 

a Hydra 8.2, characterised by a very high produc-
tion: 37,500 bottles/h. The new model, the pride 
of mechanical Made in Italy, reaches a mechanical 
efficiency equal to 99.4%, successfully exceeding 
the standards required by the customer in the con-
tractual phase. With this new provision, Akomag 
confirms itself once again as world leader in the 
construction of glass bottle washers. 

The bottle washer has been specially designed in 
order to minimise the environmental impact, with 
particular attention to water and steam consump-
tions, and to the duration of the detergent bath. 
The completely automated wash cycle includes an 
initial bottle-emptying station followed by a pre-wash 
spraying and first pre-soak bath that significantly 
reduces detergent bath pollution and markedly de-
creases consumption levels. 

In the pre-soak area the project also provides for 
the installation of a belt filter that allows to auto-
matically remove the main impurities typical of re-
cycled bottles (straws, paper, cigarette butts, for 
instance). The washing of bottles is completed with 
the internal and external high-pressure detergent 
wash sprays, using self-cleaning and self-centring 
rotating nozzles.

ความส�ำเร็จใหม่ส�ำหรับ 
AKOMAG

เมื่
อไม่นานมานี ้บริษทัมกีารส่งมอบ ติดตัง้
และทดสอบเครือ่งจกัรใหม่ทีม่วีตัถุประสงค์
ส�ำหรับการล้างขวดแก้วรีไซเคลิ เครือ่งจักร

ส�ำหรับกลุม่ PEPSICO คอื HYDRA 8.2 มคุีณสมบตัิ
ความเรว็การผลติสงูถงึ 37,500 ขวด/ชัว่โมง 
เครือ่งจกัรรุ่นใหม่ ซ่ึงเป็นความภาคภูมิใจทีผ่ลติใน
อติาลีนี ้มปีระสิทธผิลเชงิกลสงูถงึ 99.4% ซ่ึงเกนิจาก
มาตรฐานทีล่กูค้าก�ำหนดไว้ ในระยะสญัญาเสยีอกี 
ด้วยการจดัหาครัง้ใหม่นี ้AKOMAG จงึได้ยนืยนัตวั
เองอีกครัง้ในฐานะผูน้�ำระดบัโลกส�ำหรบัการประกอบ
เครือ่งล้างขวดแก้ว เครือ่งล้างขวดได้รับการออกแบบ
มาเป็นพเิศษเพือ่ลดผลกระทบต่อสิง่แวดล้อม โดยให้
ความใส่ใจเป็นพเิศษทีก่ารใช้น�ำ้และไอน�ำ้ และระยะ
เวลาการล้างในน�ำ้ยาท�ำความสะอาด วฏัจกัรการล้าง
อตัโนมตัคิรบวงจรนีป้ระกอบด้วย สถานเีทขวดข้ันต้น 
ตามมาด้วยการพ่นสเปรย์ก่อนล้าง และการแช่ครัง้แรก
ซึง่ช่วยลดมลพษิจากการอาบน�ำ้ยาท�ำความสะอาด
ได้อย่างมนียัส�ำคัญ และช่วยลดระดบัการใช้น�ำ้ยาลง

Bottling
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Mains water for spray-rinsing
In designing Hydra 8.2, Akomag has focused on 
the final rinsing sprays using mains water. The ex-
pedients developed during the design stage have 
allowed to achieve extraordinary results. 
By installing a special valve with integrated flow 
meter on the mains pipe (controlled directly by the 
control panel), it is possible to detect the instanta-
neous and daily water consumption required for 
the proper washing of the bottles. With pride and 
satisfaction, 

Akomag technicians declare that thanks to the new 
design the new machine has a water consumption 
equal to 0.098 litres per bottle. A lower value than 
rigidly imposed in contractual phase by the custo-
mer. 
The supply is completed with many other technologi-
cal innovations, including sensors for slowing down 
or stopping the machine in case of missing or clo-
gging of the bottles on the conveyor belts; synchro-
nization systems of the bottle washer speed with 
that of the filling monobloc; control and introduction 
of detergent and additives in the washing bath and 
of sequestrants/ disinfectants in the spray tanks; 
self-cleaning filters in the tanks; automatic bottle 
loading and unloading, perfectly synchronized with 
the movement of the main chain.

ได้มาก ในบริเวณก่อนแช่ โครงการยงัตดิต้ังตวักรอง
สายพานทีช่่วยขจัดสิง่เจือปนหลกั ๆ ทีพ่บกันบ่อย
ส�ำหรับขวดรไีซเคลิ (หลอด กระดาษ ก้นบหุรี ่เป็นต้น) 
การล้างขวดในขัน้ตอนสดุท้ายคอืการพ่น
สเปรย์ล้างด้วยน�ำ้ยาแรงดนัสูงทัง้ภายในและภายนอก 
โดยใช้หวัฉดีหมุนทีท่�ำความสะอาดและจดัศนูย์ได้ด้วย
ตวัเอง ท่อน�ำ้เมนส�ำหรบัการล้างแบบพ่นสเปรย์

ในการออกแบบ HYDRA 8.2 AKOMAG เน้นทีก่าร
สเปรย์ล้างขัน้สดุท้ายโดยใช้น�ำ้จากท่อเมน ข้อดทีี่
พฒันาขึน้มาระหว่างขัน้ตอนการออกแบบช่วยให้ได้
ผลลพัธ์ทีน่่าทึง่ ด้วยการตดิตัง้วาล์วพเิศษท่ีมาพร้อม
กบัมาตรวดัการไหลในตวัลงบนท่อเมน (ควบคมุ
โดยตรงผ่านแผงควบคมุ) จึงช่วยให้สามารถตรวจ
สอบการใช้น�ำ้ประจ�ำวนัได้ทนัทนีัน้เป็นไปได้ ซึง่
จ�ำเป็นส�ำหรบัการล้างขวดอย่างถกูต้อง ช่างเทคนคิ
ของ AKOMAG ประกาศด้วยความภาคภมูใิจและ
ความพงึพอใจว่า ด้วยการออกแบบใหม่ เคร่ืองจกัรรุน่
ใหม่ใช้น�ำ้เพียง 0.098 ลติรต่อขวดเท่านัน้ ซึง่เป็นค่า
ต�ำ่กว่าค่าทีล่กูค้าก�ำหนดไว้ในระยะสญัญาอย่างมาก 
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Akomag is a flexible and dynamic company that bases its policy on 
customer satisfaction,

the quality of its systems, its assistance services and technological 
innovation. Akomag has been working for several years in the bottling 
sector and thanks to the proven experience developed in this field, the 
company can guarantee to its customers maximum yields, user-friend-
ly operation and minimum operational costs, as well as long working 
life of its machines built with top quality materials. From the province 
of Parma, Akomag aims to meet the needs of all those who are looking 
for high quality products.  

www.akomag.com

การจัดหาครัง้นีเ้สรจ็สมบรูณ์ลงได้ 
พร้อมด้วยนวตักรรมทางเทคโนโลยี
อืน่ ๆ มากมาย ได้แก่ เซน็เซอร์เพือ่
ชะลอหรอืหยดุเครือ่งจกัรในกรณท่ีี
ขวดหายหรอืขวดตดิขดับนสายพาน
ล�ำเลียง ระบบซิงโครไนซ์ความเรว็
ของเครือ่งล้างขวดกบัความเรว็ของ
เครือ่งบรรจแุบบโมโนบลอ็ก การ
ควบคุมและการใช้น�ำ้ยาท�ำความ
สะอาดและสารเติมแต่งในน�ำ้ล้าง 
รวมถงึการควบคมุและการใช้สารซี
เควสเทรนต์/สารฆ่าเชือ้ในถงัสเปรย์ 
ตวักรองท�ำความสะอาดตัวเองได้ใน
ถงั การยกขวดขึน้และลงอัตโนมตัิ 
ซึง่ระบบเหล่าน้ีท�ำงานสอดประสาน
กบัการเคลือ่นไหวของสายพานหลกั
อย่างสมบรูณ์แบบ
AKOMAG เป็นบรษิทัทีย่ดืหยุน่และ
มพีลงั ซึง่มนีโยบายในการสร้างความ
พงึพอใจให้ลกูค้า

สร้างระบบทีม่คุีณภาพ และการ
บรกิารช่วยเหลอื รวมถึงนวตักรรม
เทคโนโลย ีAKOMAG ท�ำงานมา
หลายปีในธรุกจิด้านการบรรจขุวด 
และด้วยประสบการณ์ทีพ่สิจูน์แล้ว 
ซึง่พัฒนาขึน้ในด้านนี ้บริษทัจงึรบั
ประกนัผลผลติสงูสุด การท�ำงาน
ทีเ่ป็นมติรต่อผู้ใช้งาน และต้นทนุ
การด�ำเนนิการขัน้ต�ำ่ รวมไปถงึอายุ
การใช้งานของเครือ่งจักรทีส่ร้างมา
ด้วยคุณภาพทีด่ท่ีีสดุให้แก่ลกูค้า
ได้ บรษิทั AKOMAG จากเมอืงพาร์
มา มเีป้าหมายท่ีจะตอบสนองความ
ต้องการของทกุคนทีก่�ำลงัมองหา
ผลติภัณฑ์คณุภาพสูง 

www.akomag.com
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HIGH PERFORMANCE SEALING 
SOLUTIONS

F
ridle Group, Italian leader in the distribu-
tion of sealing systems and fluid connec-
tors, has expanded its range of high-per-
formance sealing solutions for the food 

and beverage industry.

The processes of the food and beverage sector in-
creasingly require effective sealing on equipment 
with rotating shafts. 
The critical aspects of this type of application are: 
guaranteeing the efficiency of operation without lu-
brication, allowing the sterilisation cycles foreseen 
by the applicable rules and regulations, and using 
materials compatible with food products. 
Fridle Group has introduced in its range of products 
a complete line of lip seals in thermoplastic mate-

ทางเลือกของการซีล
บรรจุภัณฑ์สมรรถนะสูง

F RIDLE GROUP ผู้นำ�ดา้นการจัดจำ�หนา่ย
ระบบซีล และข้อต่อสำ�หรับของเหลว จาก
ประเทศอิตาลี ได้เพิ่มศักยภาพในการปิด

ผนึกสำ�หรับอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องดื่ม
กระบวนการของอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องดื่ม
ที่ต้องการเพิ่มประสิทธิภาพของการปิดผนึกสำ�หรับ
อุปกรณ์ที่มีซีลเพลาเป็นส่วนประกอบ   ลักษณะ
เด่นที่สำ�คัญของการใช้งานประเภทนี้คือ: มีการรับ
ประกันประสิทธิภาพขณะการใช้งานโดยไม่ต้องใช้
สารหล่อลื่น ช่วยให้รอบการทำ�งานของระบบสเต
อริไลซ์ เป็นไปตามกฎ ระเบียบ ข้อบังคับและใช้
วัสดุที่ปลอดภัย สามารถใช้กับผลิตภัณฑ์อาหาร
FRIDLE GROUP ได้เปิดตัวสินคา้ในกลุ่มผลิตภัณฑ์
ปิดซีลฝากระป๋องได้แนบสนิท ด้วยวัสดุประเภท
เทอร์โมพลาสติกสำ�หรับภาคอุตสาหกรรมน้ีโดย
เฉพาะ และยังสามารถปรับแต่งแอปพลิเคชันให้เขา้

Bottling

เบเกอรี่ ขนมหวาน และ
เครื่องทำ�พิซซ่าี

บริษัท ITALPAN ก่อตั้งขึ้นในปี ค.ศ. 
1988 และดำ�เนินธุรกิจในภาคส่วน
ของผู้เชี่ยวชาญด้านเคร่ืองจักรผลิตเบ

เกอรี่ โดยมีสำ�นักงานใหญ่ตั้งอยู่ ณ เมือง SCHIO 
จังหวัด VICENZA
ITALPAN เป็นบริษัทที่มีความเชี่ยวชาญในการ
ผลิต: เครื่องทำ�แป้ง เครื่องทำ�ขนมปังแท่ง 
เครื่องขึ้นรูป เครื่องปั้นบาแกตต์ เครื่องผลิต
ขนมปังตาราลี อุปกรณ์สำ�หรับตัดแผ่นแป้ง

ความโดยเด่นของเครื่องจักรเหล่านี้คือความ
เรียบง่าย ผสานกันอย่างลงตัวกับความแม่นยำ�
และคุณภาพที่เชื่อถือได้ ทางบริษัท สามารถ
จัดหาเครื่องจักรขนาดย่อมให้กับผู้ผลิตขนาด
กลางที่เหมาะสมกับอาคารการผลิตขนาดกลาง
ที่เปิดสายการผลิตอยู่แล้ว กล่าวคือ ITALPAN 
เป็นผู้ผลิตที่สำ�คัญที่สุดของตลาดเคร่ืองจักร
และเตาอบในปัจจุบัน ทั้งในประเทศและต่าง
ประเทศ
ไม่เฉพาะแต่ในตลาดภายในประเทศเท่านั้นที่
แบรนด์ของ ITALPAN ได้รับการยอมรับอย่าง
ดีเยี่ยม แต่ในด้านความน่าเชื่อถือเชิงพาณิชย์ 
ทางบริษัทก็ได้มุ่งจุดสนใจไปที่ความพึงพอใจ
สูงสุดของลูกค้าเป็นเป้าหมายสำ�คัญอันดับแรก
MR. LUCA RIZZATO ผู้ดูแลตลาดในภายใน
ประเทศ กล่าวว่า เป็นการทำ�งานร่วมกันของทีม
ผู้เชี่ยวชาญเพาะทางที่ทำ�งานอย่างเป็นมืออาชีพ
เป็นเป็นเวลานานหลายปีเพื่อส่วนนี้โดยเฉพาะ
ในด้านตลาดต่างประเทศก็ได้รับการพัฒนาทั้ง
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rial especially for this sector and capable of adap-
ting to the most demanding applications. 

The materials used are certified according to FDA 
and EU (1935/2004) standards, and contain 
self-lubricating fillers with high wear resistance. The 
chemical inertia of the compound protects the seal 
through several sterilisation cycles; it is also possi-
ble to manufacture products that restrict the for-
mation of residue on the surface of the seal itself. 

The lip seal in thermoplastic materials represent 
the evolution of the rotary shaft seal for applica-
tions in the food and beverage industry.

If it is necessary to guarantee the absence of con-
taminants in the fluid being processed, the elasto-
mer “Metal & X-Ray Detectable” solutions offered 
by Fridle Group allow the constant monitoring of the 
product throughout processing.

These types of innovative materials, certified accor-
ding to FDA, 1935/2004 and USP class VI stan-
dards, have been developed as a response to the 
ever more rigorous requirements of the food pro-
cessing sector and the pharmaceutical industry. 

In fact, these materials can come into direct con-
tact with the foodstuffs being processed and allow 
the efficient identification of any type of contamina-
tion from elastomer components in the sealing sys-
tems with X-ray line checks.  
Fridle Group offers several types of seals made of 
this material: O-rings, flange gaskets, water-jet-cut 
flat seals, special seals manufactured with flange 
or sleeve turning.  

www.fridle.it

กับความต้องการใช้งานได้มากที่สุด
วัสดุทั้งหมดได้รับการรับรองมาตรฐานจากองค์การ
อาหารและยาแห่งสหรัฐอเมริกา(FDA) และการ
ควบคุมวัสดุที่สัมผัสอาหาร EU (1935/2004) 
มาตรฐานสหภาพยุโรป และยังสามารถเติมหล่อ
ลื่นเองโดยอัตโนมัติเพื่อความทนทานต่อการเสียดสี  
ความเฉื่อยทางเคมีของสารนี้จะช่วยปกป้องซีลจาก
กระบวนการสเตอริไลส์ที่เกิดขึ้นหลายครั้ง หรือ
อาจเกิดจากการก่อตัวของสารตกค้างบนพื้นผิวของ
ตัวซีลเอง ที่อาจเกิดขึ้นได้ระหว่างการผลิต
การซีลโดยใช้วัสดุประเภทเทอร์โมพลาสติก แสดง
ให้เห็นถึงพัฒนาการของการปิดผนึก โดยใช้ซีล
เพลาหมุนสำ�หรับการใช้งานในอุตสาหกรรมอาหาร
และเครื่องดื่ม
ถา้หากจำ�เป็นต้องรับประกันว่าจะ ไม่มีสิ่งปนเปื้อน
ใด ๆ ในของเหลวที่อยู่ในกระบวนการผลิต  อีลาส
โตเมอร์หรือโพลีเมอร์อสัณฐานนั้นมีความปลอดภัย
ในการนำ�มาใช้เป็นวัสดุ ท่ีพื้นผิวสัมผัสอาหาร 
เครื่องจักรและอุปกรณ์แปรรูปอาหาร “ METAL 
& X-RAY DETECTABLE” ที่ทาง FRIDLE GROUP 
นำ�เสนอเป็นทางเลือก  ก็ช่วยให้สามารถตรวจสอบ
ผลิตภัณฑ์ได้อย่างต่อเนื่องตลอดสายการผลิต
วัสดุทุกชิ้นที่ประกอบขึ้นเป็นงานวัตกรรมนี้ ได้
รับการรับรองตามมาตรฐาน องค์การอาหารและ
ยา เลขที่ 1935/2004 และ USP CLASS VI จาก
สหรัฐอเมริกาซึ่งถูกพัฒนามาเพื่อตอบสนองต่อข้อ
กำ�หนดที่เข้มงวดของภาคธุรกิจการแปรรูปอาหาร
และอุตสาหกรรมยา
ในความเป็นจริงแล้ว วัสดุเหลา่นี้สามารถสัมผัส
โดยตรงกับอาหารระหว่างกระบวนการการผลิต 
ที่ ช่วยให้สามารถบอกระดับการปนเปื้อนของสิ่ง
แปลกปลอม จากส่วนประกอบอิลาสโตเมอร์ใน
ระบบซีล ซึ่งสามารถตรวจสอบโดยเครื่อง X-RAY 
แบบสายพาน   นอกจากนี้ FRIDLE GROUP ยัง
มีซีลอีกหลายชนิด จากวัสดุประเภทต่าง ๆ เช่น 
แหวนยางโอริง ปะเก็นหน้าแปลน ระบบตัดด้วย
น้ำ�แรงดันสูง การปิดซีลชนิดพิเศษด้วยหนา้แปลน 
หรือข้อต่อหมุนไว้สำ�หรับจัดจำ�หน่ายอีกด้วย 

www.fridle.it

Bottling
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Bottling

P
romec is the parent company of 
three small but dynamic production 
companies, each with different spe-
cializations, created to offer custo-

mers worldwide a wide range of products, from 
bottle blowing to final packaging, with the ad-
vantage, for customers, of having a single con-
tact able to meet all their needs.

MELEGARI TECHNOLOGY- 
FILLING EXCELLENCE
Melegari Technology, the new brand of Melegari 
Manghi, is a long-established Italian machinery 
manufacturer for the bottling industry, with 

THE PROMEC GROUP

THE PROMEC THE PROMEC 
GROUPGROUP

PROMEC เป็นบริษัทแม่ของบริษัทย่อยอีกสาม
แห่งที่มีความคล่องตัวและเชี่ยวชาญในแต่ละ
ด้าน บริษัทก่อตั้งขึ้นเพื่อตอบสนองลูกค้าทั่ว

โลกด้วยผลิตภัณฑ์ที่หลากหลายตั้งแต่การเป่าขึ้นรูป

COMPLETE LINE FOR:

Awarded Best Technological Innovation at Djazagro 2024.
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a worldwide reputation. For over 50 
years now, Melegari has been designing 
and constructing filling machines for 
any kind of bottles and cans containers, 
from 2.000 to 70.000 BPH for mineral 
water, dairy products, fruit juices, edible 
oil, vinegar, carbonated soft drinks 
(CSD), beer wine and liquors, fish and 
soy sauce, syrups. 

Complete the production range 
saturators for carbonated water, mixer 
for carbonated soft drinks (CSD).

PROMEC – SPECIALISTS IN THE 
CLEANING AND STERILIZATION OF 
SMALL AND LARGE CONTAINERS
Promec is a leading Italian company 
with a worldwide reputation in design 
and supply of solutions for the cleaning 
and sterilization of all types of containers 
– also in the Ultraclean and aseptic
sectors.

It also manufactures complete filling 
lines for small and large containers, 
up to 30 litres, for all food and non-
food liquids, for PET one-way bottles 
and PC returnable. Complete the 
production range: processing systems 
for sterilizing solutions (water and 

ขวดจนถึงการบรรจุภัณฑ์ขั้นสุดท้าย โดยมีข้อได้เปรียบสำ�หรับ
ลูกค้าคือท่านสามารถติดต่อกับผู้ให้บริการเพียงรายเดียวที่
สามารถตอบสนองครอบคลุมทุกความต้องการของพวกเขาได้

เทคโนโลยี MELEGARI เพื่อความเป็นเลิศในการบรรจุ
ผลิตภัณฑ์
MELEGARI TECHNOLOGY ซึ่งเป็นแบรนด์ใหม่ของ ME-
LEGARI MANGHI คือผู้ผลิตเครื่องจักรสัญชาติอิตาลีสำ�หรับ
อุตสาหกรรมบรรจุขวดท่ีมีมายาวนานและมีช่ือเสียงไปทั่ว
โลก เป็นเวลากว่า 50 ปีแล้วที่ MELEGARI ได้รับการออกแบบ
และสร้างเครื่องบรรจุสำ�หรับบรรจุภัณฑ์ขวดและกระป๋องทุก
ประเภท ตั้งแต่ 2,000 ถึง 70,000 บาร์เรลต่อชั่วโมงสำ�หรับ
น้ำ�แร่ ผลิตภัณฑ์นม น้้ำ�ผลไม้ น้้ำ�มันพืช น้้ำ�ส้มสายชู น้้ำ�อัดลม 
(CSD) เบียร์ ไวน์และสุรา ปลาและซีอิ๊วขาว น้้ำ�เชื่อม กลุ่มที่มี
สารอิ่มตัวช่วยการผลิตน้ำ�อัดลม (CSD)

PROMEC ผู้เชี่ยวชาญด้านการทำ�ความสะอาดและฆ่าเชื้อใน
ภาชนะทั้งขนาดเล็กและขนาดใหญ่
PROMEC เป็นบริษัทชั้นนำ�ของอิตาลีที่มีชื่อเสียงระดับ
โ ลก ในด้ านการออกแบบและจั ดหา วิ ธี ก า รทำ � ค ว าม
สะอาดและฆ่าเชื้อในภาชนะทุกประเภท รวมถึงในภาค 
ULTRACLEANและปลอดเชื้อด้วย นอกจากนี้ยังผลิตสายการ

Bottling
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peracetic acid, water and chlorin, water 
and ozone), Preheating and drying 
tunnels, inspection systems, sterilisers 
for the pharmaceutical sector.

BLOWTEC
Blowtec is specialized in the design 
and construction of machines for 
the stretch-blow moulding of PET 
containers from preforms, for large 
and small containers, for output up to 
15.000 BPH and in the manufacturing 
of bottle moulds.

Thanks to BLOWTEC, Promec group is 
currently one of the few manufacturers 
on an international scale that produces 
both blow moulders and filling machines 
for PET bottles – either stand-alone 
machines or combined – providing 
customers with the advantage of 
having a single contact for the entire 
line, leading to considerable economic 
savings and simplifying project 
management.  

www.promec-srl.com

บรรจุเต็มรูปแบบสำ�หรับภาชนะขนาดเล็กและขนาดใหญ่ สูงสุด
ถึง 30 ลิตร สำ�หรับของเหลวทั้งอาหารและไม่ใช่อาหาร สำ�หรับ
ขวด PET แบบใช้ครั้งเดียวและ PC แบบใช้ซ้ำ� การผลิตครบวงจร
ประกอบด้วย: ระบบประมวลผลสำ�หรับการฆ่าเชื้อ (น้้ำ�และกรดเพ
ออะซิติก น้ำ�และคลอรีน น้ำ�และโอโซน), ตู้อบลมร้อนและตู้อบแห้ง, 
ระบบตรวจสอบ, เครื่องฆ่าเชื้อสำ�หรับภาคเภสัชกรรม

BLOWTEC
BLOWTEC เชี่ยวชาญในการออกแบบและสร้างเครื่องจักรสำ�หรับ
การเป่าและยืดรูปทรงภาชนะ PET จากพรีฟอร์ม สำ�หรับภาชนะ
ขนาดใหญ่และขนาดเล็ก โดยมีกำ�ลังการผลิตสูงสุดถึง 15,000 ขวด
ต่อชั่วโมง และการผลิตแม่พิมพ์ขวด

ด้วยความเชี่ยวชาญของ BLOWTEC ทำ�ให้กลุ่ม PROMEC เป็นหนึ่ง
ในไม่กี่ผู้ผลิตระดับข้ามชาติที่ผลิตทั้งเครื่องเป่าขึ้นรูปพลาสติกและ
เครื่องบรรจุสำ�หรับขวด PET ไม่ว่าจะเป็นเครื่องจักรแบบสแตนด์
อโลนหรือแบบผสมผสาน เพื่อให้ลูกค้าได้เปรียบจากการมีผู้ติดต่อ
เพียงรายเดียวสำ�หรับทั้งสายการผลิต ซึ่งนำ�ไปสู่การประหยัดค่าใช้
จ่ายอย่างมากและทำ�ให้การจัดการโครงการง่ายขึ้น   

www.promec-srl.com

Bottling
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mgmrestop.com

Since 1947,
Brake Motor Technology
100% Made in Italy
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F
or over 75 years M.G.M. Motori 
Elettrici S.p.A. has been a global 
leader in the field of brake motors, 
with a solid presence in Europe, 

America, Asia and the Middle East. The 
heart of the company is located in Serravalle 
Pistoiese (PT), where its main production 
facility is based. In Italy the company is also 
present in Assago where it has a warehouse 
with commercial offices.

Its global influence extends through subsidiar-
ies in Montreal, Detroit, Chennai and Izmir, as 
well as a network of distributors for sales and 
assistance covering over 75 countries world-
wide.

M.G.M. is synonymous with quality, innovation
and reliability. The range of brake motors the
company offers can be used in a wide variety
of applications.

The motor shaft heights range from 71 mm 
to 355 mm and the power outputs are be-
tween 0.09 kW and 250 kW. The brake mo-

Automation

ขับเคลื่อนสู่ความยั่งยืน: ขับเคลื่อนสู่ความยั่งยืน: 
นวัตกรรมมอเตอร์เบรกจาก นวัตกรรมมอเตอร์เบรกจาก 
M.G.M. MOTORI ELETTRICIM.G.M. MOTORI ELETTRICI

กว่า 75 ปีที่ M.G.M. MOTORI ELETTRICI 
S.P.A. ได้รับการยอมรับในฐานะผู้นำ�ระดับ
โลกด้านการผลิตมอเตอร์เบรก โดยมีเครือข่าย

ครอบคลุมยุโรป อเมริกา เอเชีย และตะวันออกกลาง 
บริษัทมีสำ�นักงานใหญ่และโรงงานหลักตั้งอยู่ที่เมือง 
SERRAVALLE PISTOIESE (PT) ประเทศอิตาลี พร้อม
คลังสินค้าและสำ�นักงานขายในเมือง ASSAGO

อิทธิพลระดับโลกของ M.G.M. ยังขยายไปยังสาขา
ใน มอนทรีออล ดีทรอยต์ เชนไน และอิซเมียร์ รวม

DRIVING SUSTAINABILITY: M.G.M. 
MOTORI ELETTRICI’S INNOVATION 
IN BRAKE MOTORS
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tors can be supplied with a brake unit 
powered by either alternating current or 
direct current. 
Additionally the company is able to meet 
customer needs by providing customized 
products.

The company has always been at the 
forefront of technological innovation, with 
much of what we now know as AC brake 
motors having originated from M.G.M.’s 
research and laboratories. 

Since 2008 the energy efficiency of its 
products has been continually evolving: 
the average amount of energy required 
for the operation of M.G.M. products has 
consistently decreased. 

All single-speed motors comply with the 
new European energy efficiency regula-
tions and improvements in the electro-
magnets of the brakes - both AC BA series 
and DC BM series - have led to reduced 
energy consumption and a significant in-
crease in performance.

Automation

ถึงเครือข่ายตัวแทนจำ�หน่ายและบริการครอบคลุมกว่า 
75 ประเทศทั่วโลก
ชื่อของ M.G.M. คือสัญลักษณ์แห่ง คุณภาพ นวัตกรรม 
และความน่าเชื่อถือ มอเตอร์เบรกของบริษัทถูก
ออกแบบมาให้รองรับการใช้งานหลากหลาย โดยมี
ขนาดเพลามอเตอร์ตั้งแต่ 71 มม. ถึง 355 มม. และ
กำ�ลังขับตั้งแต่ 0.09 KW ถึง 250 KW พร้อมระบบ
เบรกที่สามารถใช้ได้ทั้งไฟฟ้ากระแสสลับ (AC) และ
กระแสตรง (DC) อีกทั้งยังสามารถผลิตสินค้าแบบปรับ
แต่งเฉพาะ (CUSTOMIZED) ตามความต้องการของ
ลูกค้าได้อย่างยืดหยุ่น

บริษัทแห่งนี้ถือเป็นผู้บุกเบิกด้านนวัตกรรมเทคโนโลยี 
โดยหลายเทคโนโลยีในมอเตอร์เบรกแบบ AC ที่ใช้
กันแพร่หลายในปัจจุบันมีต้นกำ�เนิดจากห้องวิจัย
ของ M.G.M. นับตั้งแต่ปี 2008 บริษัทได้พัฒนา 
ประสิทธิภาพการใช้พลังงาน ของผลิตภัณฑ์อย่างต่อ
เนื่อง โดยลดปริมาณพลังงานเฉลี่ยที่ใช้ในแต่ละรอบ
การทำ�งานได้อย่างมาก มอเตอร์ความเร็วเดียวทุกรุ่น
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The future of M.G.M. Motori Elettrici is fo-
cused on sustainability and environmental 
respect. 

With the goal of reducing environmental 
impact the company has committed to 
several initiatives. 

The geothermal system for air condi-
tioning, the reduction of plastic con-
sumption and the ongoing search for 
solutions to reduce potable water con-
sumption and the energy required to 
produce brake motors, along with a 
consequent reduction in greenhouse 
gas emissions, are just some of the ac-
tions undertaken.

In particular M.G.M.’s photovoltaic sys-
tem, which originally covered 100% of the 
energy needs of the facility and offices, 
has recently been expanded to meet the 
growing demand for energy, partly due 
to the transition of the company’s vehicle 
fleet from combustion engines to electric 
motors. 

This commitment represents a concrete 
response to the energy and environmen-
tal challenges of our time.

M.G.M. Motori Elettrici not only makes
eco-friendly choices within its own plants
but also promotes sustainable practices
with its suppliers and partners world-
wide.

It is only through collective effort that a 
greener and more sustainable future can 
be achieved. 

The company strongly believes that 
awareness and global collaboration are 
essential to making tangible change.

M.G.M. Motori Elettrici is not just a lead-
er in the production of brake motors: it
is a company looking to the future with a
concrete commitment to technological
innovation, energy efficiency and sus-
tainability, ensuring cutting-edge solu-
tions for a more sustainable world.

www.mgmrestop.com

Automation

ของบริษัทผลิตตามมาตรฐานข้อกำ�หนดด้านพลังงาน
ฉบับใหม่ของยุโรป ขณะเดียวกันยังได้ปรับปรุงระบบ
แม่เหล็กไฟฟ้าในเบรกทั้งรุ่น AC (BA SERIES) และ 
DC (BM SERIES) ให้ใช้พลังงานน้อยลงและให้
ประสิทธิภาพสูงขึ้นอย่างชัดเจน

อนาคตของ M.G.M. MOTORI ELETTRICI มุ่งเน้นการ
ดำ�เนินธุรกิจอย่างยั่งยืนและเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
โดยบริษัทได้ริเริ่มโครงการสำ�คัญหลายด้าน เช่น การ
ใช้ ระบบปรับอากาศแบบพลังงานใต้พิภพ, การลดการ
ใช้พลาสติก, การพัฒนาวิธีลดการใช้น้ำ�ประปา และ
การลดพลังงานที่ใช้ในกระบวนการผลิตมอเตอร์เบรก 
ซึ่งส่งผลต่อการลดการปล่อยก๊าซเรือนกระจกในระยะ
ยาว

หนึ่งในตัวอย่างคือ ระบบพลังงานแสงอาทิตย์ (โซลาร์
เซลล์) ของบริษัท ซึ่งเดิมสามารถรองรับความต้องการ
ใช้พลังงานได้ทั้งหมดของโรงงานและสำ�นักงาน และ
เพิ่งถูกขยายเพิ่มเติมเพื่อรองรับความต้องการพลังงาน
ที่เพิ่มขึ้น โดยเฉพาะจากการปรับเปลี่ยนยานพาหนะ
ของบริษัทจากเครื่องยนต์สันดาปภายในเป็นรถยนต์
ไฟฟ้า ความมุ่งมั่นนี้สะท้อนถึงการตอบสนองต่อความ
ท้าทายด้านพลังงานและสิ่งแวดล้อมในยุคปัจจุบัน
อย่างเป็นรูปธรรม

M.G.M. ไม่เพียงดำ�เนินนโยบายที่เป็นมิตรต่อสิ่ง
แวดล้อมภายในโรงงานของตนเองเท่านั้น แต่ยังส่ง
เสริมแนวทางการผลิตอย่างยั่งยืนให้กับซัพพลายเออร์
และพันธมิตรทั่วโลก บริษัทเชื่อมั่นว่า การเปลี่ยนแปลง
ที่แท้จริงจะเกิดขึ้นได้ก็ต่อเมื่อเกิดความร่วมมือระดับ
โลก อย่างมีสำ�นึกร่วมและมีเป้าหมายร่วมกัน

M.G.M. MOTORI ELETTRICI ไม่ได้เป็นเพียงผู้นำ�
ด้านการผลิตมอเตอร์เบรก แต่ยังเป็นองค์กรที่ มุ่งหน้า
สู่อนาคตด้วยความมุ่งมั่นในนวัตกรรม ประสิทธิภาพ
ด้านพลังงาน และความยั่งยืน เพื่อส่งมอบโซลูชันที่ล้ำ�
สมัย และตอบโจทย์โลกแห่งอนาคตอย่างแท้จริง

www.mgmrestop.com 
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Automation

W ith a start in the 
textile field and 
thanks to years 
of experience 

and know-how, Color Service intro-
duced its unique technology into 
many markets segments (rubber, 
tire, cosmetics, plastics) before 
orienting his innovation into the 
food industry, where the dosing 
of powders and liquids requires 
considerable precision, speed and 
traceability.

Why dosing is so important in food 
processing?
Weighing is a key element of the 
food production process for qua-
lity compliance: dosing the pro-
per amount of ingredients is ex-
tremely important to fulfill recipe 
specifications and constant quality 
requirements.

In most cases, the food industry’s 
weighing department employs 
operators who manually dose raw 
ingredients, resulting in difficult 
and complicated management in 
terms of weighing accuracy.
To support this necessity, our 
technology is designed to solve 
problems associated with the 
manual weighing of any kind of 
powders and liquids applied in the 
food industry and it is developed 
with the goal of achieving a safe, 
fast and precise dosing. The aim 
is therefore the development of 
high-efficiency systems that allow 
to minimize the production costs 
and boost productivity while also 
improving final product quality, 
essential for the competition of all 
companies.
According to customer’s require-
ments, Color Sevice offers to the 

INNOVATIVE AUTOMATIC DOSING 
SYSTEM: FAST, ACCURATE 
AND ECO FRIENDLY
Color Service is an Italian excellence and since 1987 has 
positioned itself as a leading supplier of automatic dosing 
systems for any kind of powder and liquid product
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market two solutions of automa-
tion: a complete full automatic 
and a semi automatic weighing 
system.

Full automatic dosing system
With the full automatic dosing sys-
tem, all processes are automati-
cally monitored and data are re-
corded in the software integrated 
with the customer’s management 
system. The activity of the opera-
tor is exclusively confined in the 
loading of products into storage 

silos of various capacities throu-
gh high-performance vacuum for 
powders and pump for liquids that 
guarantee fast loading with low air 
consumption. During the dosing, 
a multi-scale conveyor complete-
ly aspirated through a dedicated 
dust extraction system allows 
high dosing accuracy of recipes 
that can be dosed directly into a 
bucket or in identified bags crea-
ted in a completely automatic way: 
this is a fundamental characteris-
tic that allows each individual reci-

pe to be traced. The full automatic 
system, guarantees High Dosing 
Accuracy, Batch Traceability and 
Modularity of storage stations and 
according to product consump-
tion and production requirements, 
the system offers several storage 
modules of different capacities 
that could be interchangeable or 
expanded in the future.

Semi-automatic dosing system
On the other hand, the semi-auto-
matic weighing system can offer a 
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Automation

good compromise: the robotic sto-
rage of powder products with the 
manual weighing assisted by a PC. 
In this way, according to the reci-
pe, the system drops the right box 
and transfer it to the weighing po-
sition, where the operator, guided 
by the PC can dose the product.

Key benefits of our automatic 
dispensing system
By investing in an automatic do-
sing system, the customer will be 
able to benefit from a repeatable 
production process that runs 24 
hours a day, is reliable and fast, 
in which human error is definiti-

vely eliminated and which allows 
leading to high-quality end pro-
ducts with uniformity features 
throughout time. Systems are 
user-friendly and software is in-
tuitive and easy to use, allowing a 
quick and easy understanding.
„Dosing right the first time” as a 
consequence of accurate and 
exact dosing of powders and li-
quids, results in a reduction of pro-
duct waste, energy/water con-
sumption, processing times and, 
as a consequence, cost.
From the ecological point of view, 
our technology reduces to zero 
the exposure for operators to 

dangerous substances or toxic 
ingredients and provides absolute 
control of the dust emitted during 
the weighing with the use of spe-
cial suction devices, ensuring total 
operator safety and environmen-
tal protection. Another significant 
advantage is the traceability of 
recipes. Indeed with a manual wei-
ghing, in case of non-conformity, it 
is impossible to identify all the pro-
ducts that are affected by this pro-
blem downstream and it is difficult 
to trace the causes upstream that 
can be represented for example 
by an incorrect mixing proportion 
or from a non-conformity of a spe-
cific ingredient. 
Without expensive labor costs due 
to manual batch processing and 
profit loss due to recipe formula-
tion mistakes, companies can be-
gin to boost profits, while offering 
a superior and uniform product to 
their customers.    

www.colorservice.eu

COLOR SERVICE_fp asean 2024.indd   6COLOR SERVICE_fp asean 2024.indd   6 16/05/24   14:3016/05/24   14:30

74



S
iat has been active in 
various industrial sec-
tors for over 80 years 
and it is in continuous 

development with the automation 
of production processes and an 
increasingly innovative production 
technology.
In the fruit and vegetable sector 
we offer a wide range of standard 
and customized brushes, made 
with certified materials for the 
food industry.
For the Siat company food safety 
is very important. 
One of the many goals of the team 
is the realization of solutions that 
can guarantee maximum efficien-

cy on the fruit and vegetable pro-
cessing lines minimizing waste 
and enhancing every resource, 
achieving the desired quality that 
the market requires.

MISSION:
The Siat team aims to be more 
and more efficient and to reach 
out to countries where it has not 
yet arrived with increasingly inno-

vative solutions. With a complete 
customisation service and a very 
fast maintenance service, the 
company guarantees maximum 
efficiency for its customers and 
fruit and vegetable processing 
plant owners.

INNOVATIVE SOLUTIONS:
Siat’s proffessional team provides 
customised solutions for all sta-

Automation

WE TURN YOUR VISION 
INTO REALITY
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ges of fruit processing, from har-
vesting machines, bins unloading 
systems, brushing machines, po-
lishing machines, grading machi-
nes, to packaging and bins filling. 
Siat’s competitiveness is high, all 
production processes take place 
in-house and the search for new 
materials for the production of 
state-of-the-art industrial brushes 
is continuous. 

The Siat team listens to custo-
mers’ needs and, after an in-depth 
technical analysis, begins prototy-
ping solutions designed in relation 
to the mechanical characteristics 
of the customer’s processing li-
nes and individual machines.     

For more information: 
www.siat.it

Automation
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F
or more than 25 years, 
Sitec has been the ideal 
partner for professional 
timers and temperature 

controllers for baking industry.

Handy (thanks to a big and er-
gonomic dial featuring renewed 
design), practical and extremely 
user-friendly, 

Sitec timers and temperature 
controllers for ovens and mixers 
stand out as the perfect solu-
tion that meets bakery and con-
fectionery professional require-
ments, since they can be highly 
user-friendly and reliable also in 
particularly difficult environments.

Automation

Sitec timers and temperature controllers are 
multifunction, setting to comply with UL certification, they 
can be also provided with the innovative motor fast gear 
change function

SITEC, STATE-OF-THE ART TIMERS 
AND TEMPERATURE CONTROLLERS

Science & Technology

2 Marzo / March 2023 .it
FOOD INDUSTRY

Electronic dial timers for mixers enable fast and clear time setting by means of 
an ergonomic dial that is extremely handy even though operators wear gloves.
Multifunction, setting to comply with UL certification, they can be also provided with
the innovative motor fast gear change function. Sitec offers a comprehensive range
of dial timers for mixers, timers and temperature controllers for civil and industrial
furnaces, as follows:
• Timer 72x72 (3 displays and red led lights for time display)
• Timer 96x96 (4 displays and red led lights for time display)
• Timer 72x144 (control on both cycle times; led light and double display)
The novelty is the AC motor brake unit, a device designed to meet the safety 
standards. Sitec electronic timers for mixers can be supplied with the electronic 
module AC motor brake unit, which allows controlled engine “deceleration”, with 
power adjustment, and braking time.
Timers and electronic dial temperature controllers for ovens enable controlling 
cooking and steam time, and temperature in the oven.
• Timer, Series TFO (3 displays and red led lights to display cooking and steam 
times)
• Temperature controllers, Series TRG (set point through transparent dial)
All Sitec timers and temperature controllers for ovens and mixers feature high 
protection degree that grants an excellent seal from powders and liquid sprays.
www.sitecsrl.it/en/timer

Da oltre 25 anni Sitec rappresenta il partner 
ideale per l’offerta di timer e termoregolatori 
professionali destinati al settore panificazione 

e pasticceria.
Maneggevoli (grazie alla ghiera grande ed ergono-
mica dal design rinnovato), pratici ed estremamente 
facili da utilizzare, i timer e i termoregolatori Sitec per 
forni e impastatrici sono la soluzione ideale alle 
esigenze dei professionisti dei settori panificazione e 
dolciario, perché possono essere utilizzati con la 
massima semplicità e affidabilità anche in ambienti 
particolarmente difficili.
I timer elettronici per impastatrici con impostazione a 
ghiera permettono una veloce e chiara impostazione 

Sitec timers and temperature controllers are 
multifunction, setting to comply with UL certification,
they can be also provided with the innovative motor 
fast gear change function

I timer e termoregolatori professionali 
Sitec sono multifunzione, predisposti 
per essere in regola per la 
certificazione UL, possono anche 
essere dotati della funzione innovativa 
che consente un rapido cambio di 
marcia del motore

Sitec: timer e termoregolatori 
di ultima generazione

Sitec, state-of-the art timers
and temperature controllers

del tempo per mezzo di una ghiera ergonomica facile 
da manovrare, anche se si indossano dei guanti.
Multifunzione, predisposti per essere in regola per la 
certificazione UL, possono anche essere dotati della 
funzione innovativa che consente un rapido cambio 
di marcia del motore. I timer a ghiera per le impasta-
trici, i temporizzatori e i termoregolatori per forni civili 
e industriali Sitec sono disponibili in vari modelli; 
vediamoli brevemente qui di seguito.
• Timer 72x72 (3 display e led rossi per la visualiz-
zazione del tempo)
• Timer 96x96 (4 display e led rossi per la visualiz-
zazione del tempo)
• Timer 72x144 (controllo di entrambi i tempi di 
ciclo; led e doppio display di visualizzazione).
La novità è il modulo di frenatura motori AC, dispo-
sitivo realizzato per soddisfare gli standard di sicurezza.
I timer elettronici per impastatrici Sitec possono essere
forniti di un modulo elettronico per la frenatura del
motore AC che permette la “decelerazione” controllata
del motore, con regolazione della corrente e del tempo
di frenatura.
Timer e termoregolatori elettronici per forni con impo-
stazione a ghiera consentono di controllare i tempi di
cottura e di vapore e la temperatura dei forni.

For more than 25 years, Sitec has been the ideal partner for professional 
timers and temperature controllers for baking industry.
Handy (thanks to a big and ergonomic dial featuring renewed design),

practical and extremely user-friendly, Sitec timers and temperature controllers 
for ovens and mixers stand out as the perfect solution that meets bakery and 
confectionery professional requirements, since they can be highly user-friendly 
and reliable also in particularly difficult environments.

• Timer serie TFO (3 display e led rossi per la 
visualizzazione del tempo di cottura e di vapore)
• Termoregolatori serie TRG (Set point tramite 
ghiera trasparente)
Tutti i timer e i termoregolatori per forni e impastatrici 
Sitec hanno un elevato grado di protezione sul fron-
tale che garantisce un’ottima tenuta da polveri e 
spruzzi di liquido.
www.sitecsrl.it/the-timer 
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SITEC timers and temperature controllers: 
enjoy the simplicity.

Take an extremely user-friendly, intuitive and multifunctional product equipped with a large,
ergonomic dial. Add some new features, such as the UL certification setting and optional fast gear
change function owing to the AC motor brake unit. Mix in the experience gained by a company that has
been producing oven timers and timers for mixers for over 25 years. The result is unique and successful:
that is why Sitec products are used by 2 out of 3 professionals in the baking industry. 
Simply irresistible, like all the best things!
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Electronic dial timers for mixers 
enable fast and clear time setting 
by means of an ergonomic dial 
that is extremely handy even thou-
gh operators wear gloves. 

Multifunction, setting to comply 
with UL certification, they can be 
also provided with the innovative 
motor fast gear change function. 
Sitec offers a comprehensive ran-
ge of dial timers for mixers, timers 
and temperature controllers for 
civil and industrial furnaces, as fo-
llows:

• Timer 72x72 (3 displays and red 
led lights for time display)

• Timer 96x96 (4 displays and red 
led lights for time display)

• Timer 72x144 (control on both
cycle times; led light and double
display)

The novelty is the AC motor brake 
unit, a device designed to meet 
the safety standards. 

Sitec electronic timers for mixers 
can be supplied with the electro-
nic module AC motor brake unit, 
which allows controlled engine 
“deceleration”, with power adjust-
ment, and braking time.

Timers and electronic dial tempe-
rature controllers for ovens ena-
ble controlling cooking and steam 
time, and temperature in the oven.
• Timer, Series TFO (3 displays

and red led lights to display coo-
king and steam times).

• Temperature controllers, Se-
ries TRG (set point through 

transparent dial) All Sitec timers 
and temperature controllers for 
ovens and mixers feature high 
protection degree that grants 
an excellent seal from powders 
and liquid sprays.    

Visit:
www.sitecsrl.it/en/timer
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Electronic dial timers for mixers enable fast and clear time setting by means of 
an ergonomic dial that is extremely handy even though operators wear gloves.
Multifunction, setting to comply with UL certification, they can be also provided with
the innovative motor fast gear change function. Sitec offers a comprehensive range
of dial timers for mixers, timers and temperature controllers for civil and industrial
furnaces, as follows:
• Timer 72x72 (3 displays and red led lights for time display)
• Timer 96x96 (4 displays and red led lights for time display)
• Timer 72x144 (control on both cycle times; led light and double display)
The novelty is the AC motor brake unit, a device designed to meet the safety 
standards. Sitec electronic timers for mixers can be supplied with the electronic 
module AC motor brake unit, which allows controlled engine “deceleration”, with 
power adjustment, and braking time.
Timers and electronic dial temperature controllers for ovens enable controlling 
cooking and steam time, and temperature in the oven.
• Timer, Series TFO (3 displays and red led lights to display cooking and steam 
times)
• Temperature controllers, Series TRG (set point through transparent dial)
All Sitec timers and temperature controllers for ovens and mixers feature high 
protection degree that grants an excellent seal from powders and liquid sprays.
www.sitecsrl.it/en/timer
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forni e impastatrici sono la soluzione ideale alle 
esigenze dei professionisti dei settori panificazione e 
dolciario, perché possono essere utilizzati con la 
massima semplicità e affidabilità anche in ambienti 
particolarmente difficili.
I timer elettronici per impastatrici con impostazione a 
ghiera permettono una veloce e chiara impostazione 

Sitec timers and temperature controllers are 
multifunction, setting to comply with UL certification,
they can be also provided with the innovative motor 
fast gear change function

I timer e termoregolatori professionali 
Sitec sono multifunzione, predisposti 
per essere in regola per la 
certificazione UL, possono anche 
essere dotati della funzione innovativa 
che consente un rapido cambio di 
marcia del motore

Sitec: timer e termoregolatori 
di ultima generazione

Sitec, state-of-the art timers
and temperature controllers

del tempo per mezzo di una ghiera ergonomica facile 
da manovrare, anche se si indossano dei guanti.
Multifunzione, predisposti per essere in regola per la 
certificazione UL, possono anche essere dotati della 
funzione innovativa che consente un rapido cambio 
di marcia del motore. I timer a ghiera per le impasta-
trici, i temporizzatori e i termoregolatori per forni civili 
e industriali Sitec sono disponibili in vari modelli; 
vediamoli brevemente qui di seguito.
• Timer 72x72 (3 display e led rossi per la visualiz-
zazione del tempo)
• Timer 96x96 (4 display e led rossi per la visualiz-
zazione del tempo)
• Timer 72x144 (controllo di entrambi i tempi di 
ciclo; led e doppio display di visualizzazione).
La novità è il modulo di frenatura motori AC, dispo-
sitivo realizzato per soddisfare gli standard di sicurezza.
I timer elettronici per impastatrici Sitec possono essere
forniti di un modulo elettronico per la frenatura del
motore AC che permette la “decelerazione” controllata
del motore, con regolazione della corrente e del tempo
di frenatura.
Timer e termoregolatori elettronici per forni con impo-
stazione a ghiera consentono di controllare i tempi di
cottura e di vapore e la temperatura dei forni.

For more than 25 years, Sitec has been the ideal partner for professional 
timers and temperature controllers for baking industry.
Handy (thanks to a big and ergonomic dial featuring renewed design),

practical and extremely user-friendly, Sitec timers and temperature controllers 
for ovens and mixers stand out as the perfect solution that meets bakery and 
confectionery professional requirements, since they can be highly user-friendly 
and reliable also in particularly difficult environments.

• Timer serie TFO (3 display e led rossi per la 
visualizzazione del tempo di cottura e di vapore)
• Termoregolatori serie TRG (Set point tramite 
ghiera trasparente)
Tutti i timer e i termoregolatori per forni e impastatrici 
Sitec hanno un elevato grado di protezione sul fron-
tale che garantisce un’ottima tenuta da polveri e 
spruzzi di liquido.
www.sitecsrl.it/the-timer 
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O
n the occasion of the 2025 edition of 
IFFA in Frankfurt (3-8 May), we inter-
viewed Eng. Raimondo Damigella the 
new Managing Director of Cogemat 

SRL, who recently replaced in this role the founder 
of the Company, Gioacchino Arena, after the cel-
ebration of his 50th anniversary of activity. 

Cogemat is an Italian Company, one of the most 
important firms in Europe and very known world-
wide, for its activity in design, manufacturing 
and installation of slaughtering systems and 
meat processing plants. Among the major pro-
jects you have successfully completed, could you 
tell me some?  
It is not easy, being more than four hundred, from 
America to Far East, therefore I will limit myself 
indicating the oldest in Makkah, value of our con-
tract USD 21,6 millions, till now the biggest sheep 
slaughterhouse in the world, with a slaughtering 
capacity of 200.000 sheep per day during Hajj, 
and our latest, in Egypt for Armament Authority, 
contract value € 39,3 Millions, for the realization 
of three complete “turn-key” slaughterhouses, in-
cluding the canned meat facility.

You said “turn key” project. Could you please ex-
plain in detail what do you mean?
Of course, and it is a good question because, 
most of the time, the Customer willing to set up 
a slaughterhouse ask to a not expert Consultant 
for design, hence often without positive result. In-
stead, if we are appointed since beginning, we are 
able to assist the Customer at 360 degrees until 
the successful commissioning. It means that we 
are able to do the civils works (by local contractor 
under our responsibility), electrical and plumbing 
plants, the required pig, cattle/camel/sheep/
ostrich slaughtering lines, water purification unit 
and waste water treatment, deboning lines, vacu-
um packing/ thermoshrinking/ drying, sausage/ 
hamburger/ luncheon meat production, carton-

News

COGEMAT: 50 YEARS OF 
INNOVATION IN SLAUGHTERING 
SYSTEMS AND MEAT 
TECHNOLOGY
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COGEMAT: 50 Years of innovation 
in slaughtering systems and meat
technology

n the occasion of the 2025 
edition of IFFA in Frankfurt
(3-8 May) we interviewed
Eng. Raimondo Damigella
the new Managing Director
of Cogemat SRL, who
recently replaced in this

role the founder of the
Company, Gioacchino Arena,
after the celebration of his
50th anniversary of activity.
Cogemat is an Italian Com-
pany, one of the most im-
portant firms in Europe and 
very known worldwide, for
its activity in design,
manufacturing and 
installation of slaughtering
systems and meat process-
ing plants. Among the major
projects you have success-
fully completed, could you
tell me some?
It is not easy, being more than four
hundred, from America to Far East,
therefore I will limit myself indicating
the oldest in Makkah, value of our
contract USD 21,6 millions, till now

PIG CARCASS AUTOMATICALLY PUSHED IN 
FAST CHILLER BY MECHANISED CONVEYOR,
JUST AT SLAUGHTERING END.

the biggest sheep slaughterhouse in
the world, with a slaughtering 
capacity of 200.000 sheep per day 
during Hajj, and our latest, in Egypt for
Armament Authority, con- tract value
€ 39,3 Millions, for the realization of
three complete “turn- key”
slaughterhouses, including the 
canned meat facility.

positive result. Instead, if we are
appointed since beginning, we are
able to assist the Customer at 360 
degrees until the successful commis-
sioning.

It means that we are able to do the
civils works (by local contractor under
our responsibility),electrical and
plumbing plants, the required

cessing and rendering plant for fat-
bone, sub products processing and 
manure collection, refrigeration, air
conditioning, freezing, compressed 
air, hot water and steam generator,
air suction and exchange.

The slaughterhouse is often 
seen as a polluting factor.
How Cogemat responds to

pig/cattle/camel/sheep/ostrich slaugh today’s world challenges to-
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terhouse ask to a not expert Consult-
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hence often without

tering lines, water purification unit and waste
water treatment, debon- ing lines, vacuum
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detector, veterinarian lab, incinera- tor,
traceability system, blood pro-
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the biggest sheep slaughterhouse in
the world, with a slaughtering 
capacity of 200.000 sheep per day 
during Hajj, and our latest, in Egypt for
Armament Authority, con- tract value
€ 39,3 Millions, for the realization of
three complete “turn- key”
slaughterhouses, including the 
canned meat facility.

positive result. Instead, if we are
appointed since beginning, we are
able to assist the Customer at 360 
degrees until the successful commis-
sioning.

It means that we are able to do the
civils works (by local contractor under
our responsibility),electrical and
plumbing plants, the required

cessing and rendering plant for fat-
bone, sub products processing and 
manure collection, refrigeration, air
conditioning, freezing, compressed 
air, hot water and steam generator,
air suction and exchange.

The slaughterhouse is often 
seen as a polluting factor.
How Cogemat responds to

pig/cattle/camel/sheep/ostrich slaugh today’s world challenges to-
You said “turn key” project.
Could you please explain in 
detail what do you mean?
Of course, and it is a good ques-
tion because, most of the time, the
Customer willing to set up a slaugh-
terhouse ask to a not expert Consult-

ant for design,
hence often without

tering lines, water purification unit and waste
water treatment, debon- ing lines, vacuum
packing/ ther- moshrinking/ drying,

sausage/ hamburger/ luncheon
meat pro- duction, cartoning line with metal
detector, veterinarian lab, incinera- tor,
traceability system, blood pro-

COGEMAT: 50 ปีแห่งCOGEMAT: 50 ปีแห่ง
นวัตกรรมในระบบโรงฆ่านวัตกรรมในระบบโรงฆ่า
สัตว์และเทคโนโลยีการสัตว์และเทคโนโลยีการ
แปรรูปเนื้อสัตว์์แปรรูปเนื้อสัตว์์

เนือ่งใน โอกาสการจัดงาน IFFA FRANKFURT 2025 (วัน
ท่ี 3-8 พฤษภาคม) เราได้รับเกียรติสัมภาษณ์ วิศวกร RAI-
MONDO DAMIGELLA กรรมการผู้จัดการคนใหม่ของ

บริษัท COGEMAT SRL ซ่ึงเข้ารับตำ�แหน่งต่อจากผู้ก่อต้ังบริษัท 

COGEMAT S.r.l. - Via L. Pirandello, 26 - 95040 Camporotondo Etneo (CT) - ITALY -
'' +39 095483888 - 66 +39 095484068   - e-mail : info@cogemat.it

On the occasion of the 2024 edition of Gulfood Manufacturing, we interviewed Eng.
Raimondo Damigella the new Managing Director of Cogemat SRL, who recently 
replaced in this role the founder of the Company, Gioacchino Arena, after the 
celebration of his 50th anniversary of activity.

Q: Cogemat is an Italian Company, one of the most important firms in Europe 
and very known worldwide, especially in Africa and Middle East, for its activity 
in design, manufacturing and installation of slaughtering systems and meat
processing plants. Among the major projects you have successfully completed,
could you tell me some? 

Q: You said “turn key” project. Could you please explain in detail what do you 
mean?
A: Of course, and it is a good question because, most of the time, the Customer 
willing to set up a slaughterhouse ask to a not expert Consultant for design, hence 
often without positive result. Instead, if we are appointed since beginning, we are 
able to assist the Customer at 360 degrees until the successful commissioning. It
means that we are able to do the civils works (by local contractor under our 
responsibility),electrical and plumbing plants, the required 
cattle/camel/sheep/ostrich slaughtering line, water purification unit and waste water 
treatment, deboning lines, vacuum packing/ thermoshrinking/ drying, sausage/
hamburger/ luncheon meat production, cartoning line with metal detector,
veterinarian lab, incinerator, traceability system, blood processing and rendering
plant for fat-bone, sub products processing and manure collection, refrigeration, air
conditioning, freezing, compressed air, hot water and steam generator, air suction 
and change.

A: It is not easy, being more than four 
hundred, from America to Far East,
therefore I will limit myself indicating the 
oldest in Makkah, value of our contract
USD 21,6 millions, till now the biggest
sheep slaughterhouse in the world, with a
slaughtering capacity of 200.000 sheep per
day during Hajj, and our latest, in Egypt for
Armament Authority, contract value € 39,3
Millions, for the realization of three 
complete “turn-key” slaughterhouses,
including the canned meat facility.
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ing line with metal detector, veterinarian 
lab, incinerator, traceability system, blood 
processing and rendering plant for fat-bone, 
sub products processing and manure col-
lection, refrigeration, air conditioning, freez-
ing, compressed air, hot water and steam 
generator, air suction and exchange.

The slaughterhouse is often seen as a pol-
luting factor. How Cogemat responds to 
today’s world challenges towards environ-
ment, climate and safe food? 
The environment protection is our target, 
hence the project we propose is a “closed 
cycle” where all the waste are transformed 
in raw material to be used in other field. For 
this reason, we provide with the following en-
vironmental protection plants:

- Manure and rumen content collection, for
drying and as fertilizer use

- Waste water treatment plant for irriga-
tion

- Rendering plant for fat, bone and waste
transformation in animal feed and liquid
fat

- Blood processing system producing pow-
der  to be used as fertilizer or fish feed.

So, the impact is equivalent to zero. Special 
care is reserved to the UE Regulations, re-

News

คุณ GIOACCHINO ARENA หลังการฉลองครบรอบ 50 ปีของการ
ดำ�เนินธุรกิจของบริษัท

COGEMAT เป็นบริษัทจากอิตาลีท่ีได้รับการยอมรับอย่างกว้าง
ขวางในยุโรปและระดับโลก ในฐานะผู้นำ�ด้านการออกแบบ 
ผลิต และติดต้ังระบบโรงฆ่าสัตว์และสายการผลิตแปรรูปเน้ือ
สัตว์
โครงการสำ�คัญท่ีบริษัทเคยดำ�เนินการสำ�เร็จ มีอะไรบ้างท่ีน่า
ภาคภูมิใจ?
หน่ึงในคำ�ถามท่ีลูกค้าถามบ่อยคือ “โครงการแบบ TURNKEY 
คืออะไร?”
แน่นอนว่าน่ีเป็นคำ�ถามท่ีดีครับ เพราะในหลายกรณีลูกค้า
ท่ีต้องการสร้างโรงฆ่าสัตว์มักไปขอคำ�ปรึกษาจากผู้ท่ีไม่มี
ประสบการณ์ ทำ�ให้ผลลัพธ์ไม่เป็นท่ีน่าพอใจ แต่หาก COGEMAT 
ได้รับมอบหมายต้ังแต่ต้น เราจะสามารถดูแลได้แบบครบวงจร
ต้ังแต่ต้นจนจบโครงการ
บริการของเราครอบคลุมท้ังงานก่อสร้าง (ผ่านผู้รับเหมาท้องถ่ิน
ภายใต้ความรับผิดชอบของเรา), ระบบไฟฟ้าและประปา, สายการ
ฆ่าสัตว์สำ�หรับหมู วัว แกะ อูฐ และนกกระจอกเทศ, ระบบบำ�บัด
น้ำ�เสีย, สายการสลัดกระดูก, ระบบบรรจุสูญญากาศ/ยืดพลาสติก/
อบแห้ง, สายการผลิตไส้กรอก/แฮมเบอร์เกอร์/ลันช์มีท, ระบบจัด
เรียงกล่องพร้อมเคร่ืองตรวจจับโลหะ, ห้องแล็บสัตวแพทย์, เตาเผา
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quired in all slaughtering lines and consequent 
processes, and we do our service to obtain 
“tailor-made slaughterhouse”, assuring the 
best possible solution to match the Export Re-
quirement. 

The modern “Cogemat traceability plant” has 
been studied just to ensure “safe and health” 
meat to the importers and to the local popula-
tion. 

On the occasion of the next exhibition that 
you are planning, what do you propose to po-
tential customers? 
We will put focus on the pig lines,  highlight-
ing that our projects proposal has the range 
from 5 to 500 pigs per hour, including various 
scalding systems, in hot water, steam sauna 
or hot water shower as well as dry skinning, if 
required.

We start from 5 to 10 pig per hour, propos-
ing  a single machine for scalding in hot water, 
self-produced, and for dehairing at the same 
time, through two rotating rollers with rubber 
scrapers. It is suitable for small slaughter-
houses and slaughtering in the farm, to supply 
the factory outlet and the small artisanal sau-
sage producer. Electric heating or by gas/die-
sel burner. We go on with the line from 120 till 
240 pig per hour, proposing traditional lines 
with bleeding of the pig hanged vertically on 
the rail or horizontally on motorized belt con-
veyor.  Timed scalding in tank feeded by hot 
water and dehairing machine synchronized.           
For high capacity we propose lines up to 500 
pig per hour, particularly sophisticated. Bleed-
ing occurs first horizontally and then vertically. 
When dragging the pig into the tank, it remains 
hanged to the motorized chain conveyor. The 
hair removal takes place in multiple machines 
tunnel while several conveyors manage the 
next steps through PLC.

A last message that you would like to launch 
to the potential customers readers of the 
magazine?
Price is only one of the components of the pro-
ject value, because you can discover a lot of 
mistakes when is too late. Before to choose 
the supplier of your abattoir or meat plant, you 
have to evaluate seniority in the field, world-
wide reputation, experience, professionalism, 
technical capability, full assistance in the reali-

News

ทำ�ลาย, ระบบตรวจสอบย้อนกลับ, ระบบแปรรูปเลือด, โรงงาน
ผลิตอาหารสัตว์จากเศษเน้ือและไขมัน, รวมถึงระบบทำ�ความ
เย็น เคร่ืองปรับอากาศ ระบบแช่แข็ง เคร่ืองกำ�เนิดไอน้ำ� ระบบ
อัดอากาศและถ่ายเทอากาศ
โรงฆ่าสัตว์มักถูกมองว่าเป็นแหล่งก่อมลพิษ COGEMAT มี
แนวทางตอบโจทย์ด้านส่ิงแวดล้อมและความปลอดภัย
อาหารอย่างไร?
ส่ิงแวดล้อมคือหน่ึงในเป้าหมายหลักของเรา โครงการท่ีเรานำ�
เสนอยึดแนวคิดแบบ “วงจรปิด” ซ่ึงของเสียท้ังหมดจะถูกนำ�
กลับมาใช้เป็นวัตถุดิบในอุตสาหกรรมอ่ืน ๆ
เราให้บริการระบบอนุรักษ์ส่ิงแวดล้อม เช่น:
• ระบบจัดเก็บมูลสัตว์และของเหลวในกระเพาะ เพ่ือนำ�ไปอบ

แห้งและใช้เป็นปุ๋ย
• ระบบบำ�บัดน้ำ�เสียเพ่ือนำ�กลับมาใช้ในการเกษตร
• โรงงานแปรรูปเศษเน้ือและไขมันให้กลายเป็นอาหารสัตว์และ

ไขมันเหลว
• ระบบแปรรูปเลือดให้เป็นผง เพ่ือใช้เป็นปุ๋ยหรืออาหารปลา

เป้าหมายของเราคือให้โรงฆ่าสัตว์มีผลกระทบต่อส่ิงแวดล้อมใกล้
เคียงศูนย์ เราให้ความสำ�คัญกับข้อกำ�หนดของสหภาพยุโรป เพ่ือ
ให้ม่ันใจว่าโรงฆ่าสัตว์ท่ีเราสร้างสามารถรองรับมาตรฐานการส่ง
ออกได้ และระบบตรวจสอบย้อนกลับของ COGEMAT ได้รับ
การพัฒนาเพ่ือรับประกันความปลอดภัยของเน้ือสัตว์ ท้ังสำ�หรับ
ผู้บริโภคภายในประเทศและต่างประเทศ

สำ�หรับงานแสดงสินค้าคร้ังถัดไป COGEMAT มีแผนจะนำ�
เสนออะไร?
ในการเข้าร่วมงาน IFFA 2025 ท่ีแฟรงก์เฟิร์ต COGEMAT เตรียม
เปิดตัวโซลูชันโรงฆ่าสัตว์รูปแบบใหม่ท่ีประหยัดพลังงาน ใช้พ้ืนท่ี
น้อย และติดต้ังรวดเร็ว โดยมุ่งเน้นตลาดเกิดใหม่ท่ีต้องการระบบ
พร้อมใช้งาน
ในปีน้ี COGEMAT จะเน้นนำ�เสนอ “สายการผลิตสุกร (PIG 
LINE)” ท่ีมีให้เลือกหลากหลายต้ังแต่ 5 ถึง 500 ตัวต่อช่ัวโมง 
พร้อมระบบลวกขนหลายแบบ เช่น ระบบลวกด้วยน้ำ�ร้อน ซาว
น่าไอน้ำ� หรือฝักบัวน้ำ�ร้อน รวมถึงระบบลอกหนังแบบแห้งหาก
ลูกค้าต้องการ
สำ�หรับระดับเร่ิมต้น 5–10 ตัวต่อช่ัวโมง เราเสนอเคร่ืองรวมลวก
ขนและถอนขนในเคร่ืองเดียว ซ่ึงผลิตโดย COGEMAT เอง มีลูก
กล้ิงยางแบบหมุน 2 ตัว เหมาะสำ�หรับโรงฆ่าสัตว์ขนาดเล็ก หรือ
ใช้ในฟาร์มเพ่ือนำ�เน้ือไปขายหน้าร้านหรือส่งต่อให้ผู้ผลิตไส้กรอก
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sation since beginning.  So, before to start 
with the venture, consider that COGEMAT 
puts on customer’s disposal more than 
FIFTY years  experience, referred to the 
exclusive activity of design and manufac-
turing of slaughtering systems and meat 
technology, since 1972, hence we will be 
able to ensure correct design, manufac-
turing, delivery, installation, commission-
ing, training & start up. 
We manage the project in a complete and 
integrated way, from construction to main-
tenance, enabling the customer to protect 
overtime the value of the performed meat 
project.  

cogemat.it

News

แบบด้ังเดิม ระบบทำ�ความร้อนมีให้เลือกท้ังแบบไฟฟ้าและเตา
แก๊ส/ดีเซล
สำ�หรับระดับกลาง 120–240 ตัวต่อช่ัวโมง เรานำ�เสนอสาย
การผลิตแบบด้ังเดิม โดยมีระบบแทงเลือดท้ังแบบแขวนสุกร
ในแนวด่ิงบนราง และแนวนอนบนสายพานแบบมีมอเตอร์
ควบคุม ถังลวกน้ำ�ร้อนเป็นระบบอัตโนมัติต้ังเวลาได้ พร้อม
เคร่ืองถอนขนแบบซิงโครไนซ์
ในระดับอุตสาหกรรมสูงสุดถึง 500 ตัวต่อช่ัวโมง COGEMAT 
เสนอระบบท่ีซับซ้อนย่ิงข้ึน โดยเร่ิมจากการแทงเลือดแนวนอน
ก่อนเข้าสู่แนวด่ิง สุกรจะถูกลำ�เลียงเข้าสู่ถังลวกขณะยังแขวน
กับสายโซ่อัตโนมัติ การถอนขนจะดำ�เนินการผ่านอุโมงค์หลาย
เคร่ือง โดยมีสายพานและระบบควบคุม PLC บริหารจัดการ
ข้ันตอนถัดไปอย่างมีประสิทธิภาพ

ข้อความท้ิงท้ายถึงลูกค้าท่ีกำ�ลังมองหาคู่ค้าในธุรกิจโรงฆ่าสัตว์
และแปรรูปเน้ือสัตว์
ราคาไม่ใช่ปัจจัยเดียวท่ีควรพิจารณาในโครงการ เพราะเม่ือเกิด
ปัญหาอาจสายเกินแก้ ก่อนเลือกผู้จัดหาโรงฆ่าสัตว์หรือโรงงาน
แปรรูปเน้ือสัตว์ ควรพิจารณาประสบการณ์ ความเช่ียวชาญ 
ช่ือเสียงในระดับสากล ความเป็นมืออาชีพ และความสามารถ
ในการให้บริการครบวงจรต้ังแต่เร่ิมต้น
COGEMAT พร้อมนำ�เสนอประสบการณ์กว่า 50 ปี ด้านการ
ออกแบบและผลิตระบบโรงฆ่าสัตว์และเทคโนโลยีเน้ือสัตว์ 
ต้ังแต่ปี 1972 เราพร้อมดูแลทุกข้ันตอน ต้ังแต่การออกแบบ 
การผลิต การจัดส่ง การติดต้ัง การฝึกอบรม ไปจนถึงการเร่ิม
เดินระบบ ด้วยแนวทางบริหารจัดการโครงการแบบครบวงจร 
ช่วยให้ลูกค้าสามารถรักษามูลค่าการลงทุนได้ในระยะยาว  

cogema.it

A last message that you would like to launch to the potential customers readers of the magazine?
Price is only one of the components of the project value, because you can discover a lot of mistakes when is too late.
Before to choose the supplier of your abattoir or meat plant, you have to evaluate seniority in the field, world- wide reputation, experience,
professionalism, technical capability, full assistance in the realisation since beginning. So, before to start with the venture, consider that
COGEMAT puts on customer’s disposal more than FIFTY years experience, referred to the exclusive activity of design and manufacturing of
slaughtering systems and meat technology, since 1972, hence we will be able to ensure correct design, manufacturing, delivery, installation,
commissioning, training & start up.

We manage the project in a complete and integrated way, from construction to maintenance, enabling the customer to protect overtime the 
value of the performed meat project.  
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SPECIAL
MEAT PROCESSING EQUIPMENT

following environmental protection 
plants:

- Manure and rumen content collec-
tion, for drying and as fertilizer use

- Waste water treatment plant for ir-
rigation

- Rendering plant for fat, bone and 
waste transformation in animal feed and
liquid fat

- Blood processing system,
producing powder to be used as fertilizer
or fish feed.

So, the impact is equivalent to zero.
Special care is reserved to the UE
Regulations, required in all slaughter-
ing lines and consequent processes,
and we do our service to obtain “tai-
lor-made slaughterhouse”, assuring
the best possible solution to match the
Export Requirement.

The modern “Cogemat traceability 
plant” has been studied just to ensure 
“safe and health” meat to the import
ers and to the local population. PIG WASHING -  BRUSHING MACHINE 
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On the occasion of the 
next exhibition that you 
are planning, what do 
you propose to potential
customers?
We will put focus on the pig lines,
highlighting that our projects
proposal has the range from 5 to 500
pigs per hour, including various
scalding systems, in hot water, steam
sauna or hot water shower as well as
dry skinning, if required.

We start from 5 to 10 pig per hour, proposing a single machine for scalding in hot
water, self-produced, and for dehairing at the same time, through two rotating rollers
with rubber scrapers. It is suitable for small slaughterhouses and slaughtering in
the farm, to supply the factory outlet and the small artisanal sausage
producer. Electric heating or by gas/diesel burner.

We go on with the line from 120 till 240 pig per hour, proposing traditional lines with
bleeding of the pig hanged vertically on the rail or horizontally on motorized belt
conveyor. Timed scalding in tank feeded by hot water and dehairing machine
synchronized.

For high capacity we propose lines up to 500 pig per hour, particularly sophisticated. 

Bleeding occurs first horizontally and then vertically. When dragging the pig into the

tank, it remains hanged to the motorized chain conveyor. The hair removal takes place in multiple machines tunnel while several
conveyors manage the next steps through PLC.
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following environmental protection 
plants:

- Manure and rumen content collec-
tion, for drying and as fertilizer use

- Waste water treatment plant for ir-
rigation

- Rendering plant for fat, bone and 
waste transformation in animal feed and
liquid fat

- Blood processing system,
producing powder to be used as fertilizer
or fish feed.

So, the impact is equivalent to zero.
Special care is reserved to the UE
Regulations, required in all slaughter-
ing lines and consequent processes,
and we do our service to obtain “tai-
lor-made slaughterhouse”, assuring
the best possible solution to match the
Export Requirement.

The modern “Cogemat traceability 
plant” has been studied just to ensure 
“safe and health” meat to the import
ers and to the local population. PIG WASHING - BRUSHING MACHINE
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INNOVATIVE PROCESSING TECHNOLOGIES: 
RESHAPING ASIA’S FOOD INDUSTRY

A sia’s food processing sector is undergoing 
rapid modernization, driven by cutting-edge 
technologies that enhance productivity, im-

prove quality, and support sustainability. Particularly 
in advanced markets such as South Korea, innovative 
food processing solutions are enabling manufacturers to 
respond effectively to evolving consumer demands and 
stringent regulatory environments.

One significant innovation in food processing techno-
logy is high-pressure processing (HPP). Widely adop-
ted in the Asian market, HPP offers significant benefits 
including improved food safety, extended shelf life, and 
superior retention of nutritional value and taste. Unlike 
traditional thermal pasteurization, HPP uses cold water 
pressure to eliminate pathogens, ensuring minimal im-

Ready-to-eat fresh produce, known as the fourth range, 

of the most dynamic and growing sectors in the food industry

“
latest news

“

by Walter Konrad
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pact on flavor and texture—a critical advantage 
in maintaining the freshness of products like juices, 
dairy, seafood, and ready-to-eat meals.

Automated processing lines and robotics are also 
playing an increasingly pivotal role across the re-
gion, boosting efficiency, precision, and hygiene 
in food manufacturing. 

South Korean companies, known globally for 
technological leadership, are adopting advanced 
robotic systems to automate complex food proces-
sing operations, from precise cutting and sorting 
of fresh produce to delicate handling in confectio-
nery and bakery products. 

This automation reduces waste, increases throu-
ghput, and addresses labor shortages in the re-
gion.

Moreover, energy-efficient processing techno-
logies are emerging as key solutions in meeting 
Asia’s ambitious sustainability targets. 

Food manufacturers are investing in machinery 
that utilizes minimal energy, reduces water con-
sumption, and decreases overall environmental 
footprint. 

Technologies such as heat recovery systems, re-
newable energy integration, and energy-efficient 
drying methods are rapidly becoming the stan-
dard for responsible manufacturing.

Finally, digital transformation through Industry 4.0 
technologies—including IoT sensors, artificial in-
telligence (AI), and data analytics—is reshaping 
food processing management across Asia. 

Real-time monitoring and predictive analytics en-
hance decision-making, optimize resource utiliza-
tion, and minimize downtime. 

Manufacturers in South Korea, recognized for their 
innovation-driven approach, increasingly levera-
ge these digital solutions to maintain competitive 
advantage, achieve superior product consistency, 
and ensure regulatory compliance.

As the food industry gathers at ProPak Asia in 
Seoul, these innovative processing technolo-
gies will be showcased as powerful enablers of 
growth, sustainability, and competitiveness in the 
Asian food manufacturing landscape.

latest news
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S
ilos Revolution is a company specializing in 
the design, development and customiza-
tion of Raw Material Storage, Conveying 
and dosing systems for the food, chemical 

and pharmaceutical industries. Silos Revolution puts 
the customer’s needs at the first level and then tai-
lors on them what will be the customer’s tailor-made 
system.

Dealing with particular and unique systems, there 
can be no copy and paste. Each system is different 
because the requests of the individual customer 
are different, only the gained experience on how to 
deal with certain particular ingredients that can be a 
game-changer.

This technical conception of work combined with the 
availability and flexibility of the company’s engineers 
and technicians has initiated important collabora-
tions with large Italian and foreign groups.
The silos most demanded by industries are:
- The anti-static Trevira Fabric Silo model STT. This

particular silo is the most economical version of

the varieties of silos for storing food, chemical and 
pharmaceutical powders and granules. It is tailor-
made, so it fits well in any interior space intended 
for storage, with the advantage of utilizing all avail-
able height. The sack can be washed and sanitized 
in any industrial laundry.

- The Monolithic Outdoor Stainless-Steel Silo model
SAI or Painted Steel Silo model SAV. This particular
silo is mostly used when there is insufficient inte-
rior space for storing raw materials. There is an in-
sulated version in case the stored ingredients are
sensitive to high summer temperatures or relative
humidity of outside air.

- The Modular Cylindrical Segment Silo made of
stainless-steel or Painted Steel outdoor model
SMC. This particular silo is the natural variant of
the monolithic silo, when the storage exceeds 100
m3 or the silos have to be transported in contain-
ers by ship.

Bag emptying systems for bags up to 1 ton or bag 
emptying systems of 25-50 kg conclude the range of 
products dedicated to powder storage. On the com-

News

SILOS REVOLUTION: STORAGE, 
CONVEYING AND DOSING 
SOLUTIONS FOR FOOD 
INDUSTRIES
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pany website you can find all storage solutions for 
powders, granules and liquids suitable for all needs, 
from the most economical fabric silos to monolithic 
stainless-steel outdoor silos to thermo-conditioned 
tanks. Indicate the precision in the dosages of indi-
vidual ingredients you would like to have, and Silos 
Revolution will build the appropriate system to guar-

antee those accuracies. 
Silos Revolution micro-dosing 
systems guarantee accuracy 
of +/- 5 grams per individual 
ingredient.

Special production process-
es such as: 
- Flour disinfestation: We 
prevent the problem of flour
infestation upstream of the
silo.
- Flour cooling: We solve the
summer problem of hot flour
for leavened baked goods.
Our cooling systems lower
the temperature of flour by
20°C, during the automatic
dosage stage. Stop dry ice.
-	Powder mixing stations:
We make powder and gran-
ule mixing systems with or
without fat additions. Ideal
systems for all those who
want to prepare automatic

pre-mix of powders ready for a wide variety of uses.
- Powdered sugar: We help confectionery indus-

tries produce their own powdered sugar and ma-
nipulate it as needed.

- Inverted sugar systems: They are designed and
sized ad-hoc so that they can be integrated into
classic storage facilities.

Each system is managed by industrial PLC, and if 
the customer wishes, we can supplement the supply 
with  management supervisors open to dialogue with 
existing systems and remote assistance. 

If you already own a raw material storage transport 
and dosing system, but you are not satisfied with its 
performance, Silos Revolution can safely solve your 
problems and guarantee you the production you set 
out to achieve.

“Choose to be free” is Silos Revolution’s slogan, 
come and find out how.  

You can visit our website on the following address: 
www.silosrevolution.com

News

SILOS
optimal system solution
revolution
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P
roxaut’s DNA has deep 
origins, coming from 
the intuition of a visio-
nary entrepreneur Ste-

fano Ballotti, who in the 90s deci-
ded to leave the family company 
and dedicated himself to automa-
tion. This is how in 1996 Proxaut 
was founded, the “tailoring of the 
AGV”, where customised, specia-
lised and tailor-made models of 
automated guided vehicles are de-
signed and produced. 

“1996 and 2022” are the years 
that Mr. Ballotti Stefano prompt-
ly answers when we ask him the 
most important dates he remem-
bers about PROXAUT.

“1996 is the foundation year, the 
year I decided to open my own bu-
siness and dedicate myself to the 
design of automation systems. 

Hence the company name from 
the Italian words Pro (Progetto 
meaning design) X Aut (Automa-
zione means automation). 
The other year is 2022, the year 
in which I decided to sell the com-
pany to the Middleby Group, an 
American group that I already 
knew as an important customer 
of ours for AGVs systems in the 
meat / protein and bakery sec-
tors. 

When we ask Mr Ballotti what he 
has pursued over the years, he 
replies with a smile: “What have 
I really wanted to do over the 
years? 

Well…special vehicles with a uni-
que style. In other words techno-
logy, but in the way the Italians 
mean it: quality and design... that’s 
what the world is looking for, isn’t 
it? The technology and the know-
how. The unique style.

Our curiosity is high and we natu-
rally ask the question that ever-
yone more or less asks: “Why do 
you have a unicorn as a symbol to 
complete the PROXAUT logo?”. 

Ballotti answers: “In 2020, a team 
of people from the Sales and Mar-
keting Department and I realised 

News

PROXAUT, THE ”AGV TAILORING”: 
WHERE THEY ARE DESIGNED AND 
MADE CUSTOMIZED, SPECIAL MODELS, 
SEWN ON THE CUSTOMER’S NEEDS 
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new markets. So UNICO was born. 
The reason why we chose a uni-
corn is very simple. It is the animal 
that most personifies and conveys 
the soul of PROXAUT. UNICO is a 
leading animal that always looks 
ahead - hence our motto KEEP 

GOING-. UNICO is powerful and 
fast. It faces life with pride, awa-
re that it is different from others. 
An excellence icon ready to move 
towards the world”.

When we ask: “What do you ex-
pect from the future, at Middleby’s 
side?”, Mr. Ballotti stares at us in 
a fatherly way, the look of a father 
who has grown up a son who is 
now free to lead his own life, and 
answers: “We expect a great futu-
re, many new projects in collabo-
ration with the other brands in the 
group, and a stability. Research 
and development. 

Now PROXAUT is ready to take a 
further leap forward and grow. I 
have done my part, now it is the 
turn of others.

Proxaut is a solid company, the 
Middleby Group is a colossus, the-
re are all the prerequisites for a 
rich and prosperous future. 

If you drink or eat anything, it is 
certain that there is a Middleby 
Group company behind this pro-
duct that has played an important 
role in producing it. Believe me!” 

With these words Mr Ballo-
tti greets us and says “KEEP 
GOING”.     

www.proxaut.com

News

that the time was right for a new 
brand. 
A new logo that would have to re-
present us in Italy but above all 
abroad. 
It was time to go outside the bor-
ders and export our products to 
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A
fter years of studies, research and devel-
opment about the colloidal characteristic 
of the milk and its implications for the co-
agulation, SCA is proud to announce that 

developed a special and specific product “SALIMIX 
CAL”: a colloidal dispersion of calcium phosphate in 
water solutions. 

SCA has been the sole company, on the world stage, 
able to create a calcium phosphate in colloidal dis-
persion, mission considered impossible before, ob-
taining the unique and most innovative technological 
adjuvant for the milk coagulation.
The milk mineralization is the main factor of its own 
coagulation. The proper disposition of ion bridges 
stabilizes its structure, based on colloidal calcium 
phosphate.
The casein micelles are permanently in colloidal dis-
persion in the fresh milk. 
Constantly moving, they move in short distance enter-
ing in collision one each other against fat cell, chang-
ing direction. During the renneting is fundamental 

that any collision can be potentially 100% positive.
Unfortunately, the thermal treatments (from the 
cooling, storage and then pasteurization), reduce its 
mineralization: it’s known that any milk when in the 
vat and ready for the coagulation has already lost an 
average of 20% of its CCP and this reduce the posi-
tive collisions causing weaker milk clots.

The technological knowledge allows to say that Ca++ 
is the main important salt ion but not the unique. 

In the event of ion losses distributed proportionally 
within the existing ion (CCP), the actual dairy technol-
ogy is still based on the Ca++ ion only.

News

SALIMIX CAL: THE DEFINITIVE 
SOLUTION FOR THE BEST 
EFFICIENCY AND YIELD 
OF YOUR CHEESES
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This practice is correct, however the use of only a 
“strong” ion like Calcium, “force” the protein struc-
ture triggering a partial self- replacement towards 
the remaining ions. The effect of that is the typical 
problem connected with the downsizing of the spa-
tial structure for the reduction of the bridges, which 
ever causes yield losses.
The role covered by SALIMIX CAL in this process is 
to create the best electrostatic and covalent bonds 
to facilitate 100% positive collisions with the forma-
tions of bridges among and between micelles. Its na-
tive structure stabilizes the casein micelles acting as 
cement of the hundreds sub-micelles.

Adding SALIMIX CAL, instead of using the sole ion 
Ca++, the original spatial structure is restored. It 
doesn’t induce the narrowing of the curds, as it could 
happen with the use of Ca++, but it guarantees the 
full and perfect elasticity which is the base to elimi-
nate the formation of “fines” and the losses of fat in 
the whey, ensuring the highest possible yield.
Contact us for more information and to organize 
tests.

The other SCA products are: 
LACFOOD: selected dairy ingredients for cheese, 
ricotta, mascarpone, yogurt and processed cheeses 
productions;
VITALMIX: complete range of cultures and BIOPRO-
TECTIONS for any cheese, yogurt, kefir and ferment-
ed milks;
SALIMIX: technological adjuvants 100% based on 
SCA technology and developed for:
• SALIMIX RIC are the key product for the produc-

tion of the best RICOTTA;

• SALIMIX N to correct the acidity of milk and whey;
• SALIMIX LG to control the osmosis process into

the protective liquid of mozzarella or other white
cheeses.

• SALIMIX MAC for the best structure of mascar-
pone.

SCA is an Italian food company established in Emilia-
Romagna Food Valley for over 35 years. SCA has 
constantly produced and researched, for the dairy 
industry, ingredients and natural processing aids re-
lated to the Mediterranean food tradition to offer the 
best to the final customer who is at the top of the 
mission statement. 
SCA is certified with FSSC 22.000, ISO 9001 and 
ISO 22.000, Organic, Halal and Kosher.
It is established both on the national and internation-
al markets.

SCA also distributes Domca products dedicated to 
any shelf-life problem, based on natural ingredients 
of vegetable origin. Starting from plant matrix, the 
company has developed the research and extraction 
of natural molecules with an antibacterial and pre-
servative action. 

The long study of the Allium ssp. and its compounds 
has allowed the creation of standardized and natural 
products for the improvement of shelf-life. 
They are also successfully used throughout the sup-
ply chain of the agro-food sector, from organic prod-
ucts to finished products such as cheeses, fresh 
meat and fish products.   

Visit: www.sca-srl.com

News
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F
or thousands of years, man has been dedi-
cating himself to the preparation of food, 
not only to satisfy the taste and the sense 
of smell, but also to provide a certain aes-

thetic pleasure to those who receive it. All food has 
always been combined with spices and other organic 
substances to change its taste, smell and appear-
ance. 

But not only that, colours and flavours are also used 
to create perfumes for the body or to make the use 
of otherwise anonymous substances or products 
more pleasant.

Colours and flavours in powder form have always 
been necessary in both the private and industrial 
circle for the preparation of foods, fragrances and 
other chemical and non-chemical products that pre-
sent themselves to our sensory organs. It is there-
fore essential for companies to be able to produce 
these substances in full compliance with the natural 
features that are intrinsic in the ingredients used, 
with the aim of giving pleasure to end users.

ICF & WELKO:  
COLOURS AND FRAGRANCES 
FOR EVERYDAY LIFE

News

ICF & WELKO: สีและICF & WELKO: สีและ
กลิ่นสำ�หรับชีวิตประจำ�วันกลิ่นสำ�หรับชีวิตประจำ�วัน  

ในหลายพันปีที่ผ่านมามนุษย์ทุ่มเทให้แก่
การเตรียมอาหาร ไม่ใช่เเค่ทำ�ให้เกิดความ
พอใจทางด้านกลิ่นและรส แต่ยังมีเรื่องความ

สุนทรีย์ และความพอใจและในการทานอาหาร 
โดยทั่วไปอาหารจะถูกผสมผสานไปด้วยเครื่อง
เทศและสารอินทรีย์อื่นๆเพื่อเปลี่ยนแปลงรสชาติ 
กลิ่น และรูปร่างหน้าตาของอาหาร นอกจากนี้สี
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และรส ยังถูกใช้ทำ�น้ำ�หอมสำ�หรับร่างกาย หรือถูก
ใช้ประโยชน์เพื่อให้สารต่างๆหรือผลิตภัณฑ์ ให้มี
ความน่ารื่นรมย์มากขึ้น

สีและรสชาติในรูปแบบของผงมีความจำ�เป็นใน
การใช้มาเสมอ ทั้งในแบบเฉพาะบุคคลหรือใน
อุตสาหกรรมการเตรียมอาหาร น้ำ�หอม เคมีภัณฑ์
ต่างๆ และผลิตภัณฑ์ปราศจากเคมีต่างๆ ที่เข้า
มายังระบบประสาทสัมผัสของมนุษย์์ ดังนั้นเป็นสิ่ง
สำ�คัญสำ�หรับบริษัทในการที่จะสามารถผลิตสาร
เหล่านี้ให้อยู่ในส่วนผสมท่ี่ีใช้ได้อย่างสมบูรณ์ตาม
คุณสมบัติทางธรรมชาติ โดยมีจุดมุ่งหมายเพื่อมอบ
ความสุขให้กับผู้ใช้ปลายทาง

นอกจากนี้การที่จะสามารถรับประกันการบวนการ
ผลิตที่ไม่มีการปนเปื้อนที่อาจส่งผลต่อคุณภาพของ
รสชาติหรือกลิ่น เป็นสิ่งสำ�คัญอย่างยิ่ง

I.C.F. และ WELKO S.P.A. มีประสบการณ์
มากมายและที่ได้รับการพิสูจน์แล้วในช่วง
หลายปีที่ผ่านมา ในตลาดของกลิ่นและสี
สำ�หรับอาหารและอุตสาหกรรมเคมีภัณฑ์
และจึงได้รับเลือกให้เป็นพันธมิตรจาก
บริษัทระหว่างประเทศที่สำ�คัญหลายเเห่ง
ซึ่งมีฐานการผลิตอยู่ในส่วนต่างๆ ของโลก

ความรู้ทางด้านเทคโนโลยีของพวกเรา
ในภาคส่วนนี้ทำ�ให้เราสามารถทำ�ให้เกิด
การผลิตผงและสีรสชาติในปริมาณไม่
มากสำ�หรับโรงงานขนาดเล็ก และการ
ผลิตจำ�นวนมากสำ�หรับโรงงานขนาด
ใหญ่ กระบวนการทั้งหมดนี้เป็นไปตาม
มาตรฐานด้านสิ่ งแวดล้อมและความ
ปลอดภัยสากล สามารถตอบสนอง
ความคาดหวังของลูกค้าแต่ละรายใน
อุตสาหกรรมนี้อย่างเต็มที่ เนื่องจากความ
พึงพอใจและความไว้วางใจของลูกค้าเป็น
เป้าหมายแรกของพวกเราเราเสมอ.  

www.icf-welko.it/food/

News

It is also essential, especially in this sector, to be able 
to guarantee a production process where there is 
no contamination that could compromise the quality 
of flavours or smells.

In the market of Flavours and Colours for the food 
and chemical industry, I.C.F. & Welko S.p.A. has 
reached a high level of proven experience over the 
years and for this reason has been chosen as a part-
ner also by important international companies with 
production sites in various parts of the world.

Our technological knowledge of the sector enables 
us to offer our customers both small plants for the 
production of powders of various flavours or colours 
in small batches, and large plants for the produc-
tion of large production batches. All this is done in 
full compliance with international environmental and 
safety standards, and fully meeting the expectations 
of each individual customer. 

In this industrial circle, too, customer’s satisfaction 
and trust are always our first target.   

www.icf-welko.it/food/
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T
he firm ITALPAN was 
established in 1988 
and its activity spread 
into the sector of arti-

san bakery machinery. The firm’s 
headquarter is in Schio, in the pro-
vince of Vicenza.

The firm soon specialized in the 
production of:
Flour sieves, Bread-sticks making 
machines, Moulding machines, 
Baguette moulding machines, Ta-
ralli warmers, Sheeters. 
These machinery stand out thanks 
to their simplicity combined with 
high reliability and quality. The firm 
can supply small artisans to me-
dium industry with machines sui-
table for already working plants; 
in fact, Italpan counts among its 
clients the most important pro-
ducers of machinery and ovens 
present on both the domestic and 
international markets. 

In the domestic market the brand 
is highly regarded, not only for the 
reliability of its production, but es-
pecially for the seriousness of its 
commercial approach focused 
on customer satisfaction as a pri-
mary goal. 
Mr. Luca Rizzato takes personally 
care of domestic market, in co-
llaboration of specialized agents 
team working professionally since 
several years in these particular 
sectors. 
The foreign market is developed 
both electronically and through 
foreign agents looking for custo-
mers that suits the characteris-
tics of Italpan production. 
The company’s strategy aims 
to consolidate and strengthen 
its image both in Europe and in 
other continents. Italpan’s point 

Pasta

BAKERY, CONFECTIONERY, 
PIZZA MACHINES
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เบเกอรี่ ขนมหวาน และ
เครื่องทำ�พิซซ่า

บริษัท ITALPAN ก่อตั้งขึ้นในปี ค.ศ. 
1988 และดำ�เนินธุรกิจในภาคส่วน
ของผู้เชี่ยวชาญด้านเครื่องจักรผลิตเบ

เกอรี่ โดยมีสำ�นักงานใหญ่ตั้งอยู่ ณ เมือง SCHIO 
จังหวัด VICENZA
ITALPAN เป็นบริษัทที่มีความเชี่ยวชาญในการ
ผลิต: เครื่องทำ�แป้ง  เครื่องทำ�ขนมปังแท่ง 
เครื่องขึ้นรูป  เครื่องปั้นบาแกตต์ เครื่องผลิต
ขนมปังตาราลี อุปกรณ์สำ�หรับตัดแผ่นแป้ง

ความโดยเด่นของเครื่องจักรเหล่านี้คือความ
เรียบง่าย ผสานกันอย่างลงตัวกับความแม่นยำ�
และคุณภาพที่เชื่อถือได้ ทางบริษัท สามารถ
จัดหาเครื่องจักรขนาดย่อมให้กับผู้ผลิตขนาด
กลางท่ีเหมาะสมกับอาคารการผลิตขนาดกลาง
ที่เปิดสายการผลิตอยู่แล้ว  กล่าวคือ ITALPAN 
เป็นผู้ผลิตท่ีสำ�คัญท่ีสุดของตลาดเคร่ืองจักร
และเตาอบในปัจจุบัน ทั้งในประเทศและต่าง
ประเทศ
ไม่เฉพาะแต่ในตลาดภายในประเทศเท่านั้นที่
แบรนด์ของ ITALPAN ได้รับการยอมรับอยา่งดี
เยี่ยม  แต่ในด้านความน่าเชื่อถือเชิงพาณิชย์ ทา
งบริษัทได้มุ่งจุดสนใจไปที่ความพึงพอใจสูงสุด
ของลูกค้าเป็นเปา้หมายสำ�คัญอันดับแรก
MR. LUCA RIZZATO ผู้ดูแลตลาดในภายใน
ประเทศ กล่าวว่า เป็นการทำ�งานร่วมกันของทีม
ผู้เชี่ยวชาญเพาะทางท่ีทำ�งานอย่างเป็นมืออาชีพ  
เป็นเป็นเวลานานหลายปีเพื่อส่วนนี้โดยเฉพาะ
ในด้านตลาดต่างประเทศก็ได้รับการพัฒนาทั้ง

ITALPAN asean_doppia.indd   5 24/05/19   13:00



of strength is represented by its sieves for flour 
and bread-sticks machines; the latter range from 
bench, baguette moulding machines and home 
bread-sticks machines up to automatic machines 
with capacity of 60/70 kg/hour.
In addition to this, these machines can be also 
used to produce Taralli, which is a production typi-
cal of the South of Italy, where Italpan is very we-
ll-known and appreciated. 
As Italpan’s tradition says, great attention has 
been paid to safety and to the respect of all nor-
ms referring to EC certification. The production 
Italpan combines aesthetic and functional skills 
in order to provide the end user an excellent and 
effective working tool.  

www.italpan.com

ทางระบบอิเลคทรอนิกส์ และการสรรหาลูกค้าผ่าน
ทางตัวแทนต่างประเทศที่มองหาลูกค้าที่เหมาะสมกับ
ลักษณะเฉพาะตัวของการผลิตภัณฑ์จาก ITALPAN
บริษัทมีกลยุทธ์เพื่อรวมและเสริมสร้างภาพลักษณ์
ที่แข็งแกร่งทั้งในยุโรปและในทวีปอื่น ๆ จุดแข็งของ 
ITALPAN สามารถเห็นได้จาก  ตะแกรงสำ�หรับเครื่อง
กรองแป้ง เครื่องทำ�ขนมปังแท่งในลักษณะของถาด
ตัดเส้น  เครื่องขึ้นรูปขนมปังบาแกตต์และเครื่อง
ทำ�ขนมปังแบบที่ใช้ในครัวเรือนซึ่งเป็นเคร่ืองจักร
อัตโนมัติที่มีรอบการทำ�งาน 60 หรือ 70 กิโลกรัม/
ชั่วโมง
นอกจากนี้แล้ว เครื่องจักรเหล่านี้ยังสามารถใช้ในการ
ผลิตตาราลี ซึ่งเป็นการผลิตตามแบบฉบับดั้งเดิมจาก
ทางตอนใต้ของประเทศอิตาลี ซึ่ง ITALPAN ก็เป็นที่
รู้จักและได้รับการกล่าวถึงเป็นอย่างมาก
ตามปรัชญาในการทำ�งานของ ITALPAN ที่ว่า เรา
ใส่ใจเป็นอย่างมากในเรื่องของความปลอดภัย และ
มาตรฐานการรองรับระดับสากล ซึ่งได้รับการรองรับ
จากมาตรฐานการลิตของ EC  การผลิตของ ITALPAN 
เป็นการผสมผสานกันอย่างลงตัวระหว่างความรูป
ลักษณ์และประโยชน์ใช้สอย เพื่อมอบเครื่องมือการ
ทำ�งานท่ียอดเย่ียมและเต็มไปด้วยประสิทธิภาพส่งตรง
ถึงมือผู้ใช้ 

www.italpan.com
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IT’S ALL ABOUT YOU. bakingexpo.com

Delicious baked goods begin with baking professionals, like you — 
people who care about what they do and see change as a chance for growth. 

hat s who you ll nd at . rafted by the industry for the industry, this 
event brings you together with a global community facing your same 
challenges like supply chain issues , as well as opportunities speci c to your 
role. From strategies for navigating unpredictable commodity prices to 
innovative automation solutions, everything you need is here, at your show. 

FOR THE

CHAMPIONS
BAKING
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I n the confectionery market, as in the large-sca-
le retail, the search for healthy products seems 
to be an unstoppable trend: the modern consu-
mer, stimulated by the emergence of new styles 

of consumption, is increasingly looking for natural, 
organic and free from products.

New purchasing habits that, on one side, depend on 
the greater attention to eating disorders (in indus-
trialized countries, gluten intolerance has grown by 
more than 20% in the last 5 years), but also on the 
perception the consumer have about these products 
understood as “healthier”. Here then, the clean label 
becomes the lever that drives the purchase decision: 
the absence of dyes, preservatives or allergens is 
one of the most appreciated characteristics.

The combination of food and well-being pushes the 
consumer to prefer products of certain and/or cer-

tified origin, so doing products “without”, organic, IGP, 
Zero miles and local, are increasingly gaining space.
A search for naturalness that affect the confectio-
nery sector, which records growth rates before pan-
demic up to +8% per year, of which over 40% comes 
from bakery products, followed by chocolate and co-
coa products (over 30% approximately), ice cream 
(15%) and confectionery.

In this new, highly specialized market segment, it be-
comes essential for success, to know how to renew 
its own production and anticipate consumer trends, 
which are increasingly demanding in terms of natu-
ralness and ethics.

In this context, Cesarin S.p.A, an Italian company of 
semi-finished fruit and vegetable products, that has 
made innovation its competitive advantage, stands 
out. 

Pasta

THE CONFECTIONERY SECTOR 
IN THE ERA OF HEALTHY FOOD
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Understanding the taste of the modern consumer 
means giving priority to natural ingredients without 
additives, dyes or preservatives in favour of quality. 
Cesarin studies new methodologies to preserve the 

authenticity of fruit and vegetable flavors for the sweet 
and savory industry.

With over 100 years of experience in the processing 
of candied fruit, Cesarin has been able to anticipate 
market trends to propose high-quality solutions that 
guarantee the maximum attention in the search for 
raw materials from certified origin and the absence 
of artificial flavours, dyes and preservatives.

An example of this is the line of Fruit HG with low 
water activity: it is a product studied in the Com-
pany Research Development Centre, that inhibits the 
activity of water and keeps unaltered the taste and 
structural characteristics of the raw material, with 
a softness and a fresh flavour not comparable to a 
traditional dehydrated or freeze dry product.

Created as an inclusion for chocolate bars, today it 
finds its best use in the production of biscuits, ener-
gy bars and cereal mixes. The product is naturally 
gluten-free, contains no artificial colours and is OGM 
free.

Fruit HG Cesarin is also available in the Light version 
without added sugars (sweetened with maltitol) in the 
flavours most requested by the international market: 
from classic red and yellow fruits, to the more exo-
tic flavours of mango, pineapple and papaya and the 
highly appreciated lime and ginger, or in the version 
with Sorbitol for excellent resistance to high tempe-
ratures and soft texture after baking. Following the 
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trend of freshness, naturalness and low sugar added, Cesarin offers 
as an alternative to the traditional candied fruit, the Semi-candied fruit 
TuttaFrutta, obtained by a cold process from the best fresh fruit on the 
market, ideal to garnish and fill baked products or ice cream.

But in Cesarin the focus is not exclusively on the sweet pastry side.
Over the years, the company has established itself on the international 
market also for the search for a line of vegetables dedicated to the food 
industry.

An example of this is the Vegetables HG with low water activity that 
represent the perfect solution to all the problems associated with the 
use of dehydrated or frozen vegetables: stabilization in fact allows the 
preservation of vegetables through the partial inhibition of the water 
activity naturally present in the fresh raw material.

This process guarantees a better organoleptic appearance and a less 
fibrous structure than dehydrated products and a higher resistance to 
mechanical stress as well as less water release than frozen products.

The stabilized vegetables are obtained from vegetables harvested 
strictly by hand at the right degree of ripeness, to ensure the high-qua-
lity standard. 

Stabilized vegetables can be used as a topping to improve the aesthetic 
appearance or as an ingredient in sandwiches, ready meals, quiches, 
crackers, breads and rice/pasta salads.

Pasta

CESARIN_fp asean 2024.indd   6CESARIN_fp asean 2024.indd   6 16/05/24   13:0316/05/24   13:03

100



Talking about sugar-free foods, Ce-
sarin launches the MisterAlberto 
line - Without Sugar Added on the 
occasion of the company’s 100th 
anniversary, to celebrate the com-
pany’s founder.

The MisterAlberto line includes 
fruit jams and ice cream ripples 
with over 50% less sugar than 
the average standard products, 
designed to enhance some of the 
best Made in Italy products. In this 
case the choice falls on the natural 
sweetness of the raw material and 
on the nutritional properties of the 
fruit. 

In addition to the MisterAlberto 
line, Cesarin is famous for the qua-
lity of the jams produced, all bake 
stable, and the various fruit prepa-
rations aimed at the food industry.

Many innovations and many alter-
native products that do not forget 
the fundamental relationship with 
the territory of origin: Cesarin is 
very attentive to its environmental 
impact.

This is demonstrated by the strict 
controls to which the Company 
is periodically subjected as the 
environmental management sys-
tem (EMS) conforming to ISO 
14001:2004, those to the pro-
gressive reduction of resources 
used, the continuous improvement 
of its infrastructure in terms of en-
vironmental impact, through the 
search for effective and increasin-
gly efficient solutions. 

For more information:
Cesarin S.p.A Verona (Italy)
www.cesarin.it 
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C
reated in 1994, Maé 
Innovation is speciali-
zed in the engineering 
and the manufacturing 

of high-precision silicone moulds, 
fermentation and baking trays as 
well as non-stick coatings for in-
tensive uses of the food industry. 

Diversity, creativity, customiza-
tion? Be Silmaé! 
Silmaé, 100% premium silicone 
moulds for industrials and pro-
fessionals, are suitable for both 
baking and deep freezing and 
adapted for pastries, fruit cakes, 
ice creams, chocolates, sweets, 
starters, sauces, seafood and 
meat product, brioches, Viennese 
pastries, bread and buns.

The silicone used, SIL035, has 
been selected for its mechanical 
properties and its resistance to 
high temperatures (+280°C) and 
deep freezing by mechanical cold 
or cryogenics respecting the re-
commendations for use.      
Silmaé is commonly used on au-
tomated production lines and 
complies with the highest French 
(NF 1186 & 25/11/1992 or-

Pasta

EXPERIENCE & QUALITY IN 
THE BAKERY, PASTRY & FOOD 
INDUSTRY
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der), European (Regulation EC n°1935/2004 & EU 
n°10/2011) and American food standards. The 
system provides complete traceability for each item, 
reinforcing the Maé’s strong reputation in the food 
industry.

Maé offers a wide range of standard Silmaé moulds 
with more than 250 references in its catalogue but 
is also able to customize your mould. 

Thanks to its dedicated organization, 3D CAD and 
prototypes, its designers create the shapes and 
moulds according to its clients’ constraints and pro-
duction environment. 

Many firms are automating their production and call 
upon Maé to comply with certain dispensing spa-
cings and to insert systems for mould stripping and/
or washing. 

Over 300 tailor-made projects are developed each 
year, in large or small production runs, with unriva-
lled value for money on the market.

Many formats are available: pastry format 
(400x600mm), GN1/1 (400x300mm), individual 
format and other dimensions to several meters of 
baking mats.
The largest food companies trust Maé’s know-how 
from all over the world!  

Specially designed for baking LOAVES, BRIOCHES, 
HAMBURGER BUNS, CIABATTA, HOT DOG ROLLS 
OR SANDWICHES, CHOUX PASTRY, TARTS, PU-
FFS and ECLAIRS.

Fibermaé are easy to use, and suitable for all types 
of fresh or frozen dough, for salty and sweet cooking. 
They are made using an open glass fiber mesh and 
a non-stick silicone coating. They stand up to tempe-

ratures ranging 
from -35°C to 
260°C.
F i b e r m a é 
give the 
bread a fine 
golden crust.

Fibermaé 
ensure 
homogeneous 
cooking thanks 
to their open mesh, 
which facilitates hot 
air circulation. The pastry 
is crunchy and golden.
Maé’s philosophy has placed Innovation, Quality & 
Reactivity at the heart of its action. 
The company involved in a process of continuous 
improvement, has always invested in research and 
development and participates in many national and 
European research programs. Every year, the com-
pany designs and creates new innovative products.

Make your bread your best messenger!
The SIL’TIP is a unique marker mat invented by Gilles 
Sicart, Baker Expert and Director of the Technical Ins-
titute of the Trades of Bread. It gives the opportunity 
to identify the breads with a permanent marking. 6 
standard designs are currently available, but it can be 
customized with the client’s logo, name, brand, etc.    

www.mae-innovation.com 

Pasta
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T
he future of food safe-
ty lies in cold technolo-
gy, applied to the pro-
duction and storage 

techniques of all fresh and frozen 
products. Colip studies, designs, 
and manufactures a wide range 
of professional refrigeration sys-
tems dedicated to the Bakery, 
Pastry, Confectionery sector and 
Food Industry.

Since 1990, we have progressi-
vely transformed our cold tech-
nology, following the needs and 
evolution of the market, to always 
offer innovative systems that are 
of great assistance to both arti-
sanal and industrial productions. 
The technological innovation we 
propose is the result of experien-
ce, passion, and research, always 
combined with extremely detailed 
design phases. 

We provide standard equipment 
and customized solutions based 
on the specific production needs 
of our customers, while also com-
mitting to ensuring energy-effi-
cient solutions, which are more 
relevant now than ever before.
Designing cold technology means 

having specific knowledge of all 
aspects related to the produc-
tion process, from raw materials 
to the finished product. We work 
alongside our customers, liste-
ning to their needs and conduc-
ting careful feasibility studies. The 
definition of the project and machi-
nery is always a shared choice of 
processes and technology to op-

timize the product and the entire 
production.
We support our customers who 
aim to seize the opportunities re-
lated to the fourth industrial re-
volution, transforming traditional 
production processes into smart, 
digitized systems. 
Our PLC - TOUCH control panels 
and the use of new low-GWP refri-
gerants for environmental sustai-
nability implement further techno-
logical innovation, allowing greater 
efficiency in terms of productivity, 
process cost reduction, and ener-
gy savings.

A technological solution for every 
need: this is the principle with 
which, day after day, we continue 
to design and build our lines of 
refrigerated equipments, passio-
nately and competently, enabling 
professionals in the sector to in-
novate without ever losing sight of 
tradition’s fundamentals.   

www.colip.com

COLIP - THE INNOVATIVE COLD

Pasta
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P
OPPING MACHINE 
RP-EVO is the press of 
the latest generation 
manufactured by Re 

Pietro Srl to produce both cereal 
cakes and no-fried snacks, pro-
ducts that following a worldwide 
trend are having a constantly in-
crease in demand.

With this new press, the highly 
innovative attitude of Re Pietro 
Srl is setting new standards in 
cereal cakes and snacks produc-
tion, by offering one solution that 
will revolutionise and simplify the 
manufacturing of these products.
In fact, once the mould has been 
chosen and installed, the POP-
PING MACHINE RP-EVO trans-
forms the cereals and/or the 
micropellets into fragrant cakes 
or crunchy snacks.
Its efficiency and flexibility allow to 
have a wider range of products, 
using one press only.
Nowadays these products not 
only are appreciated as heal-
thy alternatives to conventional 
bread, but they are also valued 
for their versatility by professio-
nals and consumers: they are 
perfect as carbs supply during 
meals, as crunchy snacks for a 
quick bite or as fancy decorations 
to dishes and desserts.
By using the new POPPING MA-
CHINE RP-EVO you can maintain 
the taste and freshness of the 
raw material used whether it is 
rice or legumes, corn or cereal 
mix or even various types of mi-
crospellets, so that you can offer 
to your customers a tasty and 
healthy product with a wide choi-
ce of flavours and shapes.
You may wonder how many 

moulds and which shapes can 
allow you to produce both cakes 
and snacks with our new press. 
Round big and small, round with 
ridges, triangular or square, 
hexagonal and rectangular just 
to name a few. But we can also 
produce customised moulds ba-
sed on the customers’ requests.

POPPING MACHINE RP-EVO  
FOCUS ON
It has a nickel coated steel struc-

ture, certified food contact ma-
terial, a stainless-steel electric 
panel with a side rotating and 
swivelling touch screen control 
panel, set at eye’s level for easier 
use.
The POPPING MACHINE RP-EVO 
is equipped with a hydraulic sys-
tem that produces the high pres-
sure needed for the expansion of 
the cereals or micro-pellet tur-
ning them into fragrant cakes or 
crispy snacks.

POPPING MACHINE RP-EVO

Pasta

Re Pietro’s Innovation for the production 
of cereal cakes and no-fried snacks
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The volumetric dosing is carried 
out by a pneumatically operated 
feeding plate. The moulds which 
shape the popped cakes and 
snacks are made by hardened 
steel coated with titanium nitri-
de, to guarantee solidity and a 
long-lasting life, and to prevent 
the sticking of the products on 
the moulds.
The moulds, as well as all the 
parts that get in touch with 
the products, comply with the 
MOCA specification for food pro-
cessing machines as per Reg. 
No.1935/2004 CE (MOCA com-
pliance). The upper and lower 

moulds are heated by cartridge 
heaters separately controlled by 
thermoregulators. Each press 
has got its own PLC (Siemens 
S7-1200) and 7” control panel. 
From the HMI it is possible to 
set up each production phase, to 
save the recipes and check any 
malfunctioning thanks to its effi-
cient diagnostic system.

POPPING MACHINE RP-EVO is 
another milestone in the produc-
tion of Re Pietro Srl, where the 
manufacturing of food proces-
sing machines and plants has 
always been approached with an 

eye to innovation and develop-
ment, relying on 90 years of solid 
experience.
In fact, the Company, surrounded 
by paddy fields in the southern 
outskirts of Milan, celebrate this 
year the 90th anniversary of the 
great intuition of its founder Mr 
Carlo Re, who saw the potential 
of rice and its processing. Wi-
thout forgetting the incredible 
added value of the Made in Italy 
quality. 

www.repietro.com
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Asia's fresh produce trading hub
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PROSWEETS
02-05/02/2025  

COLOGNE
Trade fair on technologies for the 
confectionery and snack industry.

FRUIT LOGISTICA
05-07/02/2025  

BERLIN
Trade fair on technologies 
for the fruit 
and vegetable industry.

BEER&FOOD 
ATTRACTION
16-18/02/2025  

RIMINI
Trade fair for the beer, 
food & beverage world.

SANA FOOD
23-25/02/2025   

BOLOGNA
International exhibition 
of healthy eating out.

SLOW WINE FAIR
23-25/02/2025  

BOLOGNA
International fair dedicated to the 
good, clean, and fair wine.

MECSPE
05-07/03/2025  

BOLOGNA
International trade fair for the 
manufacturing industry.

PROWEIN
16-18/03/2025  

DUSSELDORF
International trade fair 
for wine and spirits.

VINITALY
06-09/04/2025  

VERONA
International exhibition 
for wine and spirits.

LATINPACK
16-18/04/2025  

SANTIAGO, CHILE
International trade fair 
on packaging and packing 
technologies.

TUTTOFOOD
05-08/05/2025  

MILAN
B2B trade fair 
for the entire agri-food ecosystem.

MACFRUT
06-08/05/2025  

RIMINI
Trade fair for
the fruit and vegetable industry.

SPS/IPC/
DRIVES ITALIA
13-15/05/2025  

PARMA
Fair on automation, components, 
and software for the industry.

IBA
18-22/05/2025
DÜSSELDORF
Trade fair for the bakery and pastry 
industry.

IPACK-IMA
27-30/05/2025  

MILAN
Trade fair on technological solutions for food 
and non-food processing and packaging.

EXHIBITIONS 2025-2026

www.itfoodonline.com  www.itfoodonline.com  www.itfoodonline.com  www.itfoodonline.com  www.itfoodonline.com

MIDDLE EAST 2025/26

GULFOOD
17-21/02/2025   

DUBAI
Fair on hospitality and food products.

DJAZAGRO
07-10/04/2025   

ALGIERS
Salon for companies of the agri-food 
sector.

IRAN FOOD+BEV TEC
19-22/05/2025
TEHRAN
Fair on packaging technologies.

PROPACK ASIA
11-14/06/2025   

BANGKOK
International exhibition for packaging.

GULFOOD
MANUFACTURING
04-06/11/2025   

DUBAI
Fair for the packaging 
and food & beverage industries.

GULFHOST
2025   

DUBAI
Hospitality fair 
for the Middle East, 
Africa, and Asia.

HOSPITALITY 
QATAR
2025  

DOHA
Fair on hospitality 
and HORECA.
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FISPAL
24-27/06/2025
SAO PAULO, BRAZIL
Trade fair on packaging
technologies.

DRINKTEC
15-19/09/2025
MUNICH
Trade fair for the
beverage industry.

SUDBACK
20-23/09/2025
STUTTGART
Trade fair for baking technologies.

POWTECH
23-25/09/2025
NUREMBERG
Trade fair on technology for powder
product processing.

FACHPACK
23-25/09/2025
NUREMBERG
Trade fair for the packaging industry.

MCTER EXPO
08-09/10/2025
VERONA
Exhibition on energy efficiency and
renewable sources.

SAVE
08-09/10/2025
VERONA
Fair on automation and
instrumentation.

HOST
17-21/10/2025
MILAN
Trade fair for the hospitality
and HORECA sectors.

CIBUS TEC FORUM-
LABOTEC
28-29/10/2025
PARMA
Conference-exhibition on production
lines and technologies for the food
industry.
Salon for the laboratory and analysis
sector.

MARCA
15-16/01/2026
BOLOGNA
European trade fairs for the private 
label industry and the International 
supermarket label exhibition.

INTERPACK
07-13/05/2026
DUSSELDORF
Fair on production lines, solutions,
and materials for packaging.

SIAL
17-21/10/2026
PARIS
Trade fair on food products.

CIBUS TEC
27-30/10/2026
PARMA
Fair on technology
for the food and beverage industry.

BRAU BEVIALE
10-12/11/2026
NUREMBERG
Fair on technologies
for beer and beverage production.

SIMEI
17-20/11/2026
MILAN
International exhibition
on enology and bottling.

ALL4PACK
23-26/11/2026
PARIS
International exhibition
for packaging.

www.itfoodonline.com  www.itfoodonline.com  www.itfoodonline.com  www.itfoodonline.com  www.itfoodonline.com

EXHIBITIONS 2025-2026
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ACTIVEIT SOFTWARE & 
CONSULTING GMBH	
44/46	
Premstätter Straße 165	
8054 Seiersberg-Pirka		
Austria

AKOMAG SRL	
58/60	
Frazione Diolo, 15/D	
43019 Soragna - PR	
Italy

CAMA GROUP 	
12/15	
Via Verdi, 13	
23847 Molteno - LC	
Italy

CESARIN SPA	
98/101	
Via Moschina, 3	
37030	 Montecchia di Crosara 
VR - Italy

COGEMAT SRL 
17-80/83
Luigi Pirandello, 26
95040 Camporotondo Etneo
CT - Italy

COLIP SRL	
105	
Via C. Bassi, 8/A
Z.A. San Vincenzo	
40015 Galliera - BO	
Italy

COLOR SERVICE SRL 
72/74 
Via Divisione Julia, 15 
36031 Dueville - VI 
Italy

GENERAL SYSTEM PACK SRL 
GSP 
7/10
Via Lago di Albano, 76 
36015 Schio - VI 
Italy

GLOBAL PRODUCE
 EVENTS (HK)  CO. LIMITED 
108 
2308 Dominion Centre, 43-59 
Queen’s Road East  
Wanchai - Hong Kong

ICF & WELKO SPA 
92-93 Via Sicilia,10
41053  Maranello - MO - Italy

IFP PACKAGING SRL 
11-8/10
Via Lago di Albano, 76
36015 Schio - VI - Italy

INFORMA MARKETS 
INDIA PVT LTD 
71 
1st Floor, North Wing, S14, 
Solitaire Corporate Park, Guru 
Hargovindji Rd, Chakala, Andheri 
(E), 400093 Mumbai
India

ITALPAN SAS	
94/96	
Via Braglio, 68	
36015	 Schio - VI	
Italy

MAÉ INNOVATION	
102/104	
ZI de Conneuil 20 
Avenue Léonard de Vinci	
37270	 Montlouis sur Loire		
France

MGM MOTORI
ELETTRICI SPA	
67/70	
S.R. 435 Lucchese Km 31 
(nr.439)	
51034 Serravalle Pistoiese - PT	
Italy

ORION 
ENGINEERING SRL	
40/42	
Via Pietro Gobetti, 6	
43036 Fidenza - PR	
Italy
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PE LABELLERS SPA	
18/20	
Via Industria, 56	
46047 Porto Mantovano - MN	
Italy

PND SRL	
I COV-28/31	
Via Brancaccio, 11	
84018	 Scafati - SA	
Italy

PROXAUT SRL	
88-89
Via Della Tecnica, 4
41013	 Piumazzo-MO	
Italy

RE PIETRO SRL	
106-107
Via G. Galilei, 55
20083 Gaggiano - MI
Italy

SILOS 
REVOLUTION SRL
86-87
Via Giacomo Fabbri, 9
47034 Forlimpopoli - FC
Italy

SITEC SRL	
77-78
Via A. Tomba, 15
36078 Valdagno - VI
Italy

SMI SPA
SMI GROUP	
52/55	
Via Carlo Ceresa, 10	
24015	 San Giovanni Bianco - BG	
Italy

TECNO PACK SPA	
1-8/10
Via Lago Di Albano, 76
36015 Schio - VI
Italy

TROPICAL FOOD 
MACHINERY SRL	
35/39	
Via Stradivari, 17	
43011	Busseto - PR	
Italy

VIMCO SRL	
21/23	
Via Piazzetta Osvaldo de Bortoli 1 
Ang. Via N. Bixio 6	
22073 Fino Mornasco - CO	
Italy

ZANICHELLI MECCANICA SPA 
ZACMI	
47/51	
Via Mantova, 65	
43122	 Parma	
Italy
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Use the coupon
ZEUS50
and get 50% off

Get your ticket

F I S P A L T E C N O L O G I A . C O M . B R

Use the coupon
ZEUS50
and get 

Get your ticket

F I S P A L T E C N O L O G I A . C O M . B R

International Trade Show for Processes, 
Packaging and Logistics for the Food 
and Beverage Industries

Connecting 
the industry to a 
sustainable future

Promotion and
Organization:

Official
Content Channel Affiliated to:

24th-27th JUN 2025
BRAZIL

SÃO PAULO EXPO
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