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”M METSYSDNELB“

ZANOTTI SPA
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سیستم های سردسازی وماد ذغایی: مطمئن، کارآدم 
و سازگار با محیط زیست

www.modula.com

Think Vertical, Think Modula

The STORE
age

We are living in the “store age”, where space means time and costs.
Thanks to technology and smart design, VLM Modula vertical storage 
systems are a new way of utilising vertical space.  Modula Vertical Lift Module 
(VLM) utilizes the full ceiling height of your facility thus maximizing the 
storage potential.  Items are stored in a safe, secure unit and automatically 
delivered to the operator. An ideal solution for handling, picking and fast 

tracking of products, to save time and manage space efficiently. 
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 ‭یتعنص‬ ‭یا‌هرسکیم ب‬‭ا ک‬‭یفیت سب‬‭رای ب‬الا

E scher Mixers specializes in the 
production of mixing machinery 
for the bread and pastry-making 

sectors. Over the years we have gained 
specialized knowledge that has allowed 
us to develop machines and solutions to 
meet the needs of a variety of clients and 
different types of markets. Our machines 
are renowned for their sturdiness, durabil-
ity, accurate finishes, and for the quality of 
the dough they produce.

BAKERY Equipment
We propose Spiral and Wendel mixing con-
cepts. Both solutions can be with remova-
ble bowl through a Patented® bowl locking 
and motion system MR-MW Line or bot-
tom discharge system MD-MDW Line with 
conveyors belts or bowl lifters which can 
be matched with automatic solutions with 
linear system and storage of the resting 
bowls in vertical or linear storages, rotating 
automatic systems-carousel,  scraps recov-
ery systems, transverse hopper systems 
and star-cutting / guillotine / roller with 
guillotine and other customized solutions.

PASTRY Equipment 
The range of Planetary Mixers with double 
tool for the pastry industry is character-
ized by the lack of oil lubrication systems, 
improving hygiene and reducing machine 
maintenance. A wide range of inter-
changeable tools is available for different 
uses and doughs. For industrial produc-
tions, we have developed the PM-D Line 
with independent tool movement, with 
individual speed regulation and the possi-
bility to reverse the motion. While the PM-
DB Line with the bridge structure allows 
automatic insertion of the ingredients, air 
insufflation to reduce mixing times and 
increase volume, dough processing with 
negative / positive pressure and cleaning 
through CIP washing system. Various bowl 
discharge options are available. 

www.eschermixers.com

THE TOP QUALITY 
INDUSTRIAL MIXERS

NEWS IN SHORT IN SHORT
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تولدی یشامن آلات پردازش ویمه برای 20سال ، شرکت  
PND ونآوری های ایتالییای را به جهان نمتقل کرده است
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PASTA BAKERY - CONFECTIONERYپاستا

مجله ی صنایع غذایی و نوشیدنی

ثبت  با   ۱۹۸۰ ســال  از  که  داستانی 
اولین  شد:  آغاز   Anaconda اخــراع 
تسمه نقاله که توسط بنیانگذار شرکت، 
است.  شده  ساخته   Leopoldo Lago

تسمه  با  شرکت  این  حاضر  حال  در 
نقالهّ T-Worth که مناسب برای حمل 
و نقل و فرآوری مواد غذایی در هر دما 
است در سراسر جهان رشد کرده است: 
انجماد  از   Tecnopool راه‌حل‌های 
پاستوریزه  از  ســازی،  خنک  تا  سریع 
کردن تا تثبیت، از آماده‌سازی محصول 
تا پخت و سرخ کردن، در تمامی موارد 
نقالهّ  سیستم  هستند.  پذیر  انعطاف 
حمل  یکنواخت،  حرکت  یک  دارای 

آسان  و  کم  نگهداری  سریــع،  نقل  و 
است. سیستم Spiral )مارپیچی( یکی 
که  است  شرکت  بارز  ویژگی‌های  از 
همیشه با راه‌حل‌های جدید و متفاوت 
نیازهای  به  پاسخ  بهترین  ارائــه  برای 
آماده  مشتریان  غذایی  مواد  تولیدات 
 Michela شرکت  این  رأس  در  است. 
مدیرعامل شرکت، سال گذشته   ،Lago
شرکت   ۶ با  جدیدی  گروه  تأسیس  با 
 TECNOFRYER: شــامــل  دیــگــر 
 GOSTOL GROUP )اســپــانــیــا(، 
 LOGIUDICE )اسلوونی(،   .D.O.O

 FORNI، MIMAC ITALIA SRL،
رهبری  به  )ایتالیا(   MECATECK
در  را  شرکــت  خدمات   Tecnopool
داده  گسترش  غذایی  مواد  پروسه  تمام 
www.tpfoodgroup.com اســت. 

این  پایه  )مارپیچی(   Spiral سیستم 
یکپارچه سازی است: انعطاف پذیری و 
مدولار ) با قابلیت تغییر(، برای حمل و 
نقل، پخت و پز و خنک سازی تا مرحله 
انجماد محصولات غذایی مناسب است 
مراحل  تمام  با  سازگار  توانایی  این  و 

داستانTECNOPOOL  ازیک ایده بزرگ متولد شد: طراحی، ساخت 
و نصب ماشین آلات برای پردازش و فرآوری محصولات غذایی

TECNOPOOL_FARSI_20.indd   3TECNOPOOL_FARSI_20.indd   3 02/12/20   08:5802/12/20   08:58
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PASTA BAKERY - CONFECTIONERYپاستا

مجله ی صنایع غذایی و نوشیدنی

پشتیبانی  امکان  ــروه  گ به  پــردازش 
می‌دهد.  را  خود  مشتریان  از  کامل 

انجماد
کاملاً  روشی   Tecnopool فنی  دانش 
محصولات  با  برخورد  برای  را  آوانگارد 
فلهّ‌ای  و  شــده  بندی  بسته  غذایی 
و  شدند  منتقل  کمربند  روی  کــه 
عایق  دیوارهای  با  کابینت‌هایی  در 
بندی‌شده با ضخامت متغیر به سرعت 
می‌کند.  تضمین  را  می‌شوند  منجمد 

خنک سازی
سیستمی که برای ۲ نوع خنک سازی 
طراحی شده است: محیطی و سیستم 
انعطاف  همین  دقیقاً  اطــاق.  تهویه 
خط  هر  برای  را  آن  که  است  پذیری 
تولید و هر نوع محصول غذایی بسته 
می‌کند. مناسب  فلهّ‌ای  یا  شده  بندی 

تثبیت
نیازمند بیشترین  تثبیت  فرآیند ظریف 
که  است  دلیل  همین  به  است.  توجه 
دستگاه‌های  همیشه   Tecnopool

که  میکند  عرضه  شده  کالیبره  کاملاً 
تغییر  را  غذایی  محصولات  خــواص 
نمی‌دهد و از این طریق به محصولات 
نهایی و مصرف کننده احترام می‌گذارد.

پاستوریزه کردن
زمان  مدّت  در  محصولات  اینکه  برای 
ضروری  برسند،  مناسب  دمای  به  لازم 
جزئیات  همه  دقـّـت  بــه  کــه  ــت  اس
که  نیست  اتفاقی  این  پوشانده شوند: 
پیچیده‌ای دستگاه‌های   Tecnopool

اتاق‌های  از  که  می‌کند  طراحی  را 
غذایی  محصولات  تولید  بــرای  عایق 
مرتب  کــه  پــارامــرهــایــی  بــا  مطابق 
می‌کنند. استفاده  شوند  می  کنترل 

 Diathermic دیــاتــرمــیــک  روغـــن 
Spiral مـــارپـــیـــچـــی  ــوره‌ی  ــ ــ کـ

فلسفه  بــه  وفـــادار   ،Tecnopool
دلایل  به  تولید  خطوط  ســاده‌ســازی 
مجموعه  مکانیکی،  و  اقــتــصــادی 
پخت  سیستم  با  را  خود  دستگاه‌های 
است،  کرده  کامل  )مارپیچی(   Spiral
صرفه  باعث  آن،  ساختار  لطف  به  که 

جویی در فضا و روند تولید بی‌نقصی 
)مارپیچی(   Spiral کــوره  می‌شود. 
در  جویی  صرفه  امکان   Tecnopool
تولید و  فضا، ساده سازی جریان خط 
صرفه جویی در انرژی را فراهم می‌کند.

سرخ کن روغن حرارتی 
خود  محصولات  دامنه   Tecnopool
افزایش  دیگری  پردازش  دستگاه  با  را 
مشتری  نیاز  با  مطابق  که  است  داده 
زمینه  در  جدید  تولید  خطوط  امکان 
شیرینی،  و  ــان  ن مــاهــی،  گــوشــت، 
غذای  حتی  و  زمینی  بــادام  تنقّلات، 
می‌کند.  ارائـــه  خانگی  حــیــوانــات 

نقاط قوّت Tecnopool را مرور می‌کنیم: 
سیستم‌های طراحی شده ویژه، ‌های تست 
در دسترس مشتریان، بهره وری انرژی با 
صرفه جویی تا ۲۰٪، پشتیبانی شبانه روزی 
پس از فروش در تمام روزهای هفته، عملیات 
ریزی،  برنامه  جهانی،  و  سریع  نگهداری 
طراحی و تولید داخلی، وقت شناسی در 

تحویل با ۵۰٪ کاهش به طور میانگین.  
www.tecnopool.it 

TECNOPOOL، بهترین انتخاب

TECNOPOOL_FARSI_20.indd   4TECNOPOOL_FARSI_20.indd   4 02/12/20   08:5802/12/20   08:58
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مجله ی صنایع غذایی و نوشیدنی

پاستا

T he story of Tecnopool is one 
born out from a big idea: de-
sign, manufacture and instal-

lation of machinery for the treatment 
and processing of food products.

A story that began in 1980 with the 
patenting of Anaconda: the first con-
veyor belt conceived by the compa-
ny’s founder, Leopoldo Lago. 

Now company has a worldwide 
growth with the T-Worth conveyor, 
suitable for food transport and pro-
cessing at any temperature: 
From deep-freezing to cooling, from 
pasteurizing to proofing, from prod-

uct handling all the way to baking 
and frying, the term flexibility goes 
hand in hand with all Tecnopool solu-
tions. 

The conveyor belt features uniform 
sliding, transport speed, easy and 
low maintenance. 

The spiral is one of the distinctive 
features of the company, which is, 
however, always open to new and 

different solutions to offer the best 
response to customers’ food produc-
tion needs. At the top of the compa-
ny there is Michela Lago, CEO, who 
strategy growth bigger and founded 
last year a new group with other 6 
companies where TECNOPOOL is the 
leader.  

TECNOPOOL TP FOOD GROUP of-
fer a total processing for the food 
industry: TECNOFRYER (Spain), 

TECNOPOOL, THE BEST CHOICE

TECNOPOOL IRAN 20 - ENG.indd   3TECNOPOOL IRAN 20 - ENG.indd   3 01/12/20   17:1101/12/20   17:11
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مجله ی صنایع غذایی و نوشیدنی

پاستا

GOSTOL GROUP D.O.O. (Slovenia), 
LOGIUDICE FORNI, MIMAC ITALIA 
SRL, MECATECK (Italy).  www.tp-
foodgroup.com  

The spiral system is the cornerstone 
of our integration: flexible and modu-
lar, it is suitable for transport, cook-
ing and cooling, up to the freezing 
phase of food products. It adapts to 
all the processing stages, thus allow-
ing the Group to offer total support to 
its customers.

Freezing
The know-how Tecnopool has ac-
quired allows it to guarantee a meth-
od that is absolutely avantgarde for 
the treatment of packaged or bulk 
food products, which are conveyed 
on belt and deep-frozen in cabinets 
that have insulated walls with vari-
able thickness.

Cooling
A system designed for two types of 
cooling: Ambient and with forced air 
in room. It is precisely this flexibility 
that makes it suitable for any manu-

facturing line and any kind of pack-
aged or bulk food product.

Proofing
Such a delicate process deserves 
all attention. This is why Tecnopool 
has always developed plants that are 
perfectly calibrated that do not alter 
the properties of the food products 
and which therefore respect both the 
end product and the consumer

Pasteurizing
To make the treated products reach 
the right temperature within the re-
quired time, it is essential to care-
fully cover every detail: it is no coin-
cidence Tecnopool designs complex 
plants that use insulated rooms to 
treat the food products in accord-
ance with parameters that are con-
stantly monitored.

Diathermic Oil Spiral Oven 
Tecnopool, faithful to its philosophy 
of simplifying production lines for 
mechanical and economic reasons, 
has completed its range of plants 
with a spiral cooking system which, 

thanks to its configuration, allows for 
space saving and a smooth produc-
tion process. Tecnopool spiral oven 
makes it possible to save space, sim-
plify the flow of the production line 
and save energy.

Thermal Oil Fryer
Tecnopool increases its product 
range with another processing ma-
chine that allows it to complete new 
production lines that meet customer 
requirements in the areas of meat, 
fish, bread and sweets, snacks, pea-
nuts and even pet food: Tecnopool 
fryer.
We resume that the strengths of TEC-
NOPOOL are: Custom designed and 
built systems; Test room available 
to our customers; Energy efficiency 
with savings up to 20%; 24/7 post-
sales assistance; Fast and worldwide 
maintenance operations; Internal 
planning, design and production; 
Punctuality with delivery time re-
duced up to -50% compared to the 
average.    

www.tecnopool.it 

TECNOPOOL IRAN 20 - ENG.indd   4TECNOPOOL IRAN 20 - ENG.indd   4 01/12/20   17:1101/12/20   17:11
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مجله ی صنایع غذایی و نوشیدنی

PRESERVING INDUSTRIES VEGETABLE - MEAT)بسته بندی قوطی )کنسروسازی

تولید ماشین آلات پردازش میوه برای20 سال ، شرکت 
PND نوآوری‌های ایتالیایی را به جهان منتقل کرده است

ــالگرد تأســیس  ــون در بیســتمین س اکن
خــود، PND، شرکــت پیشــتاز ایتالیایــی 
در زمینــه‌ی تولیــد ماشــین آلات پردازش 
میــوه در جهــان همچنــان بــه سرمایــه 
گــذاری در زمینــه‌ی کیفیــت و نــوآوری 
سفارشــی  هــای  راه‌حــل  ارائــه‌ی  و 
مــواد غذایــی در  بــرای شرکت‌هــای 
نمایشــگاه‌های مهــم در سراسر جهــان 

ادامــه می‌دهــد.
PND پــس از آغــاز رســمی ســالگرد 20

ــود در Fruit Logistica در  ــالگی خ س
ــروش  ــدگان ف ــه نماین ــی ک ــن، جای برلی
اختصاصــی خــود را از سراسر جهــان 
جمــع کــرد، PND بــه حضــور در ســایر 
ــال  ــول س ــاری در ط ــگاه‌های تج نمایش
2020 در هــر 5 قــاره ادامــه خواهد داد. 
در نمایشــگاه‌های: EXPO PACK در 
 UNITED FRESH ، ــو ســیتی مکزیک
 PROPACK ASIA در ســن دیگــو و

در بانکــوک شرکــت خواهــد کــرد.
بــرای  را  فرصتــی  رویدادهــا  ایــن 
ارزیابــی شــخصی راه‌حل‌هــای پیشرفتــه 
ــهای  ــای Fresh-Cut )برش ــرای شرکته ب
صنایــع  همچنیــن  و  تــازه(  میــوه 
غذایــی کنــروی، منجمــد و غــذای 
کــم آب فراهــم می‌کنــد و همچنیــن 
ماشــین آلات جدیــد خــود را نیــز ارائــه 

می‌دهــد.
در  را  دیگــر  دســتگاه   18 بعــاوه، 
فهرســت خــود ارائــه می‌دهیــم کــه 
ــا  ــیعی از میوه‌ه ــف وس ــد طی می‌توانن
ســیب،  ماننــد:   ، کننــد  پــردازش  را 
ــو، پرتقــال،  گلابــی، آنانــاس، کیــوی، هل
ــاس،  ــزه، آنان ــه‌ی خرب ــه اضاف ــو، ب لیم

انبــه و تــوت فرنگــی. ایــن‌ ماشــین آلات 
صنعتــی دســتی و اتوماتیــک می‌باشــند 
کــه اکــراً مکانیکــی هســتند و یادگیــری 
و نگهــداری آنهــا آســان اســت. ایــن 
ماشــین‌ها کاربــر پســند می‌باشــند کــه 
ــا  ــپس اپراتوره ــین‌ها و س ــدا تکنس ابت
و می‌شوند!سرســختی  آن‌هــا  عاشــق 

نــوآوری باعــث شــده کــه PND بــه 
شرکتــی بــا قابلیــت فعالیــت در مقیــاس 

ــی  ــردش مال ــا گ ــل شــود. ب ــی تبدی جهان
95 درصــدی ، امــروز در اروپــا ، آمریــکای 
جنوبــی ، ایالات متحــده ، کانادا ، مکزیک 
، اســرالیا ، آفریقــا و آســیا حضــور پررنگی 

دارد.

از وب ســایت مــا دیــدن کنید تا همیشــه 
از آخریــن اخبــار مطلــع شــوید یــا بــرای 

مــا info@pndsrl.it بنویســید.
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ALBRIGI SRL	
76-77	
Via Tessare, 6/a 	
37023 loc. Stallavena di Grezzana - VR	
Italy

ALTECH SRL	
13	
V.le A. De Gasperi, 72
20010 Bareggio - MI - Italy

BERTUZZI FOOD PROCESSING SRL 	
44-45	
Corso Sempione, 212bis	
21052 Busto Arsizio - VA - Italy

CAMA GROUP 	
56-57	
Via Como, 9 	
23846 Garbagnate Monastero - LC	
Italy

CARTOTECNICA VENETA SPA	
94-96	
Via Rebecca, 2	
35010 San Pietro in Gù - PD - Italy

DEBEM SRL	
100-101	
Via del Bosco, 41	
21052 Busto Arsizio  VA - Italy

ELBA  SPA
69-70	
Via Canova, 22	
20020 Magnago - MI
Italy

ERREPAN SRL
8-9	
Via Terracini, 4
24047 Treviglio - BG - Italy

ESCHER MIXERS SRL	
1-4/7	
Via Copernico, 62	
36034 Malo - VI - Italy

ESSEGI 2 SRL
67-68
Via Strada degli Alberi, 4 
35015 Galliera Veneta - PD - Italy

FBF ITALIA SRL	
21/25	
Via Are, 2	
43038 Sala Baganza - PR
Italy

FBL FOOD MACHINERY  SRL	
31-32	
Via  Rosa Augusto, 4	
43038 Sala baganza - PR
Italy

ICF & WELKO SPA	
37-38	
Via Sicilia, 10	
41053 Maranello - MO
Italy

ICI CALDAIE SPA	
10/12	
Via G. Pascoli, 38	
37059 Fraz. Campagnola di Zevio - VR	
Italy

IMA SPA - IMA ACTIVE 
DIVISION	
52/55	
Via 1 Maggio, 14  
40064 Ozzano dell’Emilia - BO - Italy

IMPERIA & MONFERRINA SPA	
14-15	
Via  Statale, 27/a	
14033 Castell’Alfero - AT - Italy

INOX FOOD 
TECHNOLOGY SRL	
26/28	
Strada Marchesana, 5	
29020 Gossolengo - PC - Italy

IPS INDUSTRIAL PACKAGING 
SOLUTION SRL	
58/60
Viale della Valletta, 29, 
Fraz. Spinetta Marengo	
15122 Alessandria - AL
Italy

KOELNMESSE  GMBH
33
Messeplatz, 1 50679 - KOELN - 
Germany

MAKRO LABELLING SRL	
46/50	
Via S. Giovanna d’Arco, 9	
46044 Goito - MN - Italy	

MESSE DUSSELDORF GMBH	
99	
Messeplatz  40474  
Dusseldorf - Germany

MFT SRL	
42-43	
Via Madonna di Fatima, 35	
84016 Pagani - SA
Italy

NAVATTA GROUP 
FOOD PROCESSING SRL	
29-30	
Via Sandro Pertini, 7	
43013 Pilastro di Langhirano - PR - 
Italy

NICEM SPA	
102-103	
Via Palmiro Togliatti, 38	
20030 Senago - MI - Italy

NVC - NEDERLANDS PACKAGING 
CENTRE
61/64
Stationsplein 9k - PO BOX 164 2801 
AK Gouda - The Netherland	

OMAS SPA	
71-72	
Via Edison, 39 
20023 Cerro Maggiore - MI - Italy

OROGRAF SRL	
97-98	
Viale Industria,78	
27025 Gambolò - PV - Italy

PIGO SRL	
39-40	
Via dell’Edilizia, 142 	
36100 Vicenza - Italy

PND SRL
34/36	
Via Brancaccio, 11	
84018 Scafati - SA - Italy

ROCKWELL AUTOMATION SRL	
83/85	
Via Ludovico di Breme 13°	
20156 Milano - Italy

SAP ITALIA SRL	
86/89	
Via S. Allende, 1	
20077 Melegnano - MI - Italy

TECNO PACK SRL
78/81
Via Lago di Albano, 76	
36015 Schio VI - Italy

TECNOPOOL SRL 
UNIPERSONALE	
16/20	
Via M. Buonarroti, 81	
35010 S. Giorgio in bosco - PD
Italy

WATER SYSTEMS SRL	
73/75	
C.so Piave, 4	
12051 Alba - CN
Italy

ZANOTTI SPA 
90/92
Via Martin Luther King, 30
46020 Pegognaga - MN
Italy
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Costacurta conveyor belts are used in 
packaging as well as in many other industrial 
processes. 
Thanks to the specific experience gained over 
more than 60 years, Costacurta can assist the 
client in the selection of the most suitable type 
of belt for the specific application. 
Costacurta conveyor belts are suitable for 
applications with temperatures ranging from 
-150°C to +1150°C. Pantone Cool Gray 10 C

Pantone 302 C

Nero

Bianco

Conveyor belts for the
packaging industry.

tcb@costacurta.it 
www.costacurta.it
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